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Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia. (t. j.
Dz. U. z 2015 r. poz. 594 ze zm.).

rolniczy handel detaliczny - handel
detaliczny w rozumieniu art. 3 ust. 7
rozporzadzenia nr 178/2002, polegajacy
na zbywaniu
o ktorym mowa w art. 3 ust. 18
rozporzadzenia nr 178/2002,

podmiotu dziatajgcego na rynku
Spozywczym

(art. 3 ust.3 pkt. 29b)



Konsument finalny. Handel detaliczny.

"konsument finalny"

oznacza ostatecznego konsumenta srodka
spozywczego, ktory nie wykorzystuje zywnosci w
ramach dziatalnosci przedsiebiorstwa spozywczego.

"handel detaliczny"

oznacza obstuge i/lub przetwarzanie zywnosci i jej
przechowywanie w punkcie sprzedazy lub w punkcie
dostaw dla konsumenta finalnego; okreslenie to
obejmuje terminale dystrybucyjne, dziatalnosc
cateringowg, stotowki zaktadowe, catering
instytucjonalny, restauracje i podobne dziatania
Zwigzane z ustugami zywnosciowymi, sklepy, centra
dystrybucji w supermarketach i hurtownie;



Kryteria uznania dziatalnosci za rolniczy handel detaliczny

1. obstuga lub przetwarzanie zywnosci (np. mleka, miesa, ryb)
I jej przechowywanie w punkcie sprzedazy lub dostaw do
konsumenta koncowego

2. sprzedaz zywnosci na rzecz konsumenta koncowego

3. sprzedaz zywnosci bez udziatu posrednikow, z wyjgtkiem
zZbywania zywnosci podczas festyndw, wystaw, kiermaszy

4. sprzedawana zywnosC musi pochodzi¢ w catosci lub czesci
z wtasnej uprawy, hodowli lub chowu

5. sprzedaz zywnosci w ramach limitow, ktore zostaty okreslone
W rozporzgdzeniu Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi.



Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia. (t. j. Dz. U. z 2015 r. poz. 594 ze zm.).
Rozdziat 10 a

Produkcja i zbywanie zywnosci w ramach rolniczego handlu detalicznego

w iloSciach dostosowanych do potrzeb konsumentow, sg dokumentowane
w sposOb umozliwiajgcey okreslenie ilosci zoywanej zywnosci (Rozporzgdzenie
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 16 grudnia 2016 r. w sprawie
maksymailnej ilosci zywnosc: zbywanej w ramach rolniczego handlu
gefgglj:znego oraz zakresu i sposobu jej dokumentowania. (Dz. U. poz.

159).

nie mogq stanowi¢ zagrozenia dla bezpieczenstwa zywnosci i wptywac
niekorzystnie na ochrone zdrowia publicznego

nie mogq byc¢ dokonywane z udziatem posrednika, z wyjatkiem zbywania
takiej zywnosci podczas wystaw, festynow, targdw lub kiermaszy,
organizowanych w celu promociji zywnosci jezeli posrednik zbywa zywnosc:

a) wyprodukowang przez tego posrednika w ramach rolniczego handlu
detalicznego,

b) wyprodukowanq przez inny podmiot prowadzgcy rolniczy handel
detaliczny na obszarze powiatu, w ktdrym posrednik ten prowadzi produkcije
zywnosci w ramach rolniczego handlu detalicznego, lub na obszarze
powiatu sgsiadujgcego z tym powiatem.



Wskazanie organdow wtasciwych do sprawowania nadzoru nad
bezpieczenstwem zywnosci produkowanej w ramach rolniczego
handlu detalicznego

» nadzor nad wtasciwg jakoscia zdrowotng (bezpieczeristwem) produktéw

pochodzenia zwierzecego i zywnosci zawierajgcej jednoczesnie srodki spozywcze
pochodzenia niezwierzecego i produkty pochodzenia zwierzecego (zywnosci
ztozonej) — powierzony zostat Inspekcji Weterynaryjnej,

nadzér nad wilasciwg jakosSciag zdrowotng (bezpieczenstwem) zywnosci
pochodzenia niezwierzecego — pozostat w kompetencjach organow Panstwowej
Inspekcji Sanitarne;j;

nadzor nad jakosciag handlowg zywnosci znajdujacej sie w rolniczym handlu
detalicznym powierzono organom Inspekcji Jakosci Handlowej Artykutow Rolno-
Spozywczych



Informacja w miejscu zbywania zywnosci w ramach rolniczego handlu
detalicznego. WNI
czytelny i widoczny dla konsumenta napis
,rolniczy handel detaliczny”
dane obejmujgce:
a) imie i nazwisko albo nazwe i siedzibe podmiotu prowadzgcego rolniczy handel detaliczny,
b) adres miejsca prowadzenia produkcji tej zywnosci,

c) weterynaryjny numer identyfikacyjny podmiotu prowadzgcego rolniczy handel detaliczny, o ile taki
numer zostat nadany.

WNI

Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 15 grudnia 2016 r. w sprawie sposobu
ustalania weterynaryjnego numeru identyfikacyjnego. (Dz. U. poz. 2161).

35 - rolniczy handel detaliczny produktami pochodzenia zwierzecego lub zywnoscig zawierajaca
jednoczesnie srodki spozywcze pochodzenia niezwierzecego i produkty pochodzenia zwierzecego;

Jezeli podmiot prowadzi réwniez dziatalnos¢ w ramach sprzedazy bezposredniej (56), a chce prowadzic¢
rowniez dziatalnos¢ w ramach RHD to Powiatowy Lekarz Weterynarii albo zmieni decyzje dotyczgcg SB
(rozszerzy jg) albo dokona zmiany numeru identyfikacyjnego i zmiany decyzji (zalezy od faktu, ktéry
rodzaj dziatalnosci bedzie dla tego podmiotu dziatalnoscig podstawowg)

§ 3.Jezeli w zaktadzie prowadzi sie wiecej niz jeden z rodzajow dziatalnosci w zakresie produkcji produktéw pochodzenia zwierzecego, powiatowy lekarz weterynarii w
weterynaryjnym numerze identyfikacyjnym nadawanym takiemu zaktadowi wskazuje symbol okreslajgcy rodzaj dziatalnosci podstawowej prowadzonej przez ten zaktad.



Gdzie moze odbywac sie sprzedaz?

sprzedaz odbywa sie wytacznie w miejscach:
a) w ktorych produkty te zostaty wytworzone, lub
b) przeznaczonych do prowadzenia handlu

W rolniczym handlu detalicznym nie ma ograniczen terytorialnych, mozna
sprzedawac produkty na terenie catego kraju.

W przygotowaniu ustawa o zmianie o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia

Podstawowym celem projektowanej ustawy o zmianie ustawy
0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia jest umozliwienie rolnikom sprzedazy
swoich produktéw na rzecz oséb prawnych, jednostek organizacyjnych
nieposiadajgcych osobowosci prawnej lub na rzecz osob fizycznych na potrzeby
prowadzonej przez nie pozarolniczej dziatalnosci gospodarczej,
a zatem do sklepéw, stotowek jak rowniez restauracji.

7 lipca 2017 roku skierowano do | czytania w komisjach

SB - obszar - wojewddztwa, w ktdrym odbywa sie produkcja tych produktow, lub na obszarze sgsiadujgcych z nim
wojewodztw

MLO - miejsca produkcji lub miejsca sprzedazy produktéow pochodzenia zwierzecego, o ktérych mowa w pkt 1, oraz
zaktady prowadzgce handel detaliczny z przeznaczeniem dla konsumenta koncowego, do ktorych nastepuje dostawa,
znajdujga sie na obszarze jednego wojewddztwa lub na obszarach powiatédw sgsiadujgcych z tym wojewddztwem,
potozonych na obszarach innych wojewdédztw.



Podmiot zamierzajgcych prowadzi¢ dziatalnos¢ w zakresie rolniczego
handlu detalicznego produktami pochodzenia zwierzecego lub zywnoscig,
o ktorej mowa w art. 6 ust. 1 pkt 2 lit. b.

NIE MA PROJEKTU TECHNOLOGICZNEGO (art. 19 — wytaczenie stosowania
przepisow ust. 1i 2)

Nie jest zobowigzany:

1) sporzadzic¢ projekt technologiczny zaktadu i przesta¢ go wraz z wnioskiem
o zatwierdzenie tego projektu powiatowemu lekarzowi weterynarii
witasciwemu ze wzgledu na planowane miejsce prowadzenia tej
dziatalnosci;

2) powiadomié pisemnie powiatowego lekarza weterynarii, o ktdrym mowa
w pkt 1, o zakresie i wielkosci produkcji oraz rodzaju produktow
pochodzenia zwierzecego, ktore majg by¢ produkowane w tym zaktadzie.



Podmiot zamierzajgcych prowadzic¢ dziatalnos¢ w zakresie rolniczego
handlu detalicznego produktami pochodzenia zwierzecego lub zywnoscig,
o ktorej mowa w art. 6 ust. 1 pkt 2 lit. b.

Art. 21.ust.1i2

Whiosek o wpis do rejestru zaktadow

w formie pisemnej, w terminie co najmniej 30 dni przed dniem rozpoczecia planowanej dziatalnosci.
Whniosek zawiera:

imie, nazwisko, miejsce zamieszkania i adres albo nazwe, siedzibe i adres wnioskodawcy;

numer w rejestrze przedsiebiorcoéw w Krajowym Rejestrze Sgdowym albo numer identyfikacji podatkowej (NIP),
albo numer identyfikacyjny w ewidencji gospodarstw rolnych w rozumieniu przepiséw o krajowym systemie
ewidencji producentdw, ewidencji gospodarstw rolnych oraz ewidencji wnioskdw o przyznanie ptatnosci - w
przypadku pomieszczen gospodarstwa, z wytgczeniem gospodarstw rybackich, o ile wnioskodawca takie numery
posiada;

okreslenie rodzaju i zakresu dziatalnosci, ktéra ma byé prowadzona, w tym rodzaju produktéw pochodzenia
zwierzecego lub zywnosci, o ktérej mowa w art. 6 ust. 1 pkt 2 lit. b, ktdre majg by¢ produkowane w tym
zaktadzie;

okreslenie lokalizacji zaktadu, w ktédrym ma by¢ prowadzona dziatalnosg¢;

pszczelarze nie posiadajgcy numeru identyfikacyjnego w ewidencji gospodarstw rolnych powinni do wniosku zatgczy¢ oswiadczenie podmiotu
potwierdzajgcego utrzymywanie pszczoét (jezeli nie majg obowigzku wpisu do KRS, centralnej Ewidencji i Informacji o Dziatalnosci
Gospodarczej, ...



WNIOSEK

O WPIS ZAKLADU PROWADZACEGO ROLNICZY HANDEL DETALICZNY PRODUKTAMI POCHODZENIA
ZWIERZECEGO 1 ZYWNOSCIA ZLOZONA DO REJESTRU ZAKLADOW PROWADZONEGO PRZEZ
POWIATOWEGO LEKARZA WETERYNARII

(miejscowosé. data)

Pan/Pani

(imig. nazwisko)
Powiatowy Lekarz Weterynarii
w

(miejscowoic)
Na podstawie art. 21 ust.1 ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierz¢cego (Dz. U.
22017 r.. poz. 242 z péZn.zm.) :

(imig, ko e vnioskodenvcy)

(adres siedziba wnioskodawcy)

( mumer identyfikacyjny v evidencji i rolnych)”

‘Whnosi o wpis do rejestru zakladéw
Lokalizacja zaktadu, w ktorym ma by¢ prowadzona produkcja:

fadres)
Rodzaj i zakres dziatalnosci, ktéra ma by¢ prowadzona®:

D Prowadzenie rolni handlu detalicznego

D Prowadzenie posrednictwa w zbywaniu zywno$ci wyprodukowanej przez inny podmiot prowadzacy RHD podczas
wystaw, festynow, targow lub kiermaszow

Rodzaj zywnosci bedgcej przedmiotem produkeji lub obrotu®:

Micko surowe albo mleko surowe i siara Produkty jajeczne

Surowa $mietana Gotowe posilki (potrawy) z

Jaja od drobiu Produkty mleczne lub produkty na bazie siary lacznic

Jaja od ptakow bezgrzebieniowych Produkty migsne

Produkty pszczele nieprzetworzone, w tym miod, pylek pszezeli. epnie p lub p produkty ry

pierzga. mleczko pszczele

Produkty rybol zywe lub usmi + niepodd Swm.e m-go zv.qul dnkn:h utrzymywanych

czynnosciom namsmacym ich plerwom; budo\vg unmmnczna lub h lub Z 1620 migsa surone
poddane vk pletw \vyrob) migsne lub mleso mielone

lub patroszenia

Swieze mieso wolowe, wieprzowe, baranie. kozie.
konskic. lub produkowane z tego migsa surowe wyroby miesne lub
mi¢so miclone

Zwe §limaki ladowe z yumkbw Hellmomalm

Holivh

orazz mtmv Avhalmlthe

Swieze migso drobiowe lub zajg Tub produk

Zywnosé. w tym gotowe posilki (potrawy). zawierajaca
2 lego migsa surowe wyroby miesne lub migso miclone

jednoczesnie srodki spozyweze pochodzenia niezwicrzecego i

o ol g DEIDEIDE!

Pieczywo cukiernicze. ciasta, ciastka™ Wyroby cukiernicze™

o g o EI O|00Oooig

Gotowe posilki (potrawy) niemigsne”




Planowane miejsce zbywania zywnosci wytworzonej w ramach RHD* ..

Zataczniki do wniosku®

D Os$wiadczenie podmiotu potwierdzajacego utrzymywanie pszczot

D Kopia lenia na pobyt rezydenta dlugoterminowego WE udzielonego przez inne panstwo czlonkowskie UE

(podpis kodawey lub osoby repr jqeej w kodavweg)
Wyjasnienia:
Y Wypelniaja prod i rolni objeci ewidencja gospod: mln)chw ieni isow 0 krajowym sy id
producentow. ewidencji gospodarstw rolnych oraz ewidencji opr ic pl ktor/), iadajg numer identy fi knq]n)
nadany przez Agencj¢ Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa.
2 Wpisaé X tam gdzie to wlasciwe.
¥ Dotyczy pieczywa cukierniczego. ciasta. ciastek. wyrobow cukmmlczych oraz gotowych posilkow (potraw) niemigsnych.
w przypadku ktérych do ich wytworzenia wykorzystano skladniki p geeg
4 Do dot 1l Inienia. Nalezy wskazaé czy jest to micjsce. w ktorym produkty zostaly wytwi (gospod:
targowiska. Kiermasze. festyny itp.
9 Wpisaé X tam gdzie to wiasciwe. Jako zalgezniki do wniosku. zgodnic z art. 22 ust. 3 ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r.
o produktach pochodzenia zwierzgcego (Dz u. 120I7 . poz. 242). nalezy dolqclvé
e Kopig lenia na pobyt rezy 20 WE przez inne pan tonkowskie Unii
Europejskiej w przypadku. gdy wnioskod: bedacy cudzozi w ieniu ustawy z dnia 12 grudnia 2013 r.
ocudmnemcnch(DLUpoz 1650 oraz z 2014 r. poz. 463 i 1004). zami izi¢ dzialalnos¢ gospodarczg na podstawi
azuja wtym kresi natcrytonum Rzeczypospolitej Polskicj. albo
° $wiadezeni i £ y ,-........pszczbl Jezeli wniosek jest skladany przez p podl
obowiqzkowu wpisu do Kmowego 2 £ wplsu do (‘ Ingj Ewidencji i Inf ii o Dzialal
Gospod j kani 'napobyt v I g0 WE udzielonego przez inne pan

czlonkowskie UE.




Dziatalnos¢ mozna rozpoczac po
uzyskaniu decyzji administracyjnej
o wpisie do rejestru wtasciwego PLW
i nadaniu zaktadowi
weterynaryjnego numeru
identyfikacyjnego



Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 16 grudnia 2016

r. w sprawie maksymalnej ilosci zywnosci zbywanej w ramach rolniczego

handlu detalicznego oraz zakresu i sposobu jej dokumentowania. (Dz. U.
poz. 2159).

Maksymalna ilo$¢ zywnosci zbywana rocznie w ramach rolniczego handlu detalicznego
jest okreslona dla

> surowcow pochodzenia niezwierzecego

> zywnosci pochodzenia niezwierzecego innej niz surowce oraz zZywnosci
zawierajgcej jednoczesnie srodki spozywcze pochodzenia niezwierzecego i produkty
pochodzenia zwierzecego

> surowcow pochodzenia zwierzecego

> produktow pochodzenia zwierzecego innych niz surowce



Wymagania

Przy produkcji i zbywaniu zywnosci w ramach rolniczego handlu detalicznego
nalezy spetni¢ przede wszystkim wymagania Rozporzadzenie (WE) nr
852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w
sprawie higieny srodkow spozywczych (Dz. U. UE. L. z 2004 r. Nr 139, str. 1 ze
zm.) Oraz przepisdw wydanych w trybie tego rozporzadzenia (rozporzgdzenie
komisji (WE) 2073/2005). Obowigzuje réwniez rozporzgdzenie Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011.

Przepisy tego rozporzgdzenia obowigzujg wprost i nie wymagaja wdrozenia
do polskiego porzadku prawnego, powinny by¢ stosowane w sposob
elastyczny biorgc pod uwage zakres prowadzonej dziatalnosci, wielkosc¢
zaktadu i jego specyfike



Gtowna odpowiedzialnos¢ za
obronnos¢ zywnosci spoczywa na
podmiocie prowadzgacym
przedsiebiorstwo spozywcze



Niezbedne jest zapewnienie bezpieczenstwa
Zywnosci w ramach catego procesu produkgcji
Zywnosci, poczgwszy od pozyskania surowcow w
ramach produkcji podstawowej

Istotne jest, w odniesieniu do zywnosci, ktéra nie
moze byc bezpiecznie przechowywana
w temperaturze otoczenia, w szczegolnosci zywnosci
zamrozonej, utrzymanie tancucha chtodniczego.



Wymagania

Przepisy te przewidujg miedzy innymi, ze w przypadku gdy
produkcja prowadzona jest przy wykorzystaniu pomieszczen
uzywanych gtéwnie jako prywatne domy mieszkalne (np. przy
wykorzystaniu sprzetu i urzagdzen gospodarstwa domowego
w kuchni domowej), zamiast wymogow okreslonych w
zatgczniku Il w rozdziale Il ww. rozporzgdzenia, obowigzuj3
wymogi okreslone w jego zataczniku Il w rozdziale |l
(uproszczone wymagania higieniczne)

Pamietac nalezy:

Rozdziaty V - XII majg zastosowanie do wszystkich etapow
produkcji, przetwarzania i dystrybucji
ZYyWnoSsCi,

Rozdziat IV stosuje sie do wszelkiego transportu



Wymagania

Pomieszczenia na tyle, naile jest to rozsgdnie praktykowane, bedg tak
usytuowane, zaprojektowane i skonstruowane oraz utrzymywane w
czystosci i dobrym stanie i kondycji technicznej, aby unikng¢ ryzyka
zanieczyszczenia, w szczegolnosci przez zwierzeta i szkodniki.

W szczegdlnosci i w miare potrzeby:

a) muszg by¢ dostepne odpowiednie urzadzenia, aby utrzymaé wtasciwg
higiene personelu (wtacznie ze sprzetem do higienicznego mycia i suszenia
rgk, higienicznymi urzgdzeniami sanitarnymi i przebieralniami);

b) powierzchnie w kontakcie z zywnoscig muszg by¢ w dobrym stanie,
tatwe do czyszczenia i, w miare potrzeby, dezynfekcji. Bedzie to wymagacd
stosowania gtadkich, zmywalnych, odpornych na korozje i nietoksycznych
materiatow, chyba ze podmioty prowadzgce przedsiebiorstwa spozywcze
mogg zapewni¢ wtasciwe organy, ze inne uzyte materiaty s3 odpowiednie;



Ryzyko
zanieczyszczenia,
w szczegolnosci
przez zwierzeta

i szkodniki

Zdjecie pozyskano z internetu




Wymagania

c) nalezy zapewnic warunki do czyszczenia i, w miare potrzeby,
dezynfekcji narzedzi do pracy i sprzetu;

d) w przypadku, gdy czescig dziatalnosci przedsiebiorstwa
spozywczego jest mycie srodkow spozywczych, nalezy ustanowic
odpowiednie procedury, aby dokonywac tego w sposdb
higieniczny;

e) nalezy zapewnic odpowiedniq ilos¢ gorgcej i/lub zimnej wody
pitnej;

f) nalezy zapewni¢ odpowiednie warunki i/lub udogodnienia dla
higienicznego sktadowania i usuwania niebezpiecznych i/lub
niejadalnych substancji i odpaddw (zardwno ptynnych, jok i
statych);

g) nalezy zapewni¢ odpowiednie udogodnienia i/lub warunki dla
utrzymywania i monitorowania wtasciwych warunkdw termicznych
ZYWNOSCI;



= 48
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Brak zachowanego tancucha chtodniczego

Kazdy produkt ma okreslone warunki przechowywania w potaczeniu z terminem
przydatnosci do spozycia. Naruszenie warunkéw temperaturowych powoduje zmiane
[skrocenie] terminu przydatnosci do spozycia, powstaje ryzyko zatrucia pokarmowego.

zdjecie pozyskano z internetu



Wymagania

c) Srodki spozywcze muszq byc¢ tak umieszczone, aby unikac, na tyle,
na ile jest to rozsgdnie praktykowane, ryzyka zanieczyszczenia.

Transport

1. Transportery i/lub kontenery uzywane do przewozu Srodkéw
spozywczych muszg by¢ utrzymywane w czystosci i w dobrym stanie i
kondycji technicznej, aby chronic srodki spozywcze przed
zanieczyszczeniem i muszg, w miare potrzeby, by¢ tak zaprojektowane i
skonstruowane, by umozliwi¢ wiasciwe czyszczenie i/lub dezynfekcje.

2. Pojemniki w pojazdach i/lub kontenerach nie moga by¢ uzywane do
transportowania niczego poza srodkami spozywczymi, jesli mogtoby to
prowadzi¢ do zanieczyszczenia.

3. W przypadku gdy transportery i/lub kontenery sg wykorzystywane do
przewozenia czegokolwiek poza srodkami spozywczymi lub do
przewozenia roznych srodkow spozywczych jednoczesnie, musi by¢
zapewnione skuteczne rozdzielenie produktow.



Wymagania

Duze ilosci srodkow spozywczych w postaci ptynu, granulatu lub proszku
muszg by¢ transportowane w pojemnikach i/lub kontenerach/zbiornikach
przeznaczonych do transportu srodkow spozywczych. Takie kontenery
muszg by¢ oznaczone w wyraznie widoczny i niescieralny sposob, w jednym
lub w kilku jezykach Wspadlnoty, aby wskaza¢, ze sg one uzywane do
transportu zywnosci, lub muszg by¢ oznaczone ,tylko dla sSrodkow
spozywczych”

W przypadku gdy transportery i/lub kontenery zostaty uzyte do
przewozenia czegokolwiek innego poza srodkami spozywczymi lub do
przewozenia roznych srodkéw spozywczych, konieczne jest skuteczne
czyszczenie miedzy przewozeniem fadunkéw, aby unikngé ryzyka
zanieczyszczenia.

Srodki spozywcze w transporterach i/lub kontener ach musza by¢ tak
rozmieszczone i zabezpieczone, aby zminimalizowa¢ ryzyko
zanieczyszczenia.

W miare potrzeby, transportery i/lub kontenery wykorzystywane do
przewozenia srodkéw spozywczych muszg by¢ przystosowane do
utrzymania ich we wtfasciwych temperaturach i umozliwi¢ kontrolowanie
tych temperatur.



WYMAGANIA DLA SPRZETU

1. Wszelkie przedmioty, instalacje i sprzet, pozostajgce w kontakcie z zywnoscig musza:

a) by¢ skutecznie czyszczone, oraz, w miare potrzeby, dezynfekowane. Czyszczenie i
dezynfekowanie musi odbywac sie z czestotliwoscig zapewniajgcg zapobieganie
jakiemukolwiek ryzyku zanieczyszczenia;

b) by¢ tak skonstruowane, z takich materiatow i utrzymywane w tak dobrym porzadku,
stanie i kondycji technicznej, aby zminimalizowac jakiekolwiek ryzyko zanieczyszczenia;

c) z wyjatkiem jednorazowych kontenerow i opakowan zbiorczych, by¢ tak skonstruowane,
z takich materiatéw i w tak dobrym porzadku, stanie i kondycji technicznej, aby mogty
by¢ starannie czyszczone i, w miare potrzeby, dezynfekowane;

d) by¢ instalowane w taki sposdb, aby pozwoli¢ na odpowiednie czyszczenie sprzetu i
otaczajgcego obszaru.

2. W miare potrzeby, sprzet musi by¢ wyposazony w jakiekolwiek wtasciwe urzgdzenia
kontrolne, aby zagwarantowacd osiggniecie celdw niniejszego rozporzgdzenia.

3. W przypadku gdy niezbedne jest uzywanie chemicznych dodatkdw w celu zapobiezenia
korozji sprzetu i konteneréw, muszg one by¢ uzywane zgodnie z dobrg praktyka.



1.

Transport

Transportery i/lub kontenery uzywane do przewozu srodkow
spozywczych muszg byc¢ utrzymywane w czystosci i w dobrym stanie |
kondycji technicznej, aby chronic srodki spozywcze przed
zanieczyszczeniem i muszg, w miare potrzeby, byc¢ tak
zaprojektowane i skonstruowane, by umozliwic wtasciwe czyszczenie
i/lub dezynfekcje.

Pojemniki w pojazdach i/lub kontenerach nie mogqg byc¢ uzywane do
transportowania niczego poza srodkami spozywczymi, jesli mogtoby
to prowadzi¢ do zanieczyszczenia.

W przypadku gdy tfransportery i/lub kontenery sg wykorzystywane do
przewozenia czegokolwiek poza srodkami spozywczymi lub do
przewozenia roznych srodkow spozywczych jednoczesnie, musi byc
zapewnione skuteczne rozdzielenie produktow.



Transport

Duze ilosci srodkow spozywczych w postaci ptynu, granulatu lub proszku
muszg by¢ fransportowane w pojemnikach i/lub kontenerach/zbiornikach
przeznaczonych do fransportu srodkdow spozywczych. Takie kontenery muszg
byC oznaczone w wyraznie widoczny i niescieralny sposdb, w jednym lub w
kilku jezykach Wspdlnoty, aby wskazac, ze sg one uzywane do transportu
zywnosci, lub muszg by¢ oznaczone ,,tylko dla srodkow spozywczych”

W przypadku gdy transportery i/lub kontenery zostaty uzyte do przewozenia
czegokolwiek innego poza srodkami spozywczymi lub do przewozenia réznych
Srodkow spozywczych, konieczne jest skuteczne czyszczenie miedzy
przewozeniem tadunkdw, aby unikngc ryzyka zanieczyszczenia.

Srodki spozywcze w transporterach i/lub kontener ach muszg by¢ tak
rozmieszczone i zabezpieczone, aby zminimalizowac ryzyko zanieczyszczenia.

W miare potrzeby, fransportery i/lub kontenery wykorzystywane do
przewozenia srodkow spozywczych muszg byc¢ przystosowane do utrzymania
ich we wtasciwych temperaturach i umozliwic kontrolowanie tych
temperatur.



Odpady zywnosciowe

Odpady zywnosciowe, niejadalne produkty uboczne iinne Smieci muszqg byc¢
jak najszybciej usuwane z pomieszczen, gdzie znajduje sie zywnosc¢, aby
zapobiec ich gromadzeniu.

2. Odpady zywnosciowe, niejadalne produkty uboczne iinne Smieci muszqg
byc sktadowane w zamykanych pojemnikach, chyba ze podmioty
prowadzqgce przedsiebiorstwa spozywcze mogg wykazac wiasciwemu
organowi, ze inne typy uzywanych pojemnikow lub systemy usuwania sqg
wtasciwe. Takie pojemniki muszg by¢ odpowiednio skonstruowane,
utrzymywane w dobrym stanie i tatwe do czyszczenia i, w miare potrzeby,
dezynfekcii.

3. Nalezy przyjgc odpowiednie przepisy, dotyczgce gromadzenia i usuwania
odpaddow zywnosciowych, niejadalnych produktdéw ubocznych iinnych
Smieci. Magazyny odpadow muszg byc¢ zaprojektowane i uzytkowane w taki
sposdb, aby mozna byto utrzymywac je w czystosci oraz, w miare poftrzeby,
chronic przed dostepem zwierzgt i szkodnikow.

4. Wszystkie odpady muszg zostac usuniete w sposob higieniczny i przyjazny
dla srodowiska zgodnie z majgcym zastosowanie do fego celu
prawodawstwem wspolnotowym, i nie mogqg stanowic bezposredniego lub
posredniego zrodta zanieczyszczenia.



Woda

1.

a) Nalezy zapewnic odpowiednie zaopatrzenie w wode pitng, ktdra
powinna bycC uzywana w kazdym przypadku gdy jest to niezbedne w
celu zapewnienia, ze srodki Spozywcze nie sg zanieczyszczone.

4. Lod pozostajgcy w kontakcie z zywnosciq lub ktéry mogtby
zanieczysciC zywnosC musi byC wytworzony z wody pitnej, lub, jezelima
by¢ uzywany do chtodzenia catych produktow rybotowstwa, z czyste;
wody. Musi on by¢ wytwarzany, uzywany i przechowywany w
warunkach, ktére zabezpieczajg go przed wszelkimi zanieczyszczeniami.

5. Para uzywana bezposrednio w stycznosci z zywnoscig nie moze
zawierac jakichkolwiek substancji stwarzajgcych ryzyko dla zdrowia lub
moggcych zanieczysci¢ zywnosc.

6. W przypadku gdy stosuje sie obrobke cieplng w odniesieniu do
srodkow spozywczych w hermetycznie zamknietych pojemnikach,
nalezy zapewnic, aby woda uzywana do chtodzenia pojemnikow po
obrobce cieplnej nie byta zrodtem zanieczyszczenia dla sSrodkow
spozywczych.



Srodki spozywcze

1. Zaden z surowcow lub sktadnikdw, inny niz zywe zwierzeta, albo jakikolwiek inny
materiat uzywany w przetwarzaniu produktdw, nie bedzie zaakceptowany przez
podmioty prowadzqgce przedsiebiorstwa spozywcze, jesli wiadomo, ze jest, lub mozna
by oczekiwac, ze moze byc¢ zanieczyszczony pasozytami, patogennymi
mikroorganizmami lub toksyczny, zepsuty lub niewiadomego pochodzenia w takim
zakresie, ze nawet po normalnym sortowaniu i/lub procedurach przygotowawczych lub
przetwdrczych, zastosowanych zgodnie z zasadami higieny przez podmioty
prowadzgce przedsiebiorstwa spozywcze, produkt koncowy nie bedzie sie nadawac do
spozycia przez ludzi.

2. Surowce i sktadniki magazynowane, bedq przechowywane w odpowiednich
warunkach, ustalonych tak, aby zapobiegac ich zepsuciu i chronic je przed
zanieczyszczeniem.

3. Na wszystkich etapach produkciji, przetwarzania i dystrybucji, zywnosc musi byc
chroniona przed zanieczyszczeniem, ktdére moze spowodowac, iz stanie sie niezdatna
do spozycia przez ludzi, szkodliwa dla zdrowia lub zanieczyszczona w taki sposodb, ze
bytoby nierozsgdnie oczekiwac, iz zostanie w tym stanie skonsumowana.

4. Muszq istnie¢ odpowiednie procedury, aby zapewni¢ kontrole obecnosci szkodnikow.
Muszg rowniez istnie¢ odpowiednie procedury, aby zapobiec dostepowi zwierzgt
domowych do miejsc, gdzie zywnosc jest przygotowywana, przetwarzana lub
przechowywana (lub, w przypadku gdy w szczegdlnych wypadkach wtasciwy organ
dopuszcza takg mozliwose, aby zapobiec mozliwosci spowodowania zanieczyszczenia
w wyniku takiego dostepu).



Srodki spozywcze

5. Surowce, sktadniki, potprodukty i wyroby gotowe, ktére mogtyby
sprzyjac wzrostowi chorobotworczych mikroorganizmow lub tworzeniu
sie toksyn, muszg byc¢ przechowywane w temperaturach, ktore nie
powodowatyby ryzyka dla zdrowia. Nie mozna naruszac tancucha
chtodniczego. Jednakze ograniczone okresy, kiedy temperatura nie jest
kontrolowana, sg dopuszczalne, aby przystosowac sie do zasad
postepowania przyjetych w trakcie przygotowywania, transportu,
mMmagazynowania, wystawiania na sprzedaz i dostarczania zywnosci, pod
warunkiem ze nie powoduje to ryzyka dla zdrowia. Przedsiebiorstwa
sektora spozywczego produkujgce, dokonujgce obrobki lub pakujgce
przetworzone srodki spozywcze muszg posiadac wtasciwe
pomieszczenia, odpowiednio duze aby oddzielnie przechowywac
surowce, oddzielnie przetworzony materiat oraz posiadac odpowiedniq,
oddzielng chtodnie.

6. Jesli srodki spozywcze majg bycC przechowywane bgdz podawane w
niskich temperaturach muszg byc¢ schtodzone tak szybko, jak to
mozliwe, po ostatnim etapie obrobki cieplngj, lub ostatniej fazie
przygotowawcszej, jesli nie stosuje sie procesu cieplnego, do
temperatury, ktéra nie bedzie stwarzac ryzyka dla zdrowia.



Srodki spozywcze

/. Rozmrazanie srodkow spozywczych odbywa sie w taki sposob,
aby zminimalizowac ryzyko powstania patogennych drobnoustrojow
lub tworzenia sie toksyn w zywnosci. Podczas rozmrazania, zywnosc
musi znajdowac sie w temperaturze, ktora nie bedzie powodowac
ryzyka dla zdrowia. W przypadku gdy odciek powstaty w wyniku
rozmrazania moze stanowic ryzyko dla zdrowia, musi on zostac
odpowiednio odprowadzony. Po rozmrozeniu, z zywnoscig nalezy
obchodzi¢ sie w taki sposdb, aby zminimalizowac ryzyko powstania
patogennych drobnoustrojow lub tworzenia sie toksyn.

8. Niebezpieczne i/lub niejadalne substancje, w tym pasza dla
zwierzgt, sq odpowiednio oznaczone i magazynowane w
oddzielnych i zabezpieczonych kontenerach.



Obrébka cieplna

Ponizsze wymogi stosuje sie jedynie w odniesieniu do zywnosci wprowadzanej do
obrotu w hermetycznie zamknietych pojemnikach:

1. kazdy proces obrobki cieplnej wykorzystywany w celu przetworzenia produktu
nieprzetworzonego lub dalszego przetworzenia produktu przetworzonego ma
na celu:

a) podniesienie temperatury kazdej czesci poddawanego obrébce produkiu do
danej temperatury przez dany czas; oraz

b) zapobiezenie mozliwosci zanieczyszczenia produkiu podczas procesu;

2. W celu zapewnieniq, ze prowadzony proces doprowadza do zamierzonych
celdw, podmioty prowadzgce przedsiebiorstwa spozywcze powinny
regularnie sprawdzac gtowne parametry (w szczegdlnosci temperature,
cisnienie, zamkniecie oraz mikrobiologie), w tym poprzez wykorzystanie
urzgdzen automatycznych;

3. prowadzony proces powinien spetniac miedzynarodowo uznane normy (na
przyktad, pasteryzacja, ultrawysoka temperatura lub sterylizacja).



Zadna osoba cierpigca na chorobe, lub bedaca jej nosicielem, ktéra moze
byC¢ przenoszona poprzez zywnosc, badz tez stwierdza sie u niej np.
zainfekowane rany, zakazenia skory, owrzodzenia lub biegunke nie moze
uzyskac pozwolenia na prace z zywnoscig ani na wejscie do obszaru, w
ktorym pracuje sie z zywnoscig
w jakimkolwiek charakterze, jesli wystepuje jakiekolwiek
prawdopodobienstwo bezposredniego lub posredniego zanieczyszczenia.

Kazda osoba pracujgca w stycznosci z zywnoscig powinna utrzymywac
wysoki stopien czystosci osobistej i nosi¢ odpowiednie, czyste i, gdzie
stosowne, ochronne okrycie wierzchnie.

Orzeczenie lekarskie do celow sanitarno-epidemiologicznych
[istnieje mozliwos¢ przeniesienia zakazenia lub choroby zakaznej na inne
osoby]



ldentyfikowalnos¢

Opis procesu produkcji srodka spozywczego - Kolejnos¢ wszystkich
etapow produkcji (tagcznie ze stosowanymi surowcami, sktadnikami
lub dodatkami, a tak ze okresy oczekiwania w trakcie cyklu
produkcyjnego lub miedzy jego kolejnymi etapami).

Trzeba zapewnic informacje o surowcach uzytych do produkgji
(producent, partia, data przydatnosci do uzycia, ilos¢ zakupiona, ilos¢
zuzyta)

Trzeba zapewnic informacje o wyprodukowanych srodkach
spozywczych (data produkcji, surowce uzyte do produkgji
[ilo$¢/partia], termin przydatnosci do spozycia [uzasadnienie/
podstawa przyjetego terminu przydatnosci do spozycia],
udokumentowane warunki produkcji i przechowywania.



Pochodzenie miesa

Mieso zwierzat kopytnych (np. swinie, bydto, owce i kozy) przetwarzane
i wprowadzane na rynek w ramach rolniczego handlu detalicznego musi
pochodzi¢ z uboju przeprowadzonego w rzezni zatwierdzonej przez
organy Inspekcji Weterynaryjne,;.

Ustawa z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (t.j. Dz.
U.z 2014 r. poz. 1577 z pdzn. zm.). Art. 5 ust 1a

produkcja miesa przeznaczonego na uzytek wtasny - pozyskiwanie miesa,
utrzymywanych w gospodarstwie, cielgt do széstego miesigca zycia, swin, owiec,
kdz, drobiu oraz zwierzat dzikich utrzymywanych w warunkach fermowych albo
pozyskiwanie przez mysliwego, w wyniku odstrzatu, miesa zwierzat fownych,
przeznaczonego na wtasne potrzeby;



Pochodzenie miesa

Art. 17.
1. Niedopuszczalny jest ubodj poza rzeznia:
1) bydta i zwierzat jednokopytnych oraz

2) innych zwierzat w zakresie nieuregulowanym w przepisach rozporzadzenia nr
853/2004 oraz w przepisach Unii Europejskiej wydanych w trybie tego rozporzadzenia,
jezeli mieso pozyskane z tych zwierzat ma by¢é wprowadzone na rynek.

1a. Dopuszcza sie ubdj na terenie gospodarstwa cielgt do széstego miesigca zycia, Swin,
owiec, kdz, drobiu oraz zwierzat dzikich utrzymywanych w warunkach fermowych, w
celu produkcji miesa na uzytek wtasny.

2. Przepisu ust. 1 pkt 2 nie stosuje sie do matych ilosci drobiu lub zajeczakéw
poddanych ubojowi przez producenta w gospodarstwie w celu sprzedazy
bezposrednie;.

Zgodne z zapisami Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 30 wrzesnia 2015 r. w sprawie wymagan

weterynaryjnych przy produkcji produktéw pochodzenia zwierzecego przeznaczonych do sprzedazy bezposredniej. (Dz. U.
poz. 1703).

3. Przepisow ust. 1 nie stosuje sie w przypadku poddawania ubojowi z koniecznosci
domowych zwierzat kopytnych.



Pochodzenie miesa

W ramach SB (sprzedaz bezposrednia) dopuszczony jest ubdj w gospodarstwie
drobiu i zajeczakow, gdy odbiorcg jest konsument koncowy lub zakfad
prowadzacy handel detaliczny w ograniczonym obszarze (wojewddztwo

i wojewodztwo sgsiednie).

W ramach RHD mozna wykorzystaé wiec surowiec zakupiony (jako dodatek),
legalnie wyprodukowany w ramach SB,

Jesli rolnik chce sprzedac tuszki drobiu ubitego w gospodarstwie to musi
prowadzi¢ zarowno SB jak i RHD.

Jesli rolnik prowadzi SB i chce sprzedac tuszki ubite w ramach SB to nie musza
one spetnia¢ wymagan z rozporzadzenia komisji (WE) 2073/2005, jesli chce
sprzedac te same tuszki w ramach RHD to muszg one spetnia¢ wymogi tego
rozporzadzenia

Jesli rolnik chce wyprodukowac kietbase z udziatem miesa z dziczyzny (np.
dzika) to mieso to musi pochodzi¢ z zatwierdzonego zaktadu obrobki
dziczyzny.



Produkcja podstawowa

Definicja produkcji podstawowej w art. 3 ust. 17 rozporzadzenia
(WE) nr 178/2002 jest nastepujgca:

,Produkcja podstawowa” oznacza produkcje,
uprawe lub hodowle produktow podstawowych,
w tym zbiory, dojenie i hodowle zwierzat
gospodarskich przed ubojem. Oznacza takze
towiectwo i rybotowstwo oraz zbieranie runa
lesnego.

Przepisy majgce zastosowanie do produkcji podstawowej s3
okreSlone w zatgczniku |, czesci A, pkt | ppkt (1) rozporzadzenia (WE) nr
852/2004. Ponadto szczegétowe przepisy dotyczgce niektdrych rodzajow
zywnosci (np. surowego mleka, zywych matzy) sg okreslone w
rozporzgdzeniu (WE) nr 853/2004.



Mleko

Wymagania okreslone w rozporzgdzeniuv 853/2004
ROZDZIAL I: SUROWE MLEKO | SIARA - PRODUKCJA PIERWOTNA

Przedsiebiorstwa sektora spozywczego prodUKUche lub, w odpowedmm
przypadku, zblerOche surowe mleko i siare muszg zapewni¢ zgodnosc z wymogami,
o ktérych mowa w niniejszym rozdziale.

WYMOGI ZDROWOTNE W ZAKRESIE PRODUKCJI SUROWEGO MLEKA | SIARY
1. Surowe mleko i siara musze pochodzi¢ od zwierzgt:

a) ktére nie wykazujqg zadnych objawdw chordb zakaznych przenoszonych na ludzi
poprzez mleko i siare;

b) ktére majg dobry ogdlny stan zdrowia, nie wykazujg zadnych objawdw choroby
moggcej powodowac zakazanie mleka lub siary, a zwtaszcza nie cierpiq z powodu
jakiejkolwiek infekcji uktadu rozrodczego z uptawami, zapalenia jelit z biegunkq i
gorgczkqg lub rozpoznawalnym zapaleniem wymiona;

c) ktére nie majg zadnej rany wymiona mogqgcej wptyng¢ na mleko i siare;

d) ktérym nie podawano zadnych niedozwolonych substanciji lub produktéw lub
ktore nie byty poddane nielegalnemu leczeniu w rozumieniu dyrektywy 96/23/WE;

e) w stosunku do ktérych, w przypadku podawania im dozwolonych substanciji lub
produktéw, zachowane zostaty okresy karenciji okreslone dla takich produktéw lub
substanciji.



Mleko

2.

a) W szczegdlnosci w odniesieniu do brucelozy, surowe mleko i siara muszg pochodzi¢
od:(i) krow lub bawolic nalezgcych do stada, ktére, w rozumieniu dyrektywy
64/432/EWGQ) jest niezarazone lub oficjalnie niezarazone brucelozg;

(ii) owiec lub kéz nalezgcych do gospodarstwa wolnego lub oficjalnie wolnego od
brucelozy w rozumieniu dyrektywy 91/68/EWG®); lub

(iii) samic innych gatunkéw, w przypadku gatunkéw podatnych na bruceloze,
nalezgcych do stad regularnie badanych na obecnosc¢ tej choroby w ramach planu
kontroli zatwierdzonego przez wtasciwy organ;

b) w odniesieniu do gruzlicy, surowe mleko i siara muszg pochodzié od:(i) krow lub
bawolic nalezgcych do stada, ktére, w rozumieniu dyrektywy 64/432/EWG jest
oficjalnie niezarazone gruzlicg; lub

(ii) samic innych gatunkéw, w przypadku gatunkéw podatnych na gruzlice, nalezacych
do stad regularnie badanych na obecnosc¢ tej choroby w ramach planu kontroli
zatwierdzonego przez wtasciwy organ;

c) jezeli kozy sg trzymane razem z krowami, kozy te musze by¢ kontrolowane i badane
na obecnosc¢ gruzlicy.



Mleko

Il. HHGIENA W GOSPODARSTWACH PRODUKUJACYCH MLEKO | SIARE
A. Wymogi dotyczqgce pomieszczen i wyposazenia

1. Urzgdzenia do dojenia i pomieszczenia, w ktdrych mleko i siara sq
przechowywane, przenoszone i schtadzane, muszqg byc¢ potozone i skonstruowane w
taki sposob, aby ograniczy¢ ryzyko zakazenia mleka i siary.

2. Pomieszczenia stuzgce do przechowywania mleka i siary muszg by¢ chronione
przed robactwem, by¢ odpowiednio oddzielone od pomieszczen, w ktdrych sg
trzymane zwierzeta, oraz jezeli konieczne jest, aby spetniaty one wymogi okreslone w
czesci B, muszg mie¢ odpowiedni sprzet chtodniczy.

3. Powierzchnie sprzetu, ktére wchodzg w kontakt z mlekiem i siarg (przyrzgdy,
pojemniki, zbiorniki itp. przeznaczone do dojeniq, zbierania lub transportu), muszg
byc¢ tatwe do czyszczenia i, w razie koniecznosci, dezynfekciji i utrzymywane w
dobrym stanie. Wymaga to wykorzystania gtadkich, zdatnych do myciaq,
nietoksycznych materiatow.

4. Nalezy takie powierzchnie myc i, w razie koniecznosci, dezynfekowac. Po kazdym
przejezdzie lub po kazdej z serii przejazddw, kiedy okres pomiedzy roztadunkiem i
nastepnym zatadunkiem jest krotki, lecz we wszystkich przypadkach co najmniej raz
dziennie, pojemniki i zbiorniki stosowane do przewozu mleka i siary muszg by¢ przed
ponownym wykorzystaniem czyszczone i dezynfekowane w odpowiedni sposob.



Mleko

lll. KRYTERIA DOTYCZACE SUROWEGO MLEKA | SIARY
w przypadku surowego mleka krowiego:

Liczba bakterii przy 30 °C (naml) < 100.000(*)
Liczba komorek somatycznych (na ml) < 400.000(**)

(*) Srednia geometryczna kroczaca z dwdch miesiecy, przy co najmniej
dwoch prébkach miesiecznie.

(**) Srednia geometryczna kroczaca z trzech miesiecy, przy co najmniej
jednej probce miesiecznie, chyba ze wtasciwy organ okresli inng
metodologie w celu uwzglednienia zmian sezonowych w poziomach
produkciji.



Srodki spozywcze w ramach RHD

w ramach RHD istnieje wymog
okresSlenia daty przydatnosci do
spozycia
Kryteria mikrobiologiczne

Rozporzgdzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w
sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych srodkéw
spozywczych (Dz. U. UE. L. z 2005 r. Nr 338, str. 1 ze zm.).



Przydatne linki

Gtowny Inspektorat Weterynarii
https://www.wetgiw.gov.pl/

Sciezka dostepu
Poprzednia strona - higiena produktéw pochodzenia zwierzecego -

Rolniczy Handel detaliczny [prezentacje na w/w temat] lub Wytyczne (przewodniki) do
"pakietu higienicznego" - przewodnik HACCP PL
http://old.wetgiw.gov.pl/files/1964 przewodnik-HACCP-PL.pdf

lub przewodnik-852-2004-PL http://old.wetgiw.gov.pl/files/1964 przewodnik-852-
2004-PL.pdf

Internetowy system aktow prawnych
http://isap.sejm.gov.pl/
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Rolniczy Handel Detaliczny
waznym elementem zrownowazonego rozwoju obszarow wiejskich

Operacja realizowana w ramach Planu dziatania
Krajowej Sieci Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020.
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1
Odwiedz portal KSOW - www.ksow.pl

Zostan Partnerem Krajowej Sieci Obszarow Wiejskich.

Operacja ma na celu zorganizowanie krétkiego fancucha dostaw zywnosci w oparciu
o rolniczy handel detaliczny (RHD) majgcy wptyw na zrdwnowazony rozwoj obszaréw
wiejskich. Celem operacji jest rowniez przekazanie rolnikom i innym podmiotom
uczestniczgcym w rozwoju obszaréow wiejskich wiedzy i informacji oraz wymiana wiedzy
i informacji w zakresie rolniczego handlu detalicznego bedacego jednym z elementow
tancucha dostaw zywnosci jak i promocja rolniczego handlu detalicznego jako elementu
umozliwiajgcego pozyskanie dodatkowego zrédta dochodu dla rolnikéw.


http://www.ksow.pl/

