“ o> KRAJOWA

KFHDiP FEDERACJA
KUJAWSKO-POMORSKI HODOWCOW DROBIU
OSRODEK DORADZTWA ROLNICZEGO . I PRODUCENTOW JAJ
w Minikowie

Regulamin Konkursu Kulinarnego

.Kurczak w domu I w szkole, nie tylko w rosole”
Minikowo, 4 - 8 grudnia 2017

Centrum Dziedzictwa Kulinarnego i Turystyki
Wiejskiej
Cele konkursu:
- promocja mi¢sa drobiowego,

- propagowanie zdrowego sposobu odzywiania si¢ z wykorzystaniem migsa drobiowego,

- doskonalenie  umiej¢tnosci  kulinarnych, rozbudzanie inicjatywy, pomystowosci
i kreatywnosci uczniow szkot o profilu gastronomicznym,

- zdrowa rywalizacja, wymiana do§wiadczen pomiedzy uczniami,

- podnoszenie poziomu ksztalcenia zawodowego oraz wspotpracy miedzy szkotami.

1. Organizatorem konkursu kulinarnego jest Kujawsko Pomorski Osrodek Doradztwa Rolniczego
w Minikowie.

2. Konkurs finansowany jest przez Krajowa Federacj¢ Hodowcow Drobiu i Producentow Jaj.
3. Warunki uczestnictwa.

- W konkursie mogg bra¢ udzial uczniowie szkét i1 klas ksztalcacych w zawodzie technik
zywienia i ustug gastronomicznych z wojewodztwa kujawsko-pomorskiego.
- Niepetnoletni uczestnicy muszg posiadac¢ pisemng zgodg rodzica lub opiekuna prawnego.

4. Zespoty z opiekunem nalezy zgtosi¢ w terminie do 27.11.2017 r. na adres pocztowy:
Kujawsko-Pomorski Osrodek Doradztwa Rolniczego w Minikowie,
Minikowo 1, 89-122 Minikowo

lub na adres mailowy: beata.chelminiak@kpodr.pl, decyduje data wptynigcia zgtoszenia do
organizatora.

5. Jedna szkota moze zgtosi¢ maksymalnie 3 zespotly

6. O dopuszczeniu do udziatu w konkursie decyduje kolejnos¢ zgtoszen — do rywalizacji zostanie
dopuszczonych 9 zespotéw. W celu umozliwienia wzigcia udzialu w konkursie jak
najwiekszej liczbie szkol, organizator zastrzega, ze w przypadku duzej liczby zgloszen z
réznych szkot, do konkursu zakwalifikuje zespoty zgloszone jako ,,Zespot nr 17 na karcie
zgloszeniowej. W przypadku wolnych miejsc organizator zakwalifikuje do udziatu ,,Zespot nr
2” (numeracja z karty zgloszeniowej), przy uwzglednieniu kolejnosci zgloszen
poszczegolnych szkot. Analogicznie organizator postapi przy wyborze ,,Zespotu nr 3” z karty
zgloszeniowej. Do dnia 29 listopada 2017 r. organizator powiadomi zespoty o przyjeciu do
konkursu oraz o dacie eliminacji dla danego zespotu.


mailto:beata.chelminiak@kpodr.pl
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Szkota pokrywa koszty przejazdu uczestnikow konkursu.

Konkurs odbedzie si¢ w dniach od 4 do 8 grudnia 2017 r. (4, 5, 6 i 8 grudnia) w budynku
Centrum Dziedzictwa Kulinarnego i Turystyki Wiejskiej w Minikowie,
Minikowo 1, 89-122 Minikowo k. Nakla nad Notecia

- rozpoczecie konkursu kazdego dnia 0 godzinie 9:00,

- zakonczenie przewidziane jest na godzing 13:00,

- konkurs sktada¢ si¢ bedzie z 2 etapow,

- | etap eliminacje 4, 5, 6 grudnia 2017 roku,

- I etap finat 8 grudnia 2017 roku,

- podczas kazdego dnia eliminacji do konkursu przystapia 3 zespoty,

- kazdy zespot sktada si¢ z 3 0sob i reprezentuje klas¢ lub szkole,

- do finatu przechodza 3 zespoty z najwigkszg liczbg punktow.

Konkurs Kulinarny bedzie oceniany przez Jury sktadajace si¢ z:
- przedstawiciela KPODR,
- mistrza kucharskiego,
- koordynatora Polskiej Izby Produktu Regionalnego,
- dietetyka.

O wynikach eliminacji opiekunowie grup be¢da poinformowani w dniu 6 grudnia po
zakonczeniu oceny Jury. Ogloszenie wynikow catego konkursu 1 wrgczenie nagrod laureatom
odbedzie si¢ po zakonczeniu konkursu w dniu 8 grudnia 2017 r.

Nad prawidtowoscig przebiegu Konkursu Kulinarnego czuwac¢ beda organizatorzy.
Zadaniem zespotu jest wykonanie potraw z kurczaka.

Etap | ELIMINACJE

- zupa na bazie rosolu wraz z dodatkami zaproponowanymi przez organizatora,

- drugie danie na podstawie receptury, ktorg uczestnicy poznaja w momencie przystgpienia
do konkursu,

Etap Il FINAL

- wykonanie potrawy z wykorzystaniem produktéw przygotowanych przez organizatora, na
zasadzie ,,CZARNEJ SKRZYNKI”.

Przygotowane potrawy nalezy wyporcjowac (5 talerzy w tym 4 do oceny przez Jury oraz 1
na stot prezentacyjny).

Uczniowie przystepuja do konkursu w odziezy ochronne;.

14. Czas przygotowania potraw konkursowych wynosi 120 minut.

15. Stanowisko pracy, po jej zakonczeniu, musi by¢ posprzatane.

16.
17.
18.

Przed wzigciem udzialu w konkursie Uczestnik powinien zapozna¢ si¢ z Regulaminem.
Zgloszenie do konkursu bedzie traktowane jako rownoznaczne z akceptacja Regulaminu.

Uczestnicy przed przystapieniem do konkursu maja obowiazek przejs¢ szkolenie BHP i
p/poz. przeprowadzone przez organizatora przed konkursem.



19. Nauczyciel/opiekun oddelegowany przez Szkot¢ odpowiada za powierzonych mu
dniu konkursu.

20. Uczestnicy zobowigzani sa do posiadania:
- legitymacji szkolnej potwierdzajacej tozsamos¢ uczestnika,

- aktualnej ksiazeczki zdrowia dla celow sanitarno-epidemiologicznych,
- przepisowego stroju ochronnego kucharza: fartuch, zapaska, czapka.

21. Organizator zapewnia:

- wszystkie produkty do przygotowania potraw,

- talerze i sztu¢ce do serwowania potraw konkursowych,

- w pelni wyposazone stanowisko do przygotowania dan konkursowych.
Dopuszcza si¢ uzycie wlasnego sprzetu do przygotowania potraw.

22. Nie zezwala si¢ na stosowanie przygotowanych wczesniej dekoracji,
pOtproduktow i dodatkéw (np. gotowych sosow, farszow).

23. Kryteria oceny w Konkursie Kulinarnym:
| ETAP ELIMINACJE

Zupa:
- walory smakowe — 0-10 punktow,
- wyglad i aranzacja potrawy — 0-5 punktow,

Drugie danie:
- walory smakowe — 0-10 punktow,
- wyglad i aranzacja potrawy — 0-5 punktow,

uczniow w

produktow,

Dodatkowo za porzadek na stanowisku pracy podczas przygotowania potraw 0-3 punktow

Kazdy cztonek Jury moze przyzna¢ maksymalnie 33 punkty.

II ETAP FINAL
- walory smakowe — 0-10 punktow,
- pomystowos¢, kreatywnos$¢ — 0-10 punktow,
- wyglad 1 aranzacja potraw — 0-5 punktow,
- porzadek na stanowisku pracy podczas przygotowania potraw 0-3 punktow.

Kazdy cztonek Jury moze przyzna¢ maksymalnie 28 punktow.

24. Uczestnicy konkursu otrzymujg dyplomy, a laureaci puchary i nagrody:

e Za zajecie pierwszego miejsca ROBOT KUCHENNY wartosci ok. 2500 ztotych —
nagroda dla szkoty, oraz dodatkowe nagrody dla cztonkow zwycigskiego zespotu —

syfony do bitej $mietany.

e Za zajecie drugiego miejsca PROFESJONALNY BLENDER warto$ci OK.
—nagroda dla szkoty.

e Za zajecie trzeciego miejsca PRZENOSNA KUCHENKA INDUKCYJNA
600 ztotych — nagroda dla szkoty.

Ponadto kazdy uczestnik konkursu otrzyma nagrodg rzeczowa wartosci ok. 50 ztotych.

1100 ztotych

wartosci ok.



Regulamin konkursu i formularz zgloszeniowy beda dostepne na stronie www.kpodr.pl.

Postanowienie koncowe

Organizator konkursu zastrzega sobie prawo do publikacji danych osobowych uczestnikow
Konkursu, nazw, przepisow oraz wykorzystywania zdje¢ i filmow wykonywanych podczas
konkursu, w tym zdjec¢/filmow osob i potraw. Organizator zastrzega sobie prawo do zmiany terminu
lub odwotania konkursu bez podania przyczyny oraz do wprowadzania zmian w regulaminie.

Osoba do kontaktu:

Beata Chelminiak - telefon kontaktowy: 723 692 545 lub 52 3867213



