Sprzedaz okazjonalna zywnosci przez Kola Gospodyn Wiejskich -
uwarunkowania podatkowe i sanitarno - higieniczne

1. Regulacje podatkowe

W zakresie podatku dochodowego od oso6b prawnych i1 podatku dochodowego od oséb
fizycznych sytuacja sprzedazy okazjonalnej prowadzonej przez KGW regulowana jest
przepisami ustawy o podatku dochodowym od 0s6b prawnych.

Koto Gospodyn Wiejskich jest spoteczno - zawodowa organizacjg rolnikow sprzedajaca
wytworzone przez siebie produkty zywno$ciowe podczas imprez masowych.

KGW nie uzyskuja przychodu w rozumieniu przepiséw ustawy o podatku dochodowym
od 0sob fizycznych, gdyz przychdd taki jest przychodem kota gospodyn wiejskich, a nie jego
czlonkdéw. Tym samym nie zachodzi konieczno$é zaptaty podatku dochodowego przez
poszczegdéinych czionkéw KGW - pod warunkiem, ze dochody ze sprzedazy produktéow
zywnosciowych w czasie imprez masowych sa dochodami przeznaczanymi na cele statutowe,
z wylaczeniem dzialalnosci gospodarczej.

Natomiast dziatalno$¢ prowadzona przez KGW wigze si¢ z konieczno$cig zaptaty podatku
VAT od dokonanej dostawy towarow 1 ustug. Nalezy jednak zauwazy¢, ze przepisy ustawy
o podatku od towardéw i ustug zgodnie z prawem Unii Europejskiej przewiduja dla
podatnikow mozliwos¢ stosowania zwolnien podmiotowych.

Zwalnia sie od podatku sprzedaz dokonywang przez podatnikow, u ktérych wartos¢
sprzedazy nie przekroczyta tgcznie w poprzednim roku podatkowym kwoty 200 tys. zi.

Do warto$ci sprzedazy nie wlicza si¢ kwoty podatku. Zwolnienie to dotyczy réwniez
stowarzyszen 1 kot gospodyn wiejskich prowadzacych sprzedaz produktow regionalnych na
lokalnych imprezach i festynach, jezeli ich obroty nie przekraczaja kwoty, o ktérej mowa
powyzej. Jezeli sprzedaz prowadzona przez KGW jest okazjonalna i nie stanowi statego
zrodta dochodu nie jest takze zobowigzana do uzywania kasy fiskalne;.

Wyjatek! Jesli KGW na festynie dokonuje sprzedazy alkoholu powyzej 1,2% (np.
nalewki) oraz napojow alkoholowych bedacych mieszaning piwa 1 napojow
bezalkoholowych, musi mie¢ kase¢ fiskalng rejestrujaca t¢ sprzedaz, i prowadzi¢ na niej
ewidencje sprzedazy, wydajac przy tym kazdemu klientowi paragon fiskalny. Ponadto nalezy
przestrzegaé¢ pozostale przepisy regulujace obrot wyrobami alkoholowymi (np.
posiadanie akcyzy).

2. Warunki higieniczne i sanitarne, ktére powinny by¢é spetnione przy
sprzedazy zywnosci podczas imprez plenerowych

Kazdy kto chce wprowadzi¢ do obrotu zywnos$¢ w tym (Koto Gospodyn Wiejskich) musi
przestrzega¢ przepisow prawa zywnosciowego. Okreslaja one wymagania z zakresu
bezpieczenstwa zywnosci, to znaczy wymagania zdrowotne, ktore zywnos$¢ musi spetniac
oraz wymagania higieniczne, ktore musza by¢ spetniane zaréwno na etapie produkc;ji, jak i na
etapie sprzedazy (w catym tancuchu zywnosciowym) wszystkich §rodkéw spozywczych.



Dzialalno$¢ okazjonalna nie posiada jednoznacznie przyjetej definicji prawnej. Niemniej
jednak za dzialalno$¢ okazjonalng uznaje si¢ przygotowywanie, przechowywanie
1 serwowanie zywnosci w trakcie imprez, tj. jarmarki, targi, festyny, kiermasze, $wigta
koscielne, szkolne, miejskie czy wiejskie, gdzie zywnos¢ jest przygotowywana czasami,
sporadycznie i na malg skale.

W zwigzku z tym, podmioty, ktore nie zajmujg si¢ w sposob ciagly i zorganizowany
produkcja zywnos$ci, nie nalezy traktowac jako przedsigbiorstw dziatajacych na rynku
SpOoZywczym w rozumieniu przepisOw prawa Zywnosciowego.

Okazjonalna sprzedaz zywnosci przez Kota Gospodyn Wiejskich podczas imprez
plenerowych zgodnie z powyzsza interpretacjg nie bedzie spetniac¢ przestanek wynikajacych
Z przepisOw prawa zywnosciowego 1 nie musi ona spetnia¢ wszystkich wymagan dotyczacych
higieny srodkow spozywczych. Nalezy jednak zaznaczy¢, ze w kazdym tego typu przypadku,
rowniez w przypadku niewielkich rozmiarow produkcji zywno$ci przeznaczonej do
wprowadzenia do obrotu podczas okreslonego wydarzenia, decydujaca jest ocena ryzyka
i skala zagrozenia ze wzglgdu na bezpieczenstwo zywnosci, a co za tym idzie bezpieczenstwo
konsumentow.

Produkty przygotowane w celu sprzedazy w trakcie tego typu imprez musza by¢
bezpieczne dla zdrowia 1 zycia konsumentow, dlatego osoby sprzedajace zywno$¢ np. na
dozynkach powinny stosowaé zasady dobrej praktyki higienicznej (dziatania, ktére musza by¢
podjete i warunki higieniczne, ktore musza by¢ spelniane i kontrolowane na wszystkich
etapach produkcji lub obrotu, aby zapewnié¢ bezpieczenstwo zywnosci).

Minimalne wymagania przy produkcji i dystrybucji zywnosci.

1. Utrzymanie czystosci.
Nalezy:
pomieszczenia kuchenne utrzymywac w czystosci 1 dobrym stanie technicznym,
my¢ i odkaza¢ wszystkie powierzchnie i sprzety wykorzystywane podczas produkcji,
przechowywania i transportu zywnosci;
chroni¢ kuchnig¢ 1 Zywnos¢ przed owadami 1 innymi zwierzetami;
my¢ rece przed kontaktem z zywnos$cig i podczas jej przygotowywania oraz
po wyjsciu z toalety;
przy kontakcie z zywnos$cig stosowac czysta, jasng odziez i ostania¢ wlosy.
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2. Oddzielanie zywnosci:
> nalezy oddziela¢ i 0sobno magazynowaé surowa zywno$¢ od ugotowanej: surowe
migso, drob, owoce 1 warzywa od gotowych potraw;
» do przygotowywania surowej zywno$ci nalezy uzywaé oddzielnego sprzetu i
przedmiotow, np. nozy i desek do krojenia.

3. Prawidlowy proces technologiczny.
Prawidtowy proces technologiczny: kiszenie, solenie, wedzenie lub obrobka termiczna
zywno$ci prowadzi do redukcji szkodliwych mikroorganizméw 1 gwarantuje jej
bezpieczenstwo zdrowotne oraz konserwuje Zywnos¢.




4. Warunki termiczne.

Zywno$¢ fatwo psujaca sic wymaga przechowywania, transportu i sprzedazy w warunkach
termicznych uniemozliwiajacych namnazanie si¢ mikroorganizmow - najlepiej w
temperaturze ponizej 5°C.

5. Bezpieczenstwo surowcow.

» Woda uzywana do produkcji zywnosci oraz zabiegow higienicznych musi spetniac

wymagania dla wody pitnej, a jej jako$¢ musi by¢ monitorowana.

» Surowce i inne sktadniki zywnosci musza pochodzi¢ z identyfikowanego zrodta,

muszg by¢ Swieze, czyste i zdrowe - nie zawieral pasozytdw, patogendw czy
substancji toksycznych.

Osoba _przygotowujaca i sprzedajaca zywno$¢ musi posiada¢ aktualne badania

lekarskie do celow sanitarno-epidemiologicznych, ktére beda $wiadczy¢ o braku

przeciwwskazan do wykonywania prac, przy ktoérych istnieje mozliwo$¢ zakazenia na

inne osoby. Nie moze by¢ zainfekowana, przezigbiona i mie¢ odkrytych ran czy innych

uszkodzen ciala.

Dystrybucje mozna prowadzi¢ z obiektow ruchomych lub tymczasowych (z namiotow,

straganow, ruchomych punktow sprzedazy) - w sposob chronigcy zywnos¢ przed
zanieczyszczeniem, niekorzystnymi warunkami atmosferycznymi, owadami i skazeniem.

&

Oferowana zywnos$¢ musi by¢ oznakowana co najmniej poprzez:
Nazwg $rodka spozywczego.
Wykaz sktadnikow - obejmuje on wszystkie skladniki srodka spozywczego, w
kolejnosci malejacej ich masy. W przypadku uzycia substancji bedacych alergenami
(np. mleko, pszenica, jaja), nalezy je podkresli¢ lub napisa¢ pogrubiong, kolorowa lub
inng czcionka.
Dane osoby produkujace;j.
Termin przydatnosci do spozycia lub date minimalnej trwatosci.
Sposoéb przechowywania.
W przypadku zywno$ci nieopakowanej powyzsze informacje musza znajdowaé W

miejscu dystrybucji zywnosci i by¢ dostepne dla klientow.

Nalezy takze pamiegta¢, ze do transportu, przechowywania i pakowania artykutow

spozywczych trzeba stosowac pojemniki i materiaty przeznaczone do kontaktu z zywnoscia.
Musza one by¢ czyste, w dobrym stanie technicznym, aby chroni¢ $rodki spozywcze przed
zanieczyszczeniem. W przypadku serwowania zywno$ci w naczyniach jednorazowych warto
wyposazy¢ stoisko w kosze na odpady.



