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Kujawsko-Pomorski O$rodek
Doradztwa Rolniczego
w Minikowie

W odpowiedzi na pismo z dnia 09.02.2018 1. (data wpltywu 15.02.12018 ) w sprawie
uaktualnienia wytycznych dotyczacych wymagafi sanitarno-higienicznych dla  placéwek
gastronomicznych oraz sprzedawcéw zywnosci, Pafstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny
w Nakle nad Notecig, przesyla w zalgczeniu poprawiony zalacznik "Wymagania sanitarno
-higieniczne dla punktéw matej gastronomii oraz sprzedawcow zywnosci.

Ponadto, Pafstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Nakle nad Notecig przypomina, Ze

7z dniem 1 stycznia 2017 roku weszly w zycie przepisy Ustawy z dnia 16 listopada 2016 r.,
o zmianie niektérych ustaw, w celu utatwienia éprzedazy zywnosci przez rolnikéw (Dz.U.z 2016 1.,
poz.1961). Rolniczy handel detaliczny to handel detaliczny, polegajgcy na zbywaniu konsumentowi
finalnemu ,,zywnosci pochodzacej w catosei 'lub czgdci z w%ésnej uprawy, hodowli lub chowu
podmiotu dzialajacego na rynku spozywezym” — tak definiuje ten nowy rodzaj rolniczej
dziatalnodci ustawa z dnia 16 listopada 2016 .r., o zmianie niektérych ustaw w celu ulatwienia
sprzedazy zywnosci przez rolnikéw. Ustawa okresla, ze produkeja i zbywanie zywnosci w ramach
rolniczego handlu detalicznego moga byé dokonywane w ilosciach dostosowanych do potrzeb
konsumeniéw 1 nie mogg stanowi¢ zagroZzenia dla bezpieczefistwa zywnodci i wplywaé

nickorzystnie na ochrong zdrowia publicznego.

Dziatalnos¢ ta podlega nadzorowi organéw odpowiednio Panstwowej Inspekeji Sanitarnej — nadzor
nad rolniczym handlem detalicznym produktéw pochodzenia roslinnego albo Inspekeji
Weterynaryjne] — nadzér nad bezpieczehstwem zywnosci zawierajgcej jednocze$nie Srodki
spozywcze niezwierzecego i podukty pochodzenia zwierzgcego, tzw. zywnosel zlozonej 1 musi by¢é
dokumentowana w sposob umozliwiajacy okreslenie ilosci zbywanej zywnodci.

W zasadzie nie mozna prowadzi¢ tej dzialalnoéul z udziatem posrednika, Wyjatek stanowi zbywanie

takiej zywnosci podczas wystaw, festynow, targéw lub kiermaszy, organizowanych w celu

promocji Zywnosci, ,.jezeli posrednik zbywa Z/wnosé:




a) wyprodukowang przez tego podrednika w ramach rolniczego handlu detalicznego,
b) wyprodukowang przez inny podmiot prowadzgcy rolniczy handel detaliczny na obszarze
powiatu, w ktérym posrednik ten prowadzi produkcic zywnoéei w ramach rolniczego handlu

detalicznego, lub na obszarze powiatu sgsiadujacego z tym powiatem”.

Te zasady trzeba uzupelnic¢ jeszcze o obowigzek ozrakowania.
W miejscu zbywania zywnosci w ramach rolniczego handly detalicznego umieszcza sie w

sposob czytelny i widoczny dla konsumenta:

1) napis <rolniczy handel detaliczny>;

2) dane obejmujace:

a) imie 1 nazwisko albo nazwe 1 siedzibg podmiotu prowadzgcego rolniczy handel detaliczny,

b) adres miejsca prowadzenia produkcji tej zywnosci,

¢) weterynaryiny numer identyfikacyjny podmiotu prowadzgcego rolniczy handel detaliczny, o ile

taki numer zostal nadany.”

Zalacznik:
1. Wymagania sanitarno-higieniczne dla punktéw malej gastronomii oraz sprzedaweéw zywnosci.



WYMAGANIA SANITARNO-HIGIENICZNE DLA PUNKTOW MAEEJ
GASTRONOMII ORAZ
SPRZEDAWCOW ZYWNOSCI

1.

Wystawca, zobowiazany jest do posiadania wszelkich pozwolen, wynikajacych z obowigzujacych
przepisow prawa, do wprowadzania zywnodci do obrotu tj. decyzje o zatwierdzeniu zakladu
wydane przez wlasciwego powiatowego inspektora sanitarnego, dokumentacje wydang przez
wiasciwego powiatowego lekarza weterynarii. Wszelkie zezwolenia, Wystawca powinien posiadaé

na miejscu prowadzonej dziatalnosei.

Produkcja daf lub sprzedaz zywnosci, moze odbywaé sie wylgcznie przez osoby posiadajgce
aktualng dokumentacj¢ zdrowotng (zadwiadczenie dla celdw sanitarno-epidemiologicznych).

3.
Sprzedaz produktéw zywnosciowych oraz sporzgdzanych daf, powinna odbywaé sie przy uzyciu
rekawiczek jednorazowych (nie dotyczy sprzedazy produktow w opakqwaniach jeduostkowych}
oraz w naczyniach jednorazowego uzytku.

4.
Pojemmniki z zywnoscia, nie wymagajaca przechowywania w warunkach chlodniczych, nalezy
ustawia¢ na podescie (nie bezposrednio na ziemd).

5.
Zywno$¢ porcjowana typu set, ciasta itp., musi byé ostonieta przed czynnikami zewngtrzaymi.

6.
Nalezy zapewni¢ odpowiedniec warunki dla utrzymywania i monitorowania whasciwych
warunkéw termicznych Zywnosci/produktow latwo psujacych si¢ (wedliny, ciasta, sery,
desery - przechowywane w urzadzeniu chtodniczym).

.

Produkty  przetworzone (przetwory), muszy posiadaé etykiete z informacjg o producencie,
substancjach alergizujacych i dacie produkc;.

8.
Powierzchnie, narz¢dzia do pracy i sprzet do kontaktu z zZywnoscia, musza byé w dobrym stanie

sanitarno-higienicznym, fatwe do czyszczenia i dezynfekeji.




9,

Srodki spozywcze powinny by¢ rozmieszezone w spos6b uniemozliwiajgey ich zanieczyszczenie.

10,
Placowki gastronomiczne oraz sprzedawcy zZywno§ci musza posiadaé odziez ochronng
oraz odpowiednie urzadzenia, do utrzymania wiadciwej higieny personelu (whgcznie ze sprzetem

do higienicznego mycia i suszenia rak).

11,
Kazdy punkt gastronomiczny musi mie¢ dostep do biezacej wody oraz mozliwo$é podtaczenia
do pradu urzadzen chtodniczych.

12.

W miejscu zbywania zywnosci w ramach rolniczego handlu detalicznego umieszcza sig w sposéb
czytelny i widoczny dla konsumenta:

1) napis <rolniczy handel detaliczny>;

2} dane obejmujgce:

a) imig 1 nazwisko albo nazwe i siedzibg podmiotu rowadzacego rolniczy handel detaliczny,

b) adres miejsca prowadzenia produkcji tej zywnoéci,

¢) weterynaryjny numer identyfikacyjny podmiotu prowadzgcego rolniczy handel detaliczny, o ile

taki numer zostal nadany.”



