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Ustawa z dnia 16
listopada 2016 r. ©
zmianie niektorych

ustaw w celu
utatwienia sprzedazy
ZywWnosci przez rolnikow
(Dz. U. poZssi Eain

USTAWA Z DNIA 4 WRZESNIA

1997 R. O DZIAtACH
ADMINISTRACJI RZADOWEJ. (T. J.
DZ.U.Z 2016 R. POZ. 543 ZE ZM.).

USTAWA Z DNIA 29 STYCZNIA

" 2004 R. O INSPEKC.I

WETERYNARYJNEJ (T. J. DZ. U. Z
2016 R. POZ. 1077 ZE IM.).

USTAWA Z DNIA 16 GRUDNIA

2005 R. O PRODUKTACH

POCHODZENIA ZWIERZECEGO (T.
J.DZ.U.Z2014R.POZ. 1577 ZE
IM.).

USTAWA Z DNIA 25 SIERPNIA 2006
R. O BEZPIECZENSTWIE
ZYWNOSCI | ZYWIENIA. (T. J. DZ.
U.Z 2015 R. POZ. 594 ZE IM.).



handel detaliczny w
rozumieniu art. 3 ust. 7
rozporzgdzenia nr 178/2002,
polegajgcy na zbywaniu
konsumentowi finalnemu, o

ktorym mowa w art. 3 ust. 18
rozporzgdzenia nr 178/2002,
ZYyWNosci pochodzgcej w
catosci lub czesci z wtasnej
uprawy, hodowli lub chowu

s (art. 3 ust.3 pkt. 29q)

"HANDEL DETALICZNY" OZNACZA

OBStUGE I/LUB PRZETWARZANIE
ZYWNOSCI | JEJ PRZECHOWYWANIE
W PUNKCIE SPRZEDAZY LUB W
PUNKCIE DOSTAW DLA KONSUMENTA
FINALNEGO; OKRESLENIE TO
OBEJMUJE TERMINALE
DYSTRYBUCYJNE, DZIAYtALNOSC
CATERINGOWA, STOLOWKI
ZAKEADOWE, CATERING
INSTYTUCJONALNY, RESTAURACJE |
PODOBNE DZIALANIA ZWIAZANE Z
USLUGAMI ZYWNOSCIOWYMI,
SKLEPY, CENTRA DYSTRYBUCJI W
SUPERMARKETACH | HURTOWNIE;

"KONSUMENT FINALNY" OZNACZA
OSTATECZNEGO KONSUMENTA
SRODKA SPOZYWCZEGO, KTORY NIE
WYKORZYSTUJE ZYWNOSCI W
RAMACH DZIAtALNOSCI
PRZEDSIEBIORSTWA SPOZYWCZEGO.



Kto nadzoruje ¢ Rozdziat 10a art. 44a ustep 1 pkt. 3 ( ) Produkcja i zbywanie
zZywnosci w ramach rolniczego handlu detalicznego....

podlegajg nadzorowi organow odpowiednio Panstwowej Inspekcji Sanitarnej
albo Inspekcji Weterynaryjnej;

» Art. 22. (1)
1. Dziat rolnictwo obejmuje sprawy......
5) 9 nadzoru nad jakoscig zdrowotng:

a) Srodkdéw spozywczych pochodzenia
zwierzecego w miejscach ich pozyskiwania,
wytwarzania, przetwarzania i sktadowania, a
takze w sprzedazy bezposredniej, rolniczym

handlu detalicznym oraz dziatalnosci marginaine;j,

lokalnej i ograniczonej,

b) zywnosci zawierajgcej jednoczesnie Srodki
spozywcze pochodzenia niezwierzecego i
produkty pochodzenia zwierzecego w rolniczym
handlu detalicznym;

» Art.3ust1 (2)

"1. Inspekcja realizuje, w celu zapewnienia
ochrony zdrowia publicznego, zadania z zakresu:

1) ochrony zdrowia zwierzgt;
2) bezpieczenstwa:.
a) produktdw pochodzenia zwierzecego,

b) zywnosci zawierajgcej jednoczesnie srodki
spozywcze pochodzenia niezwierzecego i
produkty pochodzenia zwierzecego znajdujgce;
sie w rolniczym handlu detalicznym, w rozumieniu
art. 3 ust. 3 pkt 29b ustawy z dnia 25 sierpnia 2006
r. o bezpieczenstwie zywnosciizywienia (Dz. U. z
2015 . poz. 594, z pdzn. zm.), zwcnym dalej
"rolniczym handlem detalicznym®."



Jak IW realizuje zadania dotyczgce zywnosci w

rolniczym handlu detalicznym ¢

» monitorowanie chordb odzwierzecych i odzwierzecych czynnikow
chorobotwdrczych oraz zwigzanej z nimi opornosci na srodki
przeciwdrobnoustrojowe (art. 3 ust.2 pkt.2 [2])

» Badanie (art. 3. ust. 2 pkt 3 [2])

» Sprawowanie nadzoru nad bezpieczenstwem zywnosci(art. 3. ust. 2 pkt 5
[2])

» prowadzenie monitorowania substanciji niedozwolonych, pozostatosci
chemicznych, biologicznych, produktdw leczniczych i skazen
promieniotworczych zywnosci (art. 3. ust. 2 pkt 6 [2])

» przyjmowanie informacji o niebezpiecznej zywnosci (art. 3. ust. 2 pkt 8 [2])



Kryteria uznania dziatalnosci za rolniczy

handel detaliczny:

1) obstuga lub przetwarzanie zywnosci (np. mleka, miesa, ryb) i jej przechowywanie w punkcie
sprzedazy lub dostaw do konsumenta koncowego

2) sprzedaz zywnosci na rzecz konsumenta koncowego

3) sprzedaz zywnosci bez udziatu posrednikow, z wyjgtkiem zbywania zywnosci podczas
festyndw, wystaw, kiermaszy

4) sprzedawana zywnosc musi pochodzi€ w catosci lub czesci z wtasnej uprawy, hodowli lub
chowu

5) sprzedaz zywnosci w ramach limitow, ktdre zostaty okreslone w rozporzgdzeniu Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi.



Uprawnienia IW

P Arf. 19 (2)ust. 3 Pracownicy Inspekcji oraz osoby wyznaczone na podstawie art. 161 18, w zakresie wykonywania
Czynnosci, majg prawo w kazdym czasie do:

1) przeprowadzania kontroli gospodarstw, centrow (organizaciji), zaktaddw, w tym pomieszczen lub urzgdzen, o ktdrych
mowa w zatgczniku Il w rozdziale Il rozporzgdzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkow spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 2 30.04.2004, str. 1, z pdzn. zm. - Dz. Urz. UE Polskie
wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 34, str. 319), osrodkdw w rozumieniu art. 2 ust. 1 pkt 8 ustawy z dnia 15 stycznia 2015r. o
ochronie zwierzgt wykorzystywanych do celdw naukowych lub edukacyjnych, instalacji, urzgdzen lub srodkow
transportu;

2) kontrolowania przestrzegania wymagan okreslonych w prawodawstwie weterynaryjnym, w tym metod stosowanych

do znakowania i identyfikacji zwierzgt, i; w przepisach dotyczgcych bezpieczenstwa zywnosci, o ktérej mowa w art. 3 ust.
1 pkt2lit. b

3) pobierania nieodptatnie probek do badan:

a) od zwierzgt utrzymywanych w celu umieszczenia na rynku lub transportowanych,

b) produktdw przeznaczonych do przechowywania, umieszczania na rynku lub tfransportowanych;
4) zgdania pisemnych lub ustnych informacji w zakresie objetym przedmiotem kontroli;

5) zgdania okazywania i udostepniania dokumentow lub danych informatycznych w zakresie, o ktorym mowa w pkt 4.



elelelalle

» art. 23 ust. 1 (2) wydanie oceny zdrowotnej jakosci zywnosci, o ktérej mowa w art. 3 ust. 1 pkt 2
lit. b moze byc¢ poprzedzone przeprowadzeniem badan laboratoryjnych.

» Arf. 25 ust.? (2) Badania laboratoryjne w zakresie oceny zdrowotnej jakosci zywnosci, o ktdrej
mowa w art. 3 ust. 1 pkt 2 lit. b, wykonujg laboratoria, o ktérych mowa w art. 78 ust. 1 pkt 11 4
ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia.

[1) laboratoria Panstwowe| Inspekcji Sanitarnej, funkcjonujgce w zintegrowanym systemie badan
laboratoryjnych zywnosci okreslonym w art. 15a ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej

Inspekcji Sanitarne;;

4) laboratoria referencyjne realizujgce zadania okreslone w art. 33 rozporzgdzenia nr 882/2004.
(Rozporzgdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 18 kwietnia 2012 r. w sprawie krajowych
laboratoriow referencyjnych. (t.j. Dz. U. 22014 r. poz. 256 ze zm.))]



Rozdziat 10 @

Produkcja i zbywanie zywnosci w ramach rolniczego handlu detalicznego

w iloSciach dostosowanych do poftrzeb konsumentow, sg dokumentowane w sposdb umozliwiajgcy
okreslenie ilosci zbywanej zywnosci (Rozporzgdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 16
grudnia 2016 r. w sprawie maksymalnej ilosci zywnosci zbywanej w ramach rolniczego handiu
detalicznego oraz zakresu i sposobu jej dokumentowania. (Dz. U. poz. 2159).)

nie mogqg stanowic zagrozenia dla bezpieczenstwa zywnosci i wptywac niekorzystnie na ochrone
zdrowia publicznego

nie mogqg by¢ dokonywane z udziatem posrednika, z wyjatkiem zbywania takie] zywnosci podczas

wystaw, festynow, targdw lub kiermaszy, organizowanych w celu promocji zywnosci jezeli posrednik
Zbywa zywnosc:

a) wyprodukowanq przez tego posrednika w ramach rolniczego handlu detalicznego,

b) wyprodukowang przez inny podmiot prowadzqgcy rolniczy handel detaliczny na obszarze
powiatu, w ktorym posrednik ten prowadzi produkcje zywnosci w ramach rolniczego handlu
detalicznego, lub na obszarze powiatu sgsiadujgcego z tym powiatem.



Rozdziat 10 a cd.

> miejsce zbywania zywnosci w ramach rolniczego handlu detalicznego
czytelny i widoczny dla konsumenta napis ,rolniczy handel detaliczny”

dane obejmujgce:
a) imie i nazwisko albo nazwe i siedzibe podmiotu prowadzgcego rolniczy handel detaliczny,

b) adres miejsca prowadzenia produkcji tej zywnosci,

c) weterynaryjny numer identyfikacyjny podmiotu prowadzgcego rolniczy handel detaliczny, o ile
taki numer zostat nadany.

4. Minister wtasciwy do spraw rolnictwa w porozumieniu z ministrem wtasciwym do spraw zdrowia
moze okreslic, w drodze rozporzgdzenia, szczegdtowy sposdb oznakowania miejsca zbywania
Zywnosci, w ramach rolniczego handlu detalicznego, majgc na wzgledzie zapewnienie informaciji o
Zywnosci zbywanej w ramach rolniczego handlu detalicznego i podmiotach prowadzgcych ten
handel oraz ochrone zdrowia publicznego. — aktualnie brak aktu wykonawczego



Restrykcje art. 100 ust. 1 punkt 17

» Kto..... nie umieszcza w miejscu zbywania zywnosci w ramach rolniczego handlu detalicznego
oznaczenia, o ktérym mowa w art. 44a ust. 2, lub podaje w tym oznaczeniu informacje niepetne
lub nieprawdziwe,podlega karze grzywny.

Art. 101.

W sprawach o czyny, o ktérych mowa w art. 100, orzekanie nastepuje w trybie przepisow Kodeksu
postepowania w sprawach o wykroczenia.



Art. 6.

1. Powiatowy lekarz weterynarii jest wtasciwym organem w rozumieniu:

1) art. 2 ust. 1 lit. c rozporzgdzenia nr 854/2004,
2) 6 art. 2 pkt 4 rozporzgdzenia nr 882/2004, w zakresie urzedowych kontroli :
a) produktow pochodzenia zwierzecego,

b) zywnosci zawierajgcej jednoczesnie srodki spozywcze pochodzenia niezwierzecego i produkty
pochodzenia zwierzecego znajdujgcej sie w rolniczym handlu detalicznym,

- chyba ze prawodawstwo weterynaryjne stanowi lub przepisy dotyczgce bezpieczenstwa zywnosci stanowiq inacze;.



PLW cd.

2. Powiatowy lekarz weterynarii, w zakresie okreslonym w ustawie i nieuregulowanym w przepisach
rozporzgdzenia nr 852/2004, rozporzgdzenia nr 853/2004, rozporzgdzenia nr 854/2004 i rozporzgdzenia
nr 882/2004 oraz w przepisach wydanych w frybie tych rozporzgdzen, wykonuje czynnosci zwigzane
ze sprawowaniem nadzoru nad bezpieczenstwem:

1) produktdw pochodzenia zwierzecego, w tym nad spetnianiem wymagan okreslonych przez
wtasciwe organy panstw trzecich dla zaktaddw uprawnionych do wysytki produktow pochodzenia

zwierzecego do tych panstw,
2) zywnosci, o ktérej mowa w ust. 1 pkt 2 lit. b

- chyba ze prawodawstwo weterynaryjne lub przepisy dotyczgce bezpieczenstwa zywnosci stanowiqg inaczej.



PLW cd

Prowadzi rejestr ,ktore podlegajq rejestraciji zgodnie z art. 6 ust. 2
rozporzgdzenia nr 852/2004, w tym prowadzgcych rolniczy handel detaliczny
produktami pochodzenia zwierzecego lub zywnoscig, o ktorej mowa w art. é

ust. 1 pkt 2 lit. b...... )

Rozporzgdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 16 grudnia 2016 r. w
sprawie rejestru zaktadow produkujgcych produkty pochodzenia
zwierzecego lub wprowadzajgcych na rynek te produkty oraz wykazdw
takich zaktadow. (Dz. U. poz. 2192).



PLW cd.

Numer identyfikacyjny

Rozporzgdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 15 grudnia 2016 r. w sprawie sposobu
ustalania weterynaryjnego numeru identyfikacyjnego. (Dz. U. poz. 2161).

35 - rolniczy handel detaliczny produktami pochodzenia zwierzecego lub zywnoscig zawierajgcqg
jednoczesnie srodki spozywcze pochodzenia niezwierzecego i produkty pochodzenia zwierzecego;

Jezeli podmiot prowadzi rowniez dziatalnos¢ w ramach sprzedazy bezposredniej (56), a chce
prowadzi¢ rowniez dziatalnos¢ w ramach RHD to Powiatowy Lekarz Weterynarii albo zmieni decyzje
dotyczgcq SB (rozszerzy jq) albo dokona zmiany numeru identyfikacyjnego i zmiany decyzji (zalezy
od faktu, ktdry rodzaj dziatalnosci bedzie dla tego podmiotu dziatalnoscig podstawowq)

§ 3. Jezeli w zaktadzie prowadzi sie wiecej niz jeden z rodzajow dziatalnosci w zakresie produkciji produktéw pochodzenia zwierzecego, powiatowy lekarz weterynarii w
weterynaryjnym numerze identyfikacyjnym nadawanym takiemu zaktadowi wskazuje symbol okreslajgcy rodzaj dziatalnosci podstawowej prowadzonej przez ten zaktad.



Restrykcje wynikajgce z Ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o
produktach pochodzenia zwierzecego (t. . Dz. U.z 2014 r. poz. 1577

ze zm.).

Art. 26.

Restrykcje zwigzane z niewykonywaniem obowigzkdw, naruszeniem wymagan weterynaryjnych,

uniemozliwia lub utrudnia przeprowadzenie urzedowych kontroli, powodowaniem zagrozenia dla
zdrowia publicznego



Podmiot zamierzajgcych prowadzic dziatalnosc w
zakresie rolniczego handlu detalicznego produktami

pochodzenia zwierzecego lub zywnosciqg, o ktérej mowo
A 6 ust. 1 pkiZilies

NIE MA PROJEKTU TECHNOLOGICZNEGO (art. 19 — wytgczenie stosowania przepisow ust. 11 2)
Nie jest zobowigzany:

1) sporzgdzi¢ projekt technologiczny zaktadu i przestac go wraz z wnioskiem o zatwierdzenie tego

projektu powiatowemu lekarzowi weterynarii wtasciwemu ze wzgledu na planowane miejsce
prowadzenia tej dziatalnosci;

2) powiadomic¢ pisemnie powiatowego lekarza weterynarii, o kidérym mowa w pkt 1, o zakresie |

wielkosci produkcji oraz rodzaju produkiow pochodzenia zwierzecego, ktdre majqg byc
produkowane w tym zaktadzie.



Podmiot zamierzajgcych prowadzic dziatalnosc w
zakresie rolniczego handlu detalicznego produktami

pochodzenia zwierzecego lub zywnosciqg, o ktdrej mowa
st. 1 pkit 2u iR

Art. 21.ust.112

Whniosek o wpis do rejestru zaktadéw

w formie pisemnej, w terminie co najmniej 30 dni przed dniem rozpoczecia planowanej dziatalnosci.
Wniosek zawiera:

imie, nazwisko, miejsce zamieszkania i adres albo nazwe, siedzibe i adres wnioskodawcy;

numer W rejestrze przedsiebiorcow w Krajowym Rejestrze Sgdowym albo numer identyfikaciji podatkowej (NIP), albo
numer identyfikacyjny w ewidencji gospodarstw rolnych w rozumieniu przepisdw o krajowym systemie ewidencji
producentdw, ewidencii gospodarstw rolnych oraz ewidencji wnioskdw o przyznanie ptatnosci - w przypadku
pomieszczen gospodarstwa, z wytgczeniem gospodarstw rybackich, o ile wnioskodawca takie numery posiadg:;

okreslenie rodzaju i zakresu dziatalnosci, ktéra ma by¢ prowadzona, w tym rodzaju produktdw pochodzenia
zwierzecego lub zywnosci, o ktorej mowa w art. é ust. 1 pkt 2 lit. b, ktdre majg byc¢ produkowane w tym zaktadzie;

okreslenie lokalizacji zaktadu, w ktérym ma byc¢ prowadzona dziatalnose;

pszczelarze nie posiadajgcy numeru identyfikacyjnego w ewidenciji gospodarstw rolnych powinni do wniosku zatgczy¢ oswiadczenie podmiotu

potwierdzajgcego utrzymywanie pszczoét 9jezeli nie majg obowigzku wpisu do KRS, centfralnej Ewidenciji i Informacji o Dziatalnosci Gospodarczej, ...



DO REJESTRU ZAKLAD
POWIATOWEGO LEKARZA WETERYNARII

hitp://old.wetgiw.gov.pl/files/5055_przykladowy%20wzor%20RHD.pdf



Rozporzgdzenie Ministra Rolnictwa | Rozwoju Wsi z dnia 16 grudnia
2016 r. w sprawie maksymalnej ilosci zywnosci zbywanej w ramach

rolniczego handlu detalicznego oraz zakresu i sposobu jej
dokumentowania. (Dz. U. poz. 2159).

Maksymalna ilos¢ zywnosci zbywana rocznie w ramach rolniczego handlu detalicznego jest
okreslona dla

surowcoOw pochodzenia niezwierzecego

ZyWNoSCi pochodzenia niezwierzecego innej niz surowce oraz zywnosci zawierajgcej jednoczesnie
Srodki spozywcze pochodzenia niezwierzecego i produkty pochodzenia zwierzecego

surowcoOw pochodzenia zwierzecego

produktow pochodzenia zwierzecego innych niz surowce



Rozporzgdzenie Ministra Rolnictwa | Rozwoju Wsi z dnia 16 grudnia

2016 r. w sprawie maksymalnej ilosci zywnosci zbywanej w ramach

rolniczego handlu detalicznego oraz zakresu | sposobu je;
dokumentowania. (Dz. U. poz. 2159).

Posrednik prowadzgcy rolniczy handel detaliczny zbywajgcy zywnosc wyprodukowang przez inny
podmiot prowadzqgcy taki handel podczas wystawy, festynu, targu lub kiermaszu:

1) prowadzi dokumentacje umorzliwiajgcg okreslenie ilosci tak zbywane] zywnosci odrebnie dla
kazdego podmiotu;

2) przekazuje dokumentacje, o ktdrej mowa w pkt 1, podmiotowi, ktdrego zywnosc zbywat,
niezwtocznie po zakonczeniu wystawy, festynu, targu lub kiermaszu.

Dokumentacja musi zawierac: numer kolejnego wpisu, date zbycia zywnosci, ilosC i rodzaj zbytej
ZYWNOSCi, miejsce zbycia zywnosci, imie, nazwisko oraz adres albo nazwe, siedzibe oraz adres
posrednika, ktdry zbywat zywnos¢ podczas wystawy, festynu, targu lub kiermaszu.

Dokumentowanie sprzedazy — dokumenty przechowuije sie przez dwa latq, liczgc od konca roku
kalendarzowego, za ktory zostata sporzgdzona dokumentacja.



Wymagania

Przy produkcji i zbywaniu zywnosci w ramach dziatalnosci rolniczy handel detaliczny nalezy
spetnic przede wszystkim wymagania Rozporzgdzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego
i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkow spozywczych (Dz. U. UE. L. z 2004 r. Nr
139, str. 1 ze zm.) Oraz przepisdw wydanych w trybie fego rozporzgdzenia.

Przepisy tego rozporzgdzenia obowiqzujg wprost i nie wymagajg wdrozenia do polskiego
porzgdku prawnego, powinny byc stosowane w sposdb elastyczny biorgc pod uwage zakres
prowadzonej dziatalnosci, wielkos¢ zaktadu i jego specyfike



Wymagania

Przepisy te przewidujg miedzy innymi, ze w przypadku gdy produkcja prowadzona jest przy
wykorzystaniu pomieszczen uzywanych gtownie jako prywatne domy mieszkalne (np. przy
wykorzystaniu sprzetu i urzgdzen gospodarstwa domowego w kuchni domowej), zamiast
wymogow okreslonych w zatgczniku Il w rozdziale Il ww. rozporzgdzenia, obowigzujg
wymogi okreslone w jego zatgczniku Il w rozdziale Ill (uproszczone wymagania higieniczne)

Pamietaé nalezy:

Rozdziaty V - XIl majg zastosowanie do wszystkich etapdw produkciji, przetwarzania i
dystrybuciji zywnosci,

Rozdziat IV stosuje sie do wszelkiego transportu



Wymagania — uproszczone wymagania

higieniczne

Pomieszczenia na tyle, na ile jest to rozsgdnie praktykowane, bedq tak usytuowane, zaprojektowane
i skonstruowane oraz utrzymywane w czystosci i dobrym stanie i kondycji technicznej, aby unikngc¢
ryzyka zanieczyszczenia, w szczegolnosci przez zwierzeta i szkodniki.

W szczegdlnosci i w miare potrzeby:

a) muszg byc¢ dostepne odpowiednie urzgdzenia, aby utrzymac wtasciwg higiene personelu
(wtgcznie ze sprzetem do higienicznego mycia i suszenia rgk, higienicznymi urzgdzeniami sanitarnymi
| przebieralniami);

b) powierzchnie w kontakcie z zywnoscig muszg byc w dobrym stanie, tatwe do czyszczenia i, w
miare poftrzeby, dezynfekcji. Bedzie to wymagac stosowania gtadkich, zmywalnych, odpornych na
korozje i nietoksycznych materiatow, chyba ze podmioty prowadzqgce przedsiebiorstwa spozywcze
Mogq zapewniC wtasciwe organy, ze inne uzyte materiaty sg odpowiednie;



Wymagania cd.

c) nalezy zapewniC warunki do czyszczenia i, w miare potrzeby, dezynfekcji narzedzi do pracy i
sprzetu;

d) w przypadku, gdy czescig dziatalnosci przedsiebiorstwa spozywczego jest mycie srodkow
spozywczych, nalezy ustanowiC odpowiednie procedury, aby dokonywac tfego w sposob
higieniczny;

e) nalezy zapewnic odpowiedniq ilos¢ gorgcej i/lub zimnej wody pitnej;

f) nalezy zapewni¢ odpowiednie warunki i/lub udogodnienia dla higienicznego sktadowania i
usuwania niebezpiecznych i/lub niejadalnych substancji i odpadow (zardbwno ptynnych, jak i
statych);

g) nalezy zapewnic odpowiednie udogodnienia i/lubb warunki dla utrzymywania i monitorowania
wtasciwych warunkow termicznych zywnosci;



Wymagania cd.

h) Srodki spozywcze muszg byc tak umieszczone, aby unikac, na tyle, naile jest to rozsgdnie
praktykowane, ryzyka zanieczyszczeniq.



Czy mozna mieso z uboju na poftrzeby

witasnee

NIE

Ustawa z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (t.J. Dz. U. z 2014 r. poz.
1577 z pdzn. zm.). Art. 5 ust 1a

produkcja miesa przeznaczonego na uzytek wtasny - pozyskiwanie miesa, utrzymywanych w
gospodarstwie, cielgt do szoéstego miesigca zycia, Swin, owiec, kdz, drobiu oraz zwierzgt dzikich
utrzymywanych w warunkach fermowych albo pozyskiwanie przez mysliwego, w wyniku odstrzatu,
miesa zwierzgt townych, przeznaczonego na wtasne potrzeby;



Czy mozna mieso Z Uboju na poftrzeby

witasnee

Art. 17.
1. Niedopuszczalny jest ubdj poza rzezniq:
1) bydta i zwierzgt jednokopytnych oraz

2) innych zwierzgt w zakresie nieuregulowanym w przepisach rozporzgdzenia nr 853/2004 oraz w
przepisach Unii Europejskiej wydanych w frybie tego rozporzgdzenia, jezeli mieso pozyskane z tych zwierzgt
ma byc wprowadzone na rynek.

1a. Dopuszcza sie ubdj na terenie gospodarstwa cielgt do szoéstego miesigca zycia, Swin, owiec, kdz,
d;obiu oraz zwierzgt dzikich utrzymywanych w warunkach fermowych, w celu produkcji miesa na uzytek
wtasny.

2. Przepisu ust. 1T pkt 2 nie stosuje sie do matych ilosci drobiu lub zajeczakow poddanych ubojowi przez
producenta w gospodarstwie w celu sprzedazy bezposrednie].

Zgodne z zapisami Rozporzgdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 30 wrzesnia 2015 r. w sprawie wymagan weterynaryjnych przy produkcji
produktow pochodzenia zwierzecego przeznaczonych do sprzedazy bezposredniej. (Dz. U. poz. 1703).

E. PrzTepisc%W ust. 1 nie stosuje sie w przypadku poddawania ubojowi z koniecznosci domowych zwierzgt
opytnych.



Wymagania okreslone w rozporzqgdzeniu 853/2004

SEKCJA IX: SUROWE MLEKQ, SIARA, PRZETWORY MLECZNE | PRODUKTY NA
BAZIE SIARY

Do celow niniejszej sekciji:

1) "siara” oznacza ptyn wydzielany z wymion zwierzgt mlecznych od 3 do 5

dni po porodzie, bogaty w przeciwciata i mineraty | poprzedza wytwarzanie
surowego mileka;

2) "produkty na bazie siary" oznaczajqg przetworzone produkty, wynikajgce z
przetworzenia siary lub z dalszego przetworzenia tego rodzaju
przetworzonych produktow.



Mleko

ROZDZIAL I: SUROWE MLEKO | SIARA - PRODUKCJA PIERWOTNA

Przedsiebiorstwa sektora spozywczego produkujgce lub, w odpowiednim przypadku, zbierajgce surowe
mleko i siare muszg zapewnic¢ zgodnosc z wymogami, o ktérych mowa w niniejszym rozdziale.

. WYMOGI ZDROWOTNE W ZAKRESIE PRODUKCJI SUROWEGO MLEKA | SIARY

1. Surowe mleko i siara musze pochodzi¢ od zwierzgt:

a) ktére nie wykazujg zadnych objawdw chordb zakaznych przenoszonych na ludzi poprzez mleko i siare;
b) ktére majg dobry ogdlny stan zdrowia, nie wykazujg zadnych objawdw choroby moggcej powodowac

zakazanie mleka lub siary, a zwtaszcza nie cierpiqg z powodu jakiejkolwiek infekcji uktadu rozrodczego z
uptawami, zapalenia jelit z biegunkqg i gorgczkqg lub rozpoznawalnym zapaleniem wymiona;

c) ktére nie majg zadnej rany wymiona mogqgcej wptyng¢ na mleko i siare;

d) ktérym nie podawano zadnych niedozwolonych substanciji lub produktow lub ktére nie byty poddane
nielegalnemu leczeniu w rozumieniu 96/23/WE;

e) w stosunku do ktérych, w przypadku podawania im dozwolonych substanciji lub produktéw, zachowane

zostaty okresy karencji okreslone dla takich produktdw lub substancii.


https://sip.lex.pl/#/dokument/67463368?cm=DOCUMENT

2.

a) W szczegolnosci w odniesieniu do brucelozy, surowe mleko i siara muszg pochodzi¢ od:(i)
krow lub bawolic nalezgcych do stada, ktore, w rozumieniu 64/432/EWGH) jest
niezarazone lub oficjalnie niezarazone brucelozg;

(ii) owiec lub kdéz nalezgcych do gospodarstwa wolnego lub oficjalnie wolnego od brucelozy
W rozumieniu 91/68/EWGH); lub

(ili) samic innych gatunkdw, w przypadku gatunkdw podatnych na bruceloze, nalezgcych do
stad regularnie badanych na obecnosc¢ tej choroby w ramach planu kontroli zatwierdzonego
przez wtasciwy organ;


https://sip.lex.pl/#/dokument/67446668?cm=DOCUMENT
https://sip.lex.pl/#/dokument/67446456?cm=DOCUMENT

Mleko

b) w odniesieniu do gruzlicy, surowe mleko i siara muszg pochodzic od:(i)
krow lub bawolic nalezgcych do stada, ktdre, w rozumieniu
64/432/EWG jest oficjalnie niezarazone gruzlicg; lub

(ii) samic innych gatunkdw, w przypadku gatunkdw podatnych na gruzlice,
nalezgcych do stad regularnie badanych na obecnosc¢ tej choroby w
ramach planu kontroli zatwierdzonego przez wtasciwy organ;

c) jezeli kozy sqg tfrzymane razem z krowami, kozy te musze byc¢ kontrolowane i
badane na obecnos¢ gruzlicy.


https://sip.lex.pl/#/dokument/67446668?cm=DOCUMENT

Mleko

ll. HIGIENA W GOSPODARSTWACH PRODUKUJACYCH MLEKO | SIARE
A. Wymogi dotyczgce pomieszczen i wyposazenia

1. Urzgdzenia do dojenia i pomieszczenia, w ktdrych mleko i siara sq przechowywane, przenoszone i schtadzane,
muszg byc¢ potozone i skonstruowane w taki sposdb, aby ograniczyC ryzyko zakazenia mleka i siary.

2. Pomieszczenia stuzgce do przechowywania mleka i siary muszqg by< chronione przed robactwem, byc
odpowiednio oddzielone od pomieszczen, w ktdrych sg trzymane zwierzeta, oraz jezeli konieczne jest, aby
spetniaty one wymogi okreslone w czesci B, muszg mieC odpowiedni sprzet chtodniczy.

3. Powierzchnie sprzetu, ktore wchodzg w kontakt z mlekiem i siarg (przyrzady, pojemniki, zbiorniki itp.
przeznaczone do dojenia, zbierania lub transportu), muszg by tatwe do czyszczenia i, w razie koniecznosci,
dezynfekcjii ufrzymywane w dobrym stanie. Wymaga to wykorzystania gtadkich, zdatnych do mycia,
nietoksycznych materiatow.

4. Nalezy takie powierzchnie myc i, w razie koniecznosci, dezynfekowac. Po kazdym przejezdzie lub po kazdej z
serii przejazdow, kiedy okres pomiedzy roztadunkiem i nastepnym zatadunkiem jest krotki, lecz we wszystkich
przypadkach co najmniej raz dziennie, pojemniki i zbiorniki stosowane do przewozu mleka i siary muszqg by¢ przed
ponownym wykorzystaniem czyszczone i dezynfekowane w odpowiedni sposdb.



Mleko

B. Higiena w czasie dojenia, zbierania i transportu

C. Higiena pracownicza

lll. KRYTERIA DOTYCZACE SUROWEGO MLEKA | SIARY

w przypadku surowego mleka krowiego:

Liczba bakterii przy 30 °C (na ml) < U 100.000(*)

Liczba komérek somatycznych (na ml) < U 400.000(**)

(*) Srednia geometryczna kroczgca z dwdch miesiecy, przy co najmniej dwéch prébkach miesiecznie.

(**) Srednla geometryczna kroczqgca z frzech miesiecy, przy co najmniej jednej probce miesiecznie,
chyba ze wtasciwy organ okresli inng metodologie w celu uwzglednienia zmian sezonowych w poziomach

produkciji.



Kryteria mikrobiologiczne

Rozporzgdzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w
sprawie kryteridw mikrobiologicznych dotyczgcych srodkéw spozywczych
(Dz. U. UE. L. 22005 r. Nr 338, str. 1 z pozn. zm.).



ROZDZIAL IV TRANSPORT

1. Transportery i/lub kontenery uzywane do przewozu srodkdw spozywczych
muszg byc¢ utrzymywane w czystosci i w dobrym stanie i kondyciji technicznej,
aby chronic srodki spozywcze przed zanieczyszczeniem i muszg, w miare
potrzeby, by¢ tak zaprojektowane i skonstruowane, by umozliwic wtasciwe
czyszczenie i/lub dezynfekcije.

2. Pojemniki w pojazdach i/lub kontenerach nie mogqg byc¢ uzywane do
transportowania niczego poza srodkami spozywczymi, jesli mogtoby to
prowadzi¢ do zanieczyszczenia.

3. W przypodku gdy transportery i/lub kontenery s Wykorzys’rywcme do
przewozenia czegokolwiek poza srodkami spozywczyml lub do przewozenlo
roznych srodkow spozywczych jednoczesnie, musi byC zapewnione skuteczne
rozdzielenie produkiow.



ROZDZIAL IV TRANSPORT

4. Duze ilosci srodkdw spozywczych w postaci ptynu, granulatu lub proszku muszg byc¢ transportowane w
pojemnikach i/lub kontenerach/zbiornikach przeznaczonych do transportu srodkdw spozywczych. Takie
kontenery muszg by¢ oznaczone w wyraznie widoczny i niescieralny sposoéb, w jednym lub w kilku
jezykach Wspolnoty, aby wskazac, ze sg one uzywane do fransportu zywnosci, lub muszg by¢ oznaczone
»tylko dla srodkow spozywczych”

5. W przypadku gdy transportery i/lub kontenery zostaty uzyte do przewozenia czegokolwiek innego poza
Ssrodkami spozywczymi lub do przewozenia roznych srodkdw spozywczych, konieczne jest skuteczne
czyszczenie miedzy przewozeniem tadunkow, aby unikngc ryzyka zanieczyszczenia.

6. Srodki spozywcze w fransporterach i/lub kontener ach muszqg by¢ tak rozmieszczone i zabezpieczone,
aby zminimalizowac ryzyko zanieczyszczenia.

7. W miare potrzeby, tfransportery i/lub kontenery wykorzystywane do przewozenia srodkow spozywczych
muszq byc¢ przystosowane do utrzymania ich we wtasciwych temperaturach i umozliwic¢ konfrolowanie
tych temperatur.



ROZDZIAL V WYMAGANIA DLA SPRZETU

1. Wszelkie przedmioty, instalacje i sprzet, pozostajgce w kontakcie z zywnoscig muszq:

a) byc¢ skutecznie czyszczone, oraz, w miare potrzeby, dezynfekowane. Czyszczenie i dezynfekowanie
musi odbywac sie z czestotliwosciq zapewniajgcq zapobieganie jakiemukolwiek ryzyku
zanieczyszczenia;

b) byC tak skonstruowane, z takich materiatow i utrzymywane w tak dobrym porzgdku, stanie i
kondycji technicznej, aby zminimalizowac jakiekolwiek ryzyko zanieczyszczenia;

c) z wyjgtkiem jednorazowych kontenerdw i opakowan zbiorczych, bycC tak skonstruowane, z takich
materiatow i w tak dobrym porzgdku, stanie i kondycji technicznej, aby mogty byc¢ starannie
czyszczone i, w miare potrzeby, dezynfekowane;

d) byé: instalowane w taki sposdb, aby pozwolic na odpowiednie czyszczenie sprzetu i otaczajgcego
obszaru.

2. W miare potrzeby, sprzet musi by¢ wyposazony w jakiekolwiek wtasciwe urzgdzenia kontrolne, aby
zagwarantowac osiggniecie celdow niniejszego rozporzgdzenia.

3. W przypadku gdy niezbedne jest uzywanie chemicznych dodatkow w celu zapobiezenia korozji
sprzetu i kontenerdw, muszg one byc¢ uzywane zgodnie z dobrg praktykq.



ROZDZIAL VI ODPADY ZYWNOSCIOWE

Odpady zywnosciowe, niejadalne produkty uboczne i inne Smieci muszqg byc¢ jak najszybciej
usuwane z pomieszczen, gdzie znajduje sie zywnosc, aby zapobiec ich gromadzeniu.

2. Odpady zywnosciowe, niejadalne produkty uboczne i inne Smieci muszg byc sktadowane w
zamykanych pojemnikach, chyba ze podmioty prowadzgce przedsiebiorstwa spozywcze mogqg
wykazac wtasciwemu organowi, ze inne typy uzywanych pojemnikow lub systemy usuwania sq
wtasciwe. Takie pojemniki muszg by¢ odpowiednio skonstruowane, utrzymywane w dobrym
stanie i tatwe do czyszczenia i, w miare poftrzeby, dezynfekcii.

3. Nalezy przyjg¢ odpowiednie przepisy, dotyczgce gromadzenia i usuwania odpadow
zywnosciowych, niejadalnych produktow ubocznych iinnych Smieci. Magazyny odpadow
muszq by¢ zaprojektowane i uzytkowane w taki sposob, aby mozna byto utrzymywacd je w
czystosci oraz, w miare poftrzeby, chroniC przed dostepem zwierzgt i szkodnikow.

4. Wszystkie odpady muszqg zostac usuniete w sposob higieniczny i przyjazny dla sSrodowiska
zgodnie z majgcym zastosowanie do tego celu prawodawstwem wspolnotowym, i hie mogqg
stanowiC bezposredniego lub posredniego zrodta zanieczyszczenia.



ROZDZIAL VII ZAOPATRZENIE W WODE

1.

a) Nalezy zapewnic¢ odpowiednie zaopatrzenie w wode pitng, ktéra powinna byc¢ uzywana w
kazdym przypadku gdy jest to niezbedne w celu zapewnienia, ze srodki spozywcze nie sg
zanieczyszczone.

4. Lod pozostajgcy w kontakcie z zywnosciq lub ktory mogtby zanieczyscic zywnosc musi byc
wytworzony z wody pitnej, lub, jezeli ma by¢ uzywany do chtodzenia catych produktow

rybotowstwa, z czystej wody. Musi on byc wytwarzany, uzywany i przechowywany w warunkach,
ktore zabezpieczajg go przed wszelkimi zanieczyszczeniami.

6. W przypadku gdy stosuje sie obrobke cieplng w odniesieniu do srodkdw spozywczych w
hermetycznie zamknietych pojemnikach, nalezy zapewnic, aby woda uzywana do chtodzenia
pojemnikdw po obrobce cieplnegj nie byta zrodtem zanieczyszczenia dla srodkdw spozywczych.



ROZDZIAL VIII HIGIENA OSOBISTA

1. Kazda osoba pracujgca w stycznosci z zywnoscig powinna utrzymywac wysoki stopien czystosci
osobistej i nosi¢ odpowiednie, czyste i, gdzie stosowne, ochronne okrycie wierzchnie.

2. Zadna osoba cierpigca na chorobe, lub bedgca jej nosicielem, ktéra moze by¢ przenoszona
poprzez zywnosc, bgdz tez stwierdza sie u niej np. zainfekowane rany, zakazenia skory, owrzodzenia
lub biegunke nie moze uzyskac pozwolenia Na prace z zywnoscig ani na wejscie do obszaru, w
ktorym pracuije sie z zywnoscig w jakimkolwiek charakterze, jesli wystepuje jakiekolwiek
prawdopodobienstwo bezposredniego lub posredniego zanieczyszczenia. Kazda taka osoba
zatrudniona w przedsiebiorstwie spozywczym i ktora prawdopodobnie bedzie miata kontakt z
Zywnoscig musi niezwtocznie zgtosic chorobe lub objawy, a jezeli to mozliwe, rowniez ich powody,

podmiotowi prowadzgcemu przedsiebiorstwo spozywcze.



ROZDZIAL IX PRZEPISY ODNOSZACE SIE

DO SRODKOW SPOZYWCZYCH

1. Zaden z surowcow lub sktadnikdw, inny niz zywe zwierzeta, albo jakikolwiek inny materiat uzywany w
przetwarzaniu produktdw, nie bedzie zaakceptowany przez podmioty prowadzgce przedsiebiorstwa
spozywcze, jesli wiadomo, ze jest, lub mozna by oczekiwac, ze moze byC zanieczyszczony pasozytami,
patogennymi mikroorganizmami lub toksyczny, zepsuty lub niewiadomego pochodzenia w takim zakresie, ze
nawet po normalnym sorfowaniu i/lub procedurach przygotowawczych lub przetworczych, zastosowanych
zgodnie z zasadami higieny przez podmioty prowadzgce przedsiebiorstwa spozywcze, produkt koncowy nie
bedzie sie nadawac do spozycia przez ludzi.

2. Surowce i sktadniki magazynowane, bedqg przechowywane w odpowiednich warunkach, ustalonych tak,
aby zapobiegac ich zepsuciu i chronic je przed zanieczyszczeniem.

3. Na wszystkich etapach produkcii, przetwarzania i dystrybucji, zywnos¢ musi by< chroniona przed
zanieczyszczeniem, ktdre moze spowodowacg, iz stanie sie niezdatna do spozycia przez ludzi, szkodliwa dla
z|<<JIrOW|o lub zanieczyszczona w taki sposdb, ze bytoby nierozsgdnie oczekiwacd, iz zostanie w tym stanie
skonsumowana.

4. Muszq istnie¢ odpowiednie procedury, aby zapewnic kontrole obecnosci szkodnikow. Muszqg rowniez istniec
odpowiednie procedury, aby zapobiec dostepowi zwierzgt domowych do miejsc, gdzie zywnos¢ jest
przygotowywana, przetwarzana lub przechowywana (lub, w przypadku gdy w szczegolnych wypadkach
wtasciwy organ dopuszcza takg mozliwose, aby zapobiec mozliwosci spowodowania zanieczyszczenia w
wyniku takiego dostepu).



ROZDZIAL IX PRZEPISY ODNOSZACE SIE

DO SRODKOW SPOZYWCZYCH

5. Surowce, sktadniki, potprodukty i wyroby gotowe, ktdre mogtyby sprzyjac wzrostowi chorobotworczych
mikroorganizmow lub tworzeniu sie toksyn, muszg byc¢ przechowywane w temperaturach, ktdre nie
powodowatyby ryzyka dla zdrowia. Nie mozna naruszac tancucha chtodniczego. Jednakze ograniczone
okresy, kiedy temperatura nie jest kontrolowana, sg dopuszczalne, aby przystosowac sie do zasad
postepowania przyjetych w trakcie przygotowywania, tfransportu, magazynowania, wystawiania na
sprzedaz i dostarczania zywnosci, pod warunkiem ze nie powoduje to ryzyka dla zdrowia. Przedsiebiorstwa
sektora spozywczego produkujgce, dokonujgce obrobki lub pakujgce przetworzone srodki spozywcze
muszg posiadac wtasciwe pomieszczenia, odpowiednio duze aby oddzielnie przechowywac surowce,
oddzielnie przetworzony materiat oraz posiadac odpowiedniq, oddzielng chtodnie.

6. Jesli srodki spozywcze majg byc¢ przechowywane bqdz podawane w niskich temperaturach muszg byc
schtodzone tak szybko, jak to mozliwe, po ostatnim etapie obrdbki cieplngj, lub ostatniej fazie
przygotowawczej, jesli nie stosuje sie procesu cieplnego, do temperatury, ktéra nie bedzie stwarzac ryzyka
dla zdrowia.



ROZDZIAL IX PRZEPISY ODNOSZACE SIE

DO SRODKOW SPOZYWCZYCH

/. Rozmrazanie srodkow spozywczych odbywa sie w taki sposodb, aby
zminimalizowac ryzyko powstania patogennych drobnoustrojow lub
tworzenia sie toksyn w zywnosci. Podczas rozmrazania, zywnosc musi
znajdowac sie w temperaturze, ktéra nie bedzie powodowac ryzyka dla
zdrowia. W przypadku gdy odciek powstaty w wyniku rozmrazania moze
stanowic ryzyko dla zdrowia, musi on zosta¢ odpowiednio odprowadzony. Po
rozmrozeniu, z zywnoscig nalezy obchodzic sie w taki sposob, aby
zminimalizowac ryzyko powstania patogennych drobnoustrojow lub
tworzenia sie toksyn.

8. Niebezpieczne i/lub niejadalne substancje, w tym pasza dla zwierzgt, sg
odpowiednio oznaczone i magazynowane w oddzielnych i zabezpieczonych
kontenerach.



ROZDZIAL X PRZEPISY ODNOSZACE SIE DO OPAKOWAN

JEDNOSTKOWYCH | OPAKOWAN ZBIORCZYCH SRODKOW
mVa 2 A H

1. Materiat uzywany do produkcji opakowan jednostkowych i opakowan zbiorczych nie
moze bycC zrodtem zanieczyszczenia.

2. Materiat do produkcji opakowan jednostkowych musi by¢ przechowywany w taki
sposob, aby nie byt wystawiony na ryzyko zanieczyszczenia.

3. Prace zwigzane z opakowaniami jednostkowymi i opakowaniami zbiorczymi muszg byc
prowadzone w taki sposob, aby zapobiec zanieczyszczeniu produktow. Gdzie wtasciwe,
oraz w szczegolnosci w przypadku puszek i szklanych stojow, musi byC zapewniona
integralnos¢ konstrukcji pojemnikdw oraz ich czystosc.

4. Materiat ponownego uzytku uzywany do produkcji opakowan jednostkowych i
opakowan zbiorczych dla srodkow spozywczych musi byc tatwy do czyszczenia oraz, w
miare potrzeby, do dezynfekcii.



ROZDZIAL XI OBROBKA CIEPLNA

Ponizsze wymogi stosuje sie jedynie w odniesieniu do zywnosci wprowadzanej do obrotu w hermetycznie zamknietych
pojemnikach:

1. kazdy proces obrobki cieplnej wykorzystywany w celu przetworzenia produktu nieprzetworzonego lub dalszego
przetworzenia produktu przetworzonego ma na celu:

a) podniesienie temperatury kazdej czesci poddawanego obrdébce produktu do danej temperatury przez dany czas;
oraz

b) zapobiezenie mozliwosci zanieczyszczenia produkiu podczas procesu;

2. W celu zapewnienia, ze prowadzony proces doprowadza do zamierzonych celdw, podmioty prowadzgce
przedsiebiorstwa spozywcze powinny regularnie sprawdzac gtdowne parametry (w szczegdlnosci temperature, ciSnienie,
zamkniecie oraz mikrobiologie), w tym poprzez wykorzystanie urzgdzen automatycznych;

3. prowadzony proces powinien spetniac miedzynarodowo uznane normy (na przyktad, pasteryzacja, ultrawysoka
temperatura lub sterylizacja).



ROZDZIAL Xl SZKOLENIE

Podmioty prowadzqgce przedsiebiorstwa spozywcze zapewniajq:

1. ze personel pracujgcy z zywnosciqg jest nadzorowany i/lub szkolony w sprawach higieny
zywnosci odpowiednio do jego charakteru pracy;

2. 7e 0soby odpowiedzialne za opracowywanie i stosowanie procedury okreslonej w art. 5 ust.
1 niniejszego rozporzgdzenia lub za funkcjonowanie wtasciwych wytycznych, przeszty
odpowiednie szkolenie ze stosowania zasad HACCP; oraz

3. zgodnosc¢ ze wszelkimi wymogami prawa krajowego dotyczgcymi programow
szkoleniowych dla osdéb pracujgcych w poszczegolnych sektorach spozywczych.



