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Dr inz. Mirostaw Sienkiewicz

Problemy higieniczne | sanitarne
w farmerskie] produkcji sera
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“ Problemy higieniczne | sanitarne
w farmerskie] produkcji sera

Zgodnie z wytycznymi zawartymi w odpowiednich
rozporzadzeniach unijnych za bezpieczenstwo zywnosci
wprowadzane] do obrotu odpowiedzialny jest producent.

Najwazniejszg przestanka, o ktérej musi pamietac kazdy
producent, i ten najmniejszy, i ten najwiekszy, jest:

ZYWNOSC MUSI BYC BEZPIECZNA !!!
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Podstawy prawne farmerskiego
v przetworstwa mleka

* Przetworstwo farmerskie to wytwarzanie produktow z mleka
od wtasnego stada zwierzat.

* Przetworstwo rzemieslnicze to wytwarzanie produktow z
mleka kupowanego z okolicznych gospodarstw.

To przetworstwo, jakkolwiek mate, lokalne i na niewielkg skale
musi spefniac¢ standardy jakosciowe i sanitarne gwarantujace
bezpieczenstwo zdrowotne konsumentom.

Dlatego tez, wszyscy producenci, zarowno ci, juz funkcjonujacy na
rynku, jak i ci rozpoczynajacy produkcje muszg przestrzegac
szeregu przepisow, zasad , rozporzadzen etc.,
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u Podstawy prawne farmerskiego
przetworstwa mieka

Komplet rozporzgdzen dotyczgcych przetworstwa
Zywnosci, w tym rowniez na poziomie farmerskim
zawarty jest w tzw. Pakiecie higienicznym. Pakiet
obejmuje odnosne rozporzgdzenia Rozporzgdzenie
Parlamentu Europejskiego i Rady UE.

Wszystkie akty prawne w jezyku polskim najtatwig]
znalezcC na stronie:

https://eur-lex.europa.eu
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“ UNIIJNE AKTY PRAWNE

* Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z
dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajgce ogolne zasady i wymagania prawa
zywnosciowego, powotujgce Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa
Zywno$ci oraz ustanawiajgce procedury w zakresie bezpieczenstwa
ZYWNOSCI

* Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z
dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkow spozywczych

 Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z
dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajgce szczegolne przepisy dotyczgce
higieny w odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego
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UNIIJNE AKTY PRAWNE

Rozporzadzenie (WE) nr 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z
dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajgce szczegolne przepisy dotyczgce
organizacji urzedowych kontroli w odniesieniu do produktéw pochodzenia
zwierzecego przeznaczonych do spozycia przez ludzi

Rozporzadzenie (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z
dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzedowych przeprowadzanych
w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i Zywnosciowym oraz
regutami dotyczgcymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego | Rady (UE) NR 1169/2011

z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom
informacji na temat zywnosci,
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»d UNIINE AKTY PRAWNE

Artykut 3 Rozporzadzenia 852/2004
Obowiazki ogoélne

Przedsiebiorstwa sektora spozywczego zapewniajg, ze na
wszystkich etapach produkcji, przetwarzania i dystrybucji
zywnosSci odbywajgcych sie pod ich kontrolg, spetniane sg
wfasciwe wymogi higieny ustanowione w niniejszym
rozporzgdzeniu.
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“ Wymagania stawiane producentom
ZYWNoSCi

Elementem czesto wymienianym i podkreslanym w
europejskich aktach prawnych jest sugerowanie
elastycznosci w podejsciu do przepisow, w zaleznosci od
charakteru, rodzaju i wielkosci

Rozporzadzenie 852/2004 Artykut 2 punkt 3:

W zatgcznikach do niniejszego rozporzgdzenia wyrazenia
,W miare potrzeby”, ,gdzie wtasciwe”, ,odpowiednie” |
,wystarczajgce” oznaczajg odpowiednio w miare potrzeby,
gdzie wtasciwe, odpowiednie lub wystarczajgce do
osiggniecia celow niniejszego rozporzgdzenia.
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“ Wymagania stawiane producentom
ZYyWNoSCi

* Chociaz duze zaktady przemystu spozywczego s3g
zobowigzane do wdrazania petnego systemu HACCP, to
w przypadku matych, lokalnych przetworni zalecane |
absolutnie wystarczajgce jest opracowanie systemu
opartego na dobrych praktykach higienicznych |
produkcyjnych w oparciu o elementy systemu HACCP.

« Wymuszanie czasami przez przedstawicieli nadzoru
wdrazania petnego systemu HACCP jest nieuzasadnione
| niepotrzebne. W matych przetworniach, z reguty nie ma
punktow CCP, a szczegotowe monitorowanie mozna
zastgpic dobrymi praktykami i analizg zagrozen.
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V| ** Dobra praktyka higieniczna
GHP

oznacza dziatania, ktore muszg byc¢ podjete
| warunki higieniczne, ktore muszg byc¢
spetniane i kontrolowane na wszystkich
etapach produkcji lub obrotu, aby
zapewnicC bezpieczenstwo zywnosci.
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Przyktady GHP

Personel, higiena ogolna
Szkolenia

Pomieszczenia | wyposazenie
Mycie

Dezynfekcja

Kontrola szkodnikow

. Jakosc¢ wody
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Vv “ Dobra praktyka produkcyjna
= GMP

oznacza dziatania, ktore muszg byc podjete
| warunki, ktére muszg byc¢ spetniane, aby
produkcja zywnosci oraz materiatow |
wyrobow przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig odbywaty sie w sposob
zapewniajgcy wilasciwg jakos¢ zdrowotna
Zywnosci, zgodnie z przeznaczeniem
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Przyktady GMP

Budynki produkcyjne 1 socjalne
Solenie serow
Stosowanie kultur mleczarskich

. Stosowanie koagulantow

Stosowanie dodatkdow do mleka i sera
Magazynowanie produktow

. Transport produktow
. Sprzedaz bezposrednia
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v/ Wymogi dla surowcow i materiatow
pomochniczych

Zgodnie z wymaganiami GMP, producent
zywnosci powinien okreslic:
wszystkie wymagania dla wszystkich
surowcow,
dodatkow
| materiatOw pomocniczych w postaci
tzw. specyfikacji na zakupywane towary.
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Kryteria - mleka surowego
“ wg. Rozporzadzenia (WE) 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady

Wyglad i zapach

* ptyn o jednolitym biatym wygladzie (z odcieniem kremowym)

* bez zanieczyszczen mechanicznych, fizycznych (widocznych gotym okiem)
« swoisty dla mleka swiezego, naturalny bez domieszek obcej woni.
Uwaga : w przypadkach watpliwych proba podgrzana do 80°C i schtodzona .

Sprawdzenie smaku i zapachu — akceptowalny smak swiezy, naturalny, bez
obcych posmakow

Temperatura

* Nie wyzsza niz 8°C — odbior codzienny

* Nie wyzsza niz 6°C — odbior co 48 godzin

Kwasowos¢ — swiezos¢

 miareczkowa 6,0 + 7,5 °SH

« proba alizarolowa: barwa liliowo-czerwona bez ktaczkow — mleko swieze
« -pHod6,6+6,8
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“ Mleko krowie - wymagania

Ogédlna liczba bakterii
« <100 000 jtk. w 1 ml min 2 razy w miesiacu

wyliczajgc srednig geometryczng kroczacg z okresu dwoch miesiecy, przy
pobraniu przynajmniej dwoch probek w miesigcu.

Liczba komérek somatycznych
« <400000 jtk. w 1ml min 1raz w miesigcu

wyliczajgc srednig geometryczng kroczgcg z okresu trzech miesiecy, przy
pobraniu przynajmniej jednej probki w miesigcu, o ile wlasciwe wtadze nie
okreslg innej metody uwzgledniania odchylen w poziomie produkc;ji.

Substancje hamujace niedopuszczalne
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» Surowe mleko krowie przeznaczone do bezposredniego spozycia
u przez ludzi i surowe mieko krowie przeznaczone do wytwarzania
produktéw, ktorych proces produkcji nie obejmuje jakiejkolwiek
obrobki termicznej dodatkowo musi spetnia¢ ponizszy wymog:

Staphylococcus aureus (w ml):

e N=5

 m =500
« M=2000
e C=2.

oznacza, ze liczba komoérek gronkowca ztocistego na 5 badanych probek
1 mililitrowych, tylko w 2 moze wynosi¢ w granicach 500 — 2000, a w kazdej
pozostatej nie moze przekroczyc¢ 500.

Salmonella (w 25 ml)

e N=5

e ¢c=0

* m, M—=nieobecne w 25 ml

(w zadnej z 5 probek mleka o wielkosci 25 ml Salmonella nie moze byc¢
obecna).
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“ Mleko kozie i owcze - wymagania

« Surowe mleko kozie lub owcze przeznaczone do produkcji
mleka spozywczego poddanego obréobce termicznej

 |ub produkcji produktow na bazie mleka poddanych
obrobce termicznej musi spetnia¢ nastepujgce normy:

(Wg Rozporzadzenia Komisji (WE) 1662/2006 zm. rozporzadzenie 853/2004)

Liczba bakterii przy 30 °C (w ml)

« <1500000jtk. w1 ml min 2 razy w miesigcu

Ale, przy produkcji z mleka surowgo

Liczba bakterii przy 30 °C (w ml) min 2 razy w miesigcu
<500 000 jtk. w 1 ml

Srednia geometryczna kroczaca za okres dwdch miesiecy z przynajmniej dwoch

probek w miesigcu.
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“ Mozliwosci produkcji dla serowarow
farmerskich i rzemiesiniczych

Chcac dziata¢ zgodnie z prawem, maty
producent ma trzy mozliwosci:

1.Dziatalnos¢ Marginalna, Lokalna |
Ograniczona MLO

2.Rolniczy Handel Detaliczny RHD
3.5Sprzedaz bezposrednia
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v/ Podstawy dla MLO

 Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z
dnia 18 marca 2013 r. w sprawie wymagan, jakie
powinien spetnia¢ projekt technologiczny zaktadu, w
ktorym ma by¢ prowadzona dziatalnos¢ w zakresie
produkcji produktow pochodzenia zwierzecego

 Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z
dnia 21 marca 2016 r. w sprawie szczegoétowych
warunkow uznania dziatalnosci marginalnej, lokalnej
| ograniczonej
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Co powinien zawierac projekt
technologiczny ?

Projekt technologiczny zaktadu, w ktérym ma bycC
prowadzona dziatalnos¢ w zakresie produkcji produktow
pochodzenia zwierzecego, sktada sie z:

1) czesci opisowej, zawierajgcej:

Okreslenie rodzaju dziatalnosci
Okreslenie maksymalnej tygodniowej produkcji
Okreslenie sposobu zapatrzenia w wode

Przechowywanie i zagospodarowanie odpadow i produktow
ubocznych

Wskazanie planowanej lokalizacji zaktadu
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Azd Co powinien zawiera¢ projekt
technologiczny ?

2) czeSci graficznej, zawierajgcej plany wykonane
technika trwaftg, przedstawiajacej:

« zagospodarowanie terenu zaktadu, z uwzglednieniem ogrodzen,
bram, drog wewnetrznych, obiektow znajdujgcych sie na terenie
zaktadu, magazynow i miejsc przechowywania odpadow i
ubocznych produktow pochodzenia zwierzecego

* rzuty poziome kondygnacji zaktadu z zaznaczeniem
poszczegolnych pomieszczen i ich funkcji, miejsc, w ktorych
odbywajg sie poszczegodlne etapy produkcji, oraz wyposazenia
pomieszczen produkcyjnych, z wyréznieniem stref o roznym stopniu
ryzyka mikrobiologicznego,
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v/ Co powinien zawierac projekt
technologiczny ?

* 0znhaczone numerami punkty poboru wody zimnej, gorgcej oraz
Zzmieszanej,

« uktad drog:
— przemieszczania sie 0sob zatrudnionych w zaktadzie,
— przemieszczania surowcow, potproduktow i produktow gotowych
od przyjecia surowcow do wysyiki produktow gotowych,
— przemieszczania substancji dodatkowych, dodatkow
technologicznych i opakowan,
— usuwania odpadow, w tym opakowan i ubocznych produktow
pochodzenia zwierzecego
Czesc¢ graficzna powinna by¢ wykonana w skali 1 : 100
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M Sprzedaz bezposrednia

* Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z
dnia 30 wrzesnia 2015 r. w sprawie wymagan
weterynaryjnych przy produkcji produktow
pochodzenia zwierzecego przeznaczonych do
sprzedazy bezposredniej

§ 2.Do sprzedazy bezposredniej dopuszcza sie wytgcznie produkty
wyprodukowane z wiasnych surowcow przez
podmiot prowadzgcy dziatalnos¢ w zakresie produkcji produktow
pochodzenia zwierzecego przeznaczonych do sprzedazy
bezposredniej.

§ 3. Do sprzedazy bezposredniej dopuszcza sie:
mleko surowe, siare, surowg smietane, pozyskane w gospodarstwie

produkcji mleka;
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v Sprzedaz bezposrednia

§ 4. Prowadzi sie sprzedaz bezposrednig produktéw pochodzenia
zwierzecego pkt 6:

a) konsumentowi koncowemu:

* —na terenie gospodarstwa produkcji mleka lub

« —natargowiskach, lub

* — z obiektow lub urzgdzen ruchomych lub tymczasowych, w tym ze specjalistycznych
Srodkéw transportu,

* znajdujacych sie na terenie gospodarstwa produkcji mleka, na terenie targowisk lub
poza nimi, lub

» —z urzadzen dystrybucyjnych do sprzedazy zywnosci, w przypadku mleka surowego,
siary i surowej smietany,

* znajdujgcych sie na terenie miejsc, w ktorych odbywa sie produkcja tych produktow,
na terenie targowisk lub

e poza nimi, lub

b) do zakladéw prowadzacych handel detaliczny bezposrednio zaopatrujacych
konsumenta koncowego;
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v Sprzedaz bezposrednia

5. 1. Sprzedaz bezposrednia produktéw pochodzenia zwierzecego,
o ktérych mowa w § 3, moze by¢ prowadzona na obszarze:

1) wojewodztwa, w ktorym odbywa sie produkcja tych produktow, lub
na obszarze sgsiadujgcych z nim wojewodztw;

2) wojewodztw innych niz okreslone w pkt 1, jezeli jest prowadzona
podczas wystaw, festynow, targow lub kiermaszy, organizowanych
w celu promociji tych produktow
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“ Rolniczy Handel Detaliczny

USTAWA z dnia 16 listopada 2016 r.

o0 zmianie niektérych ustaw w celu utatwienia
sprzedazy zywnosci przez rolnikow

ROZPORZADZENIE MINISTRA ROLNICTWA |
ROZWOJU WSI

z dnia 16 grudnia 2016 r.

w sprawie maksymalnej ilosci zywnosci zbywanej w
ramach rolniczego handlu detalicznego oraz zakresu
| sposobu je] dokumentowania
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Rolniczy Handel Detaliczny

Podstawowe zatozenia:

1.

Zywno$¢ musi pochodzi¢ w catosci lub czesci z wlasnej uprawy,
hodowli lub chowu.

Produkty muszg by¢ wytworzone przez producenta

Produkty muszg by¢ przedawane bezposrednio uzytkownikowi
koncowemu na miejscu lub na kiermaszach, jarmarkach, festynach.

Nie ma obowigzku sporzgdzania projektu technologicznego

Produkcje mozna rozpoczg¢ 30 dni po zgtoczeniu wniosku
wtasciwemu PLW.

W ramach RHD obowigzujg takie same zasady higieny jak w
przypadku MLO, z zachowaniem odpowiedniego stopnia
elastycznosci
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) 4Kryteria Bezpieczenstwa Zywnosci

Zgodnie z przepisami zawartymi w Rozporzgdzeniu
2073/2005 jako kryteria bezpieczenstwa zywnosci
wybrano dwa mikroorganizmy wskaznikowe:

1. Listeria monocytogenes
2. Rodzaj Salmonella

Obecnosc¢ tych mikroorganizmow jest traktowana jako zagrozenie
dla zdrowia i zycia konsumentow i jest podstawg do
zatrzymania produkcji i likwidacji zanieczyszczonych partii.
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4 Kryteria Higieny Procesu

« Zgodnie z przepisami zawartymi w Rozporzgdzeniu
2073/2005 jako kryteria higieny procesu zywnosci
wybrano dwa inne mikroorganizmy wskaznikowe:

1. Escherichia Coli (Enterobacteriaceae)

2. Gronkowce koagulazo-dodatnie (Staphylococcus
aureus)

Il W przypadku stwierdzenia obecnosci gronkowcow w ilosci
przekraczajgcej 10° jtk/ml(g) istnieje obowigzek badania na
obecnosé¢ enterotoksyny gronkowcowej
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“ System Zarzadzania
Bezpieczenstwem Zywnosci

Kazdy producent odpowiada za bezpieczenstwo swoje;
zywnosci, dlatego tez powinien zbudowac sobie swoj
system pozwalajgcy na zapewnianie bezpieczenstwa
produkowanych wyrobow.

Polega to na opracowaniu takich dziatan, ktére z duzym
prawdopodobienstem zapewnia, ze wychodzgcy produkt
bedzie bezpieczny.
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u System Zarzadzania
Bezpieczenstwem Zywnosci

System zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci skiada
sie z kilku elementéw:

1. Programy wstepne, czyli GHP i GMP

2. Analiza Zagrozen procesow i operacji

3. Procedury oparte na HACCP

4. Inne
|dentyfikowalnosc¢
Badania samokontrolne
Postepowanie z produktem niezgodnym (wycofanie, zwroty)
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V| System Zarzadzania
| Bezpieczenstwem Zywnosci

 ldentyfikowalnosc¢ to mozliwosc stwierdzenia kiedy, z
czego | przez kogo dany produkt zostat wykonany

« Samokontrola to badania przeprowadzane przez lub na
zlecenie producenta. Obejmujg one badanie produktow
pod katem bezpieczenstwa i higieny produktow. Mogag
rowniez dotyczyC wymazow z powierzchni roboczych,
kanalizacji itp. llosC i rodzaj badan okresla producent w
uzgodnieniu z lekarzem weterynatrii.

* Producent moze tez wykonywac inne badania wedtug
wtasnego uznania, jezeli stwierdzi, ze sg przydatne
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Problemy higieniczne | sanitarne w
farmerskiej i rzemiesSiniczej produkcji
serow sg rozlegfe i moznaby mowic o

nich godzinami, poniewaz kazdy
producent ma swoje specyficzne
warunki, produkty | potrzeby.
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Operacja ,,Wspieranie procesu tworzenia partnerstw na
rzecz innowacji w serowarstwie”

Minikowo, 16 pazdziernika, 2018

Dziekuje za uwage | zachecam do
zadawania pytan
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