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»Problemy bezpieczenstwa i rozwoju produkcji zywnosci oraz jej dystrybucji

przez rolnikdw, gospodarstwa agroturystyczne i Kota Gospodyni Wiejskich”

Zapewnienia bezpieczenstwa i higieny produktéw pochodzenia roslinnego w matym
przetworstwie i kuchniach domowych
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Przepisy dotyczgce bezpieczenstwa obejmujg caty tancuch
zywnosciowy, poczynajac od produkcji pierwotnej zywnosci,

konczac na konsumencie koncowym

odu

xis &
pnerwo

Transport &
skladowanie

Serzgdaz,
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KLUCZOWE OBOWIAZKI PRZEDSIEBIORCOW

W ZAKRESIE BEZPIECZENSTWA ZYWNOSCI

Bezpieczenstwo
Producenci nie powinni wprowadzac¢ do
obrotu szkodliwej zywnosci

Odpowiedzialnos¢
Producenci sg odpowiedzialni za

bezpieczenstwo zywnosci, ktdrg produkuja,
transportujg, przechowujg lub sprzedaja

Mozliwos¢ sledzenia produktu
Producenci powinni mie¢ mozliwosc
natychmiastowego ustalenia danych
kazdego dostawcy badz odbiorcy

A
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ZATRUCIA POKARMOWE

Przyczyny?




Czym sg mikroorganizmy??

A

W jaki sposob dochodzi do
skazenia mikrobiologicznego?

-'—

A



A

A

Wiekszos¢ drobnoustrojow rozmnaza sie przez
podziat. Potrzebujg do tego: zywnosci, wody,
czasu, ciepta.

Wystarczy 15 minut aby z jednego
niebezpiecznego mikroorganizmu powstaty dwa
niebezpieczne drobnoustroje.

W ciggu 6 godzin jedna bakteria moze
rozmnozy¢ sie do ponad 16 milionow!

Niektore szkodliwe drobnoustroje stajg sie
niebezpieczne dopiero po duzym namnozeniu,
ale sg tez takie, ktore wywotujg chorobe nawet
jesli wystepuja nieliczni

Jak rozwijajg sie
mikroorganizmy?




Jakie sg objawy chorob przenoszonych drogag
pokarmowg?

A

Wsrod objawdw ze strony uktadu pokarmowego najczesciej pojawiajg
sie:

bole brzucha, wymioty, biegunka,

| zalezg one od przyczyny choroby.

A

Objawy mogg wystgpic w krotkim czasie od spozycia skazonej
zywnosci bgdz po paru dniach Ilub tygodniach, jednak zwykle
pojawiajq sie w ciggu 24-72 godzin po spozyciu pokarmu.

AV



A

A

Niektore z chordb sg bardzo
zarazliwe, poniewaz tatwo
przenoszg sie z cztowieka na
cztowieka.

O O OO

Choroby przenoszone droga pokarmowa sg

szczegOlnie niebezpieczne dla niemowlat, kobiet w cigzy,
osob chorych i starszych

ze wzgledu na powazniejsze konsekwencje spozycia
skazonej zywnosci, ktore czgsciej moga prowadzi¢ do
smierci.

M\
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Co nalezy zrobi¢ w przypadku g ‘

wystgpienia choroby? d

W czasie choroby oraz przez 48 godzin po
ustgpieniu objawow nalezy w miare mozliwosci
ograniczy¢ kontakt z zywnoscia.

Jesli nie ma takiej mozliwosci to przed
przystgpieniem do prac zwigzanych z
zywnoscig | w trakcie nalezy my¢€ rece woda z
mydtem.

Osobom, ktore kaszlg lub kichajg, podczas
pracy z zywnoscig zaleca sie stosowanie
ochronnych maseczek, a w przypadku
skaleczen badz zmian chorobowyc
uzywanie rekawiczek i ich czestg wymian



Obowigzki podmiotow dziatajgcych na rynku spozywczym —
gwarantowanie bezpieczenstwa zywnosci

v Prowadzenie dziatalnosci zgodnie z obowigzujacymi
przepisami prawa zywnosciowego, w tym:

- ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenistwie
zZywnosci i zywienia (wraz z aktami wykonawczymi)

- rozporzadzenia (WE) nr 178/2002 ustanawiajgcego ogdlne
zasady i wymagania prawa zywnosciowego

A

- rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 w sprawie higieny
srodkéw spozywczych

AV



Formy sprzedazy - pordwnanie
W odniesieniu do produktow pochodzenia roslinnego

A

A

PRODUKCIA PIERWOTNA

CZYM JEST?
To produkcja w gospodarstwie oraz uprawa —
w tym zbidr - produktéw roslinnych bez
znaczgcej zmiany ich charakteru, w tym zbiory
runa lesnego. W ramach tej formy dziatalnosci
mozliwa jest sprzedaz zywnosci do zaktadow
detalicznych zaopatrujgcych konsumentow

finalnych.

CO OBEJMUIJE?
Surowce pochodzenia roslinnego

(niedopuszczalne: obieranie, krojenie,
pakowanie w woreczki foliowe czy stosowanie
gazow konserwujacych).

DOSTAWY BEZPOSREDNIE

CZYM SA?
To dostawy produktéw produkcji pierwotne;j
w matych ilosciach do konsumentdw finalnych

(np. sprzedaz na targowiskach), zaktadéw
detalicznych zaopatrujgcych konsumentéw
finalnych (np. sklepy), dostawy bezposrednio
do szkdft, szpitali czy restauracji.

CO OBEJMUJA?

Produkty nieprzetworzone, jak zboza, owoce,
warzywa, ziofa, grzyby — uprawne, oraz srodki
spozywcze pochodzace z tych produktow lub
surowcow w postaci kiszonej lub suszonej.
Dotyczg wytacznie produktéw pochodzenia
ro$linnego wyprodukowanych z wtasnych
surowcow!

Rolniczy Handel Detaliczny

CZYM JEST?

To produkcja zywnosci pochodzacej w catosci
lub czesci z wiasnej uprawy, hodowli lub chowu
podmiotu dziatajgcego na rynku spozywczym i
zbywanie takiej zywnosci: konsumentowi
finalnemu lub do zaktadéw prowadzacych
handel detaliczny z przeznaczeniem dla
konsumenta finalnego.

CO OBEJMUIJE?

Produkty nieprzetworzone,

jak owoce, warzywa

badz przetworzone,

jak soki, dzemy, przetwory owocowo-
warzywne, oleje.

Powyzsze formy sprzedazy przeznaczone sg dla rolnika indywidualnego-producenta, wprowadzajgcego zywnosé

do obrotu. Powigzane dziatalnosci produkcja domowa i agroturystyka.
Podmioty zobowigzane sg do zarejestrowania sie = utatwienie rozpoczecia prowadzenia dziatalnosci.




Rejestracja i zatwierdzanie zaktadow

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia (Dz. U. z 2018r., poz. 1541 ze zm.)

reguluje kwestie rejestracji i zatwierdzania zaktadow

A

Zaktady produkujgce lub wprowadzajgce do obrotu zywnosc podlegajgce
urzedowej kontroli organow PIS moga rozpoczac dziatalnosc:

* po zatwierdzeniu lub warunkowym zatwierdzeniu,
lub

e po uzyskaniu wpisu do rejestru zaktadow

A

(w okreslonych przypadkach)

AV


http://www.gis.gov.pl/ckfinder/userfiles/files/Departament%20Bezpiecze%C5%84stwa%20%C5%BBywno%C5%9Bci%20i%20Zywienia/Prawo%20B%C5%BB/ustawa_ob%C5%BCi%C5%BC_poz_594.pdf

Rejestracja i zatwierdzanie zakiadow

Wzory

» wniosku o wpis zaktadu do rejestru zaktadow,

» wniosku o zatwierdzenie zaktadu i o wpis do rejestru zaktadow,
» wniosku o dokonanie zmian w rejestrze zaktadow,

» wniosku o wykreslenie z rejestru zaktadow,

» zaswiadczenia o wpisie do rejestru zaktadow

okresla

A

Rozporzgdzenie Ministra Zdrowia z dnia 29 maja 2007 r.
w sprawie wzorow dokumentow dotyczgcych rejestracji
I zatwierdzania zaktadow produkujgcych lub wprowadzajgcych do obrowu zywnosc¢

podlegajgcych urzedowej kontroli Panstwowej Inspekcji Sanitarnej
(Dz. U. Nr 106, poz. 730)

A

Whniosek nalezy ztozy¢ w formie pisemnej, w terminie co najmniej 14 dni przed dniem rozpoczecia
planowanej dziatalnosci, wedtug okreslonych wzoréw.

AV



Rejestracja a zatwierdzenie

* Rejestracja zaktadu jest formg prostg i niewymagajgcg obecnosci organu nadzoru w zaktadzie - polega na
przyjeciu wniosku i innych dokumentéw od przedsiebiorcy, rozpatrzeniu wniosku i wpisaniu do rejestru
zaktadow.

%dawane jest zaswiadczenie o wpisie do rejestru zakfadow

twierdzenie zaktadu jest bardziej skomplikowane, bowiem przepisy UE nakazujg organowi nadzoru w tym
zypadku wizyte w zakfadzie i w czasie tej wizyty stwierdzenie, czy warunki w zaktadzie spetniajg wymagania
warte w szczegotowych przepisach prawa zywnosciowego.

dawana jest decyzja o zatwierdzeniu lub warunkowym zatwierdzeniu zakfadu

<«

Szczegétowe wymagania higieniczno-sanitarne dotyczace zaktadéw reguluje rozporzadzenie (WE) nr 852/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29.04.2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

AV



A

A

Zgodnie z art. 63 ust. 2 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie Zywnosci
| Zywienia (Dz.U.2019.1252 ze zm.) obowigzek zatwierdzenia zakladu nie jest
wymagany w przypadku:

* dziatalnosci w zakresie dostaw bezposrednich;

* podmiotow dziatajacych na rynku spozywczym prowadzacych produkcje pierwotna;

e podmiotéw prowadzacych rolniczy handel detaliczny zywno$cia pochodzenia
niezwierzecego;

* podmiotow dziatajacych na rynku spozywczym przygotowujgcych zywnosé
W__pomieszczeniach uzywanych gléwnie Jako prywatne domy mieszkalne,
ale gdzie regularnie przygotowuje si¢ zywnos¢ W celu wprowadzenia do obrotu
(0 ktorych mowa w rozdziale 111 zatacznika Il do rozporzadzenia nr 852/2004).

Ww. podmioty sa objete jedyni




WNIOSEK

O WPIS ZAKtADU DO REJESTRU ZAKLADOW PODLEGAJACYCH URZEDOWEJ KONTROLI
ORGANOW PANSTWOWE.J INSPEKCJI SANITARNEJ

Jonkowo,d8.44.204%

Na podstawie art. 64 ust. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia
(Dz. U.z2010r. Nr 136, poz. 914, z pdzn. zm.), w zwigzku z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 852/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny $rodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE
L 139 2 30.04.2004, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 34, str. 319):

on Kowodski

k. Lipowan 30, 44-042 Monkowo e ARMiR 089344610

(adres/siedziba wnioskodawcy wg KRS lub CEIDG, lub numeru w ewidencji gospodarstw rolnych ARMIR)"

wnosi o wpis do rejestru zakladow

owstwo Rodne - Toon Kowal ski

Rodze_aj i zakre§ prowadzonej dziatalnosci, zgodnie z Polska Klasyfikacjg Dziatalnosci (PKD), okreslonej
\(A(I: }é:gjgv)vgm Rejestrze Sadowym (KRS) Iub Centralnej Ewidencji iInformacji o Dziatalnosci Gospodarczej

' (pieczgé i podpisy wnioskodawcy
lub osoby reprezentujgcej wnioskodawce)

WNIOSEK

O WPIS ZAKELADU DO REJESTRU ZAKLADOW PODLEGAJACYCH URZEDOWEJ KONTROLI ORGANOW
PANSTWOWEJ INSPEKCJI SANITARNEJ

Qlszrep,. M. C. 20

(miejscowosé, data)

Panstwowy Powiatowy, Inspektor Sanitarny

w  USZTYNMIE oo

Na podstawie art. 64 ust. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. Nr 171,
poz. 1225), w zwiazku z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str. 1; Dz Urz UE Polskie wydanie
specjalne, rozdz. 13, t. 34, str. 319):

.................................................. AN EOUALSENL ..o

(imie, nazwisko/nazwa
wnioskodawcy)

e ZWIER2EHO LF, MR ARMR: OFP023546. ..

(adres/siedziba wnioskodawcy wg KRS lub EDG, lub numeru identyfikacyjnego
ARMiR)1)

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, SULOFO/ARY

(PESEL?2)/numer identyfikacji
podatkowej NIP)

wnosi 0 wpis do rejestru zakladow

GOSPODARSTHQ  ROLNE oo

(nalezy wymienié odregbnie nazwy i siedziby wszystkich zaktadéw objetych

wnioskiem)3)
............................. BHIERIEHO. DTF.....osimisiissssssissssisssssmsssisisssis

(nalezy wymienié i opisaé zmiany objete wnioskiem odrebnie dla kazdego
zaktadu)

Rodzaj i zakres prowadzonej dzialalnosci, zgodnie z Polska Klasyfikacja .
Rejestrze Sadowym (KRS) lub Ewidencji Dzialalnosci Gospodarczej (EDG H

L. bopudt zoom/c&//aoc&m o2 i@Sussck....
¥ ! 2 wdiis..
...... AN SPILEOL 2p. ... IR el R0 ORI ...

. oletolitoceso....
¥

A_/2 " V4
— AT

Rodzaj zywnosci bedacej przedmiotem plfad/ukcji lub obrotu’

( (pieczed i podpisy wnioskodawcy
lub o3eby/reprezentujgcej wnioskodawce)




Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny wydaje
zaswiadczenie o wpisie do rejestru zaktadow

A

A

‘V_



Whpis zaktadu do rejestru nie podlega optacie.

A

Natomiast brak rejestracji moze skutkowa¢
natozeniem kary pienieznej.




Czesci A zalacznika I rozporzadzenia (WE) nr 852/2004

OG()LNE,PRZEPISY HIGIENY DLA PRODUKCJI PODSTAWOWEJ] I POWIAZANYCH
DZIALAN

Podmioty maja zapewnic, ze surowce sg chronione przed zanieczyszczeniem, uwzgledniajac kazde
przetwarzanie, ktore te surowce beda kolejno przechodzié.

‘ Podmioty produkujgce lub zbierajgce produkty roslinne podejmujg odpowiednie dziatania, wedtug potrzeb,
w celu:

» utrzymania w czystosci obiektow, wyposazenia, pojemnikow, skrzyn czy pojazdow,

» zapewnienia higienicznych warunkow produkciji, transportu i sktadowania,

* uzywania wody pitnej lub czystej wody,

» zapewnienia, ze personel przetwarzajgcy srodki spozywcze jest dobrego zdrowia,

» zapobiegania zanieczyszczenia przez zwierzeta lub szkodniki,

 sktadowania i przetwarzania odpadow i substancji niebezpiecznych w taki sposob, aby zapobiegac
zanieczyszczeniu,

» uwzgledniania wynikow wszelkich wiasciwych analiz,

» wiasciwego uzywania srodkow ochrony roslin i biocydow.

A

Podmioty podejmuja wiasciwe czynnosci zaradcze gdy zostajag powiadomione o problemach
wykrytych podczas urzedowych kontroli




Zatacznik II rozporzadzenia (WE) nr 852/2004

Rozdziaty I-XII

A

AV

ogodlne wymagania dotyczace pomieszczen zywnosciowych

szczegldlne wymagania dla pomieszczen, w ktdrych sie przygotowuje, poddaje obrébce lub przetwarza
srodki spozywcze

wyma%ania dotyczace ruchomych j/lub tymczasowych pomieszczen, pomijeszczen uzywanych giéwnie E\ko
prywatne domy mieszkalne, ale gdzie regularnie przygotowuje sie zywnos¢ w celu wprowadzania do obrotu
I automatow ulicznych

transport

wymagania dla sprzetu

odpady zywnosciowe

zaopatrzenie w wode

higiena osobista

przepisy odnoszace sie do srodkéow spozywczych

szkolenie

obrobka cieplna

przepisy odnoszace sie do opakowan jednostkowych i opakowan zbiorczych srodkéw spozywczych




Rolniczy handel detaliczny

Ustawa z dnia 16 listopada 2016 r. o zmianie niektorych ustaw w celu
utatwienia sprzedazy zywnosci przez rolnikow

A

Opublikowania w dniu 5 grudnia 2016 r. (Dz. U. pod poz. 1961)

Wejscie w zycie — 1 stycznia 2017 r.

A

Cel - utatwienie rolnikom sprzedazy produktow,
ktore pochodza gtownie z ich gospodarstwa

-V-



Rolniczy handel detaliczny — zasady prowadzenia

Produkcja i zbywanie zywnosci w ramach rolniczego handlu detalicznego:

1) nie moga stanowic zagrozenia dla bezpieczenstwa zywnosci i wptywac niekorzystnie na ochrone zdrowia publicznego;
‘2) podlegaja nadzorowi organéw odpowiednio Painstwowej Inspekcji Sanitarnej albo Inspekcji Weterynaryjnej;
3) moga by¢ dokonywane w ilosciach dostosowanych do potrzeb konsumentdw (nie ma ograniczen terytorialnych);
4) sq dokumentowane w sposdéb umozliwiajgcy okreslenie ilosci zbywanej zywnosci;
5) nie moga by¢ dokonywane z udziatem posrednika, z wyjgtkiem zbywania takiej Zzywnosci podczas wystaw, festyndw,
targéw lub kiermaszow, organizowanych w celu promocji zywnosci, jezeli posrednik zbywa zywnos¢:
{a. wyprodukowang przez tego posrednika w ramach rolniczego handlu detalicznego,
b. wyprodukowang przez inny podmiot prowadzacy rolniczy handel detaliczny na obszarze powiatuy,
w ktdrym posrednik ten prowadzi produkcje zywnosci w ramach rolniczego handlu detalicznego, lub na obszarze

powiatu sgsiadujgcego z tym powiatem.

AV



Rolniczy handel detaliczny — zasady oznakowania

w miejscu zbywania Zywnosci w ramach rolniczego handlu detalicznego umieszcza sie
‘ w sposob czytelny i widoczny dla konsumenta:

1) napis ,,rolniczy handel detaliczny”;

2) dane obejmujgce:
a) imieinazwisko albo nazwe i siedzibe podmiotu prowadzacego rolniczy handel detaliczny,
b) adres miejsca prowadzenia produkcji tej zywnosci,

c¢) weterynaryjny numer identyfikacyjny podmiotu prowadzacego rolniczy handel detaliczny,
o ile taki numer zostat nadany.

4




Rolniczy handel detaliczny

® Rozporzagdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 16 grudnia 2016 r.
okresla maksymalng ilos¢ zywnosci zbywanej w ramach rolniczego handlu
‘ detalicznego oraz zakres i sposdb jej dokumentowania

®»Maksymalna ilos¢ zywnosci zbywana rocznie w ramach rolniczego handlu
detalicznego jest okreslona dla:

1) surowcow pochodzenia niezwierzecego - w zatgczniku nr 1 do rozporzadzenia;

2) zywnosci pochodzenia niezwierzecego innej niz ww. surowce a takie produkty ztozone - w zatgczniku nr 2 do
{ rozporzadzenia.

W ramach RHD nie mozna produkowa¢ napojow alkoholowych !!!

AV



PRMASIE ATy M LOSC ZYWNOSCI Poi:l;)ADCzZET:;I:lEZZWIERZE;CEGO INNEJ NIZ SUROWC
- r MAKSYMALNA I z N h I NI WCE
MA MA 0) J Z . > ; 2 p
KX LNA ILOSC SUROWCOW POCHODZENIA NIEZWIERLF‘CEG(? ORAZ ZYWNOSCI ZAWIERAJACEJ JEDNOCZESNIE SRODKI SPOZYWCZE POCHODZENIA
ZBYWANA ROCZNIE W RAMACH ROLNICZEGO HANDLU DETALICZNEGO NIEZWIERZECEGO I PRODUKTY POCHODZENIA ZWIERZECEGO ZBYWANA ROCZNIE W
Maksymalna ilo$¢ RAMACH ROLNICZEGO HANDLU DETALICZNEGO
Lp. | Nazwa surowcoéw pochodzenia niezwierzgcego |w przeliczeniu na Jednostka Kategorie zywnosci w Maksvraliia
1 ha uprav&yl ) Lp. Nazwa zywnosci obrebie grupy il;)s'c' = Jednostka
1. Jeczmien jary 3 tona asortymentowej
> Jeczmien ozimy &) — soki owocowe 6700 litr
= = 53 dzemy 3400 kilogram
A ryka .
i = -k 5 : 1’13 tona 1. |Przetwory z owocOw lowoce suszone 1600 kilogram
2 ukurydza - ziarno tona 6
| 5 kilogram lub
5 Mozga kanaryjska (kanar) 1.5 tona s e litr
6. Owies jary 7 tona kiszonki warzywne 5000 kilogram
7 Proso 35 tona marynaty warzywne 3400 kilogram
3. Pszenica orkisz jara - Zziarno 4 ona 2. Przetwory z warzyw soki warzywne 10 000 litr
9, Pszenica orkisz ozima - ziarno 4.5 tona inne 6200 :\_'mgram a
ir
10. |Pszenica twarda jara 6 tona TR
1 AT e Sy ; g 1log
11. |Pszenica twarda ozima 6 tona 3. |Przetwory z owocOw i warzyw, w tym soki 8400 litr
12. |Pszenica zwyczajna jara 8 tona 4.  |Przetwory z warzyw i grzybow 3400 kilogram
13. |Pszenica zwyczajna ozima 9:5 tona 5. |Przetwory z grzybow 200 kilogram
14. [Pszenzyto jare 7 tona 6. |Przetwory z orzechow 700 kilogram
15. |Pszenzyto ozime 5 tona maki 16 000 kilogram
16. |Zyto ozime 3 e kasze 7300 kilogram
17. |Gorczyca biala = 7. |Przetwory zbozowe platki 6500 kilogram
\ 1 2 tona
otreby 5800 kilogram
18. Gor.czyca sareps.ka 1,5 tona inne 8900 kilogram
19. [Kminek zwyczajny 2 tona 8. |Pieczywo 15 400 kilogram
20. |Len zwyczajny 2 tona 9.  |Pieczywo cukiernicze, ciasta i ciastka 2500 kilogram
21. |[Mak 1.5 tona 10. |Wyroby cukiernicze 700 kilogram
22. |Stonecznik 3.5 tona 11. |Przyprawy 300 kilogram
23. [Soja 25 tona koncentraty warzywne [2500 litr
D4. |Brukiew 60 e 12. |Koncentraty spozywcze Syropy owocowe 2700 litr
: - g
25. |[Rzodkiew oleista 1.5 fena inne 2600 litr
26. |Ziemniak 50 tona 13. |Oleje 1000 litr
27. |Bob 12 tona pierogi 2000 kilogram
28. |[Brokul 20 tona kopytka i kluski slaskie 4000 kilogram
9. |[Burak ¢wiklowy l40 tona 14. |Gotowe positki (potrawy) niemigsne knedle z owocami 2900 kilogram
30. [Burak Lisciowy 65 ona placki ziemniaczane 4000 kilogram
- inne 3300 kilogram
— — = ~ - Zywnos$é, w tym gotowe positki (potrawy). zawierajaca jednoczesnie
124. |Inne niz \/\)'/mlnemor-le w Ip. 1-122 surowee 30 kilogram na metr 15. [$rodki spozywcze pochodzenia niezwierzgcego i produkty pochodzenia {2400 kilogram
Ipochodzenia niezwierzecego uprawiane pod kwadratowy zwierzecego
16. |Napoje bezalkoholowe 10 000 litr




1. Podmiot prowadzacy
rolniczy handel detaliczny

Minimum 14 dni przed
rozpoczeciem dziatalnosci

{ 2. Wniosek o wpis do rejestru J

|

3. Zaswiadczenie PPIS
o wpisie do rejestru

|

4. Ujecie zaktadu przez PPIS w
rocznym planie kontroli

AV

4

A

Producent na minimum 14 dni przed rozpoczeciem dziatalnosci sktada
whniosek o wpis do rejestru — zat. Nr 2 do rozporzadzenia MZ.

Whiosek sktada sie do wlasciwego miejscowo ze wzgledu na siedzibe
zaktadu Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego (jezeli
produkcja prowadzona jest w kilku miejscach na terenie wojewddztwa,
wowczas ztozyc¢ nalezy odrebne wnioski, tym bardziej jesli produkcja
prowadzona jest na terenie powiatow roznych wojewodztw).

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny wydaje zaswiadczenie
o wpisie do rejestru wg. zatgcznika nr 6 do rozporzadzenia (kontrola
na miejscu jest mozliwa, lecz niekonieczna).

Panstwowy Powiatowy inspektor Sanitarny:

a) dokonuje oceny ryzyka zagrozenia bezpieczenstwa wytwarzanych
produktow,

b)




RHD DLA ROLNIKOW
® moze tez byc rolnik, ktory mieszka w bloku mieszkalnym (wielorodzinnym) w miescie

- produkuje np. przetwory owocowe lub warzywne
‘ - wykorzystuje surowce z wtasnego gospodarstwa rolnego

50 % wtasnego surowca (z wytaczeniem wody),
np. 50 % truskawki i 50% jagody z lasu

limity okreslajg przepisy podatkowe

{ ®» Jesli bedzie sprzedawac swoje produkty za posrednictwem Internetu, to nalezy:

- zgtosic to na wniosku,
- na stronie internetowej umiescic zapis, ze dziata w ramach RHD,
- w przypadku produktow nletrwaiych mikrobiologicznie wazne sg warunki transportu,

i ryzyko z tym zwigzane.

AV




Rolniczy handel detaliczny — nadzor PIS

Zgodnie z przepisami ustawy, Panstwowa Inspekcja Sanitarna petni nadzér nad nad zywnoscig

A

pochodzenia niezwierzecego, ktdora jest produkowana i zbywana w ramach rolniczego handlu

detalicznego.

Oznacza to:

= Obowigzek rejestracji podmiotu prowadzgcego rolniczy handel detaliczny produktéw poch.

niezwierzecego w _PIS (terenowo wtasciwej PSSE/GSSE) np. dizemdéw, sokoéw, produktow

A

zbozowych, makaronu (bez jaj), przetworow warzywno-owocowych.

= Nadzor nad ww. podmiotami sprawujg organy PIS

AV



Panstwowy Powiatowy inspektor Sanitarny:

» dokonuje kontroli na zasadach okreslonych w rozporzadzeniu 882/04, tj. m.in. bez uprzedzenia, bez zawiadomienia o zamiarze
wszczecia kontroli,

‘ = sporzadza dokumentacje pokontrolng, w tym prowadzi postepowanie, okreslone m.in. ustawg o bezpieczenstwie zywnosci i

zywienia, ktora przewiduje stosowanie:
= kar pienieznych w wysokosci do 5000 zi, nie mniej niz 1000 zt za brak rejestrac;ji

dziatalnosci u wlasciwego Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego,

= kary grzywny za brak umieszczenia w miejscu zbywania zywnosci w ramach
‘ rolniczego handlu detalicznego oznaczenia, o ktdrym wspominatam lub

podawanie w tym oznaczeniu informacji niepetnych lub nieprawidtowych.

= rejestruje wszelkie zmiany w zakresie prowadzon

zaktadu z rejestru (zatacznik nr 5) sktadanego prz



Z dniem 1 stycznia 2019 r. weszty w zycie
nhastepujgce przepisy:

A

ustawa z dnia 9 listopada 2018 r. o zmianie

/mia ny niektérych ustaw w celu utatwienia sprzedazy
. 7 Zywnosci przez rolnikow do sklepow i restauracji
PrZepisow (Dz. U. poz. 2242)

wprowadza zmiany w rozdziale 10a ustawy z dnia
25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeristwie zywnosci i
Zywienia, ktory dotyczy rolniczego handlu
detalicznego.

A




A

A

Rolniczy Handel Detaliczny
Korzystne zmiany

W mysl zmienionej definicji Rolniczy Handel Detaliczny to handel detaliczny polegajacy na produkcji zywnosci pochodzacej

w catosci lub czesci z wiasnej uprawy, hodowli lub chowu podmiotu dziatajgcego na rynku spozywczym i zbywaniu takiej
ZyWNOSCi:

a) konsumentowi finalnemu,

b) do zaktadéw prowadzacych handel detaliczny z przeznaczeniem dla konsumenta finalnego (np. sklepow, restauracji,
stotowek).

Jednak...

Zbywanie zywnosci:

. do ww. zaktadow bedzie mozliwe tylko, gdy zaktady te bed3 zlokalizowane na obszarze wojewodztwa, w ktorym ma
miejsce prowadzenie produkcji zywnosci w ramach rolniczego handlu detalicznego lub na obszarach powiatow lub
miast stanowigcych siedzibe wojewody lub sejmiku wojewddztwa, sgsiadujgcych z tym wojewodztwem;

. bedzie musiato zosta¢ udokumentowane w sposdb umozliwiajacy okreslenie ilosci zbywanej zywnosci.




Traceability
/asada , krok w przod” i ,krok w tyt”

« W tancuchu przetwodrstwa spozywczego surowce przeznaczone do produkcji trafiajg bezposrednio z miejsca uprawy badz
za posrednictwem dostawcow czy importerow.

- Zdarza sie, ze trakcie przetadunkow i transportu do miejsca przeznaczenia dochodzi do mieszania partii surowcéow.

- Dlatego tak istotne jest, zeby w kazdym ogniwie tancucha dostaw zagwarantowana byta petna identyfikacja
pochodzenia produktéw zywnosciowych, utatwiajgca przede wszystkim ewentualny proces wycofywania tylko tych
produktow, ktdére nie spetniajg wymagan.

A

Traceability ma znaczenie w przypadku korzystania z owocdw lub warzyw pozyskanych od innego producenta rolnego
(np. sgsiada), czy tez cukru, soli, octu, itp.

- Dlatego nalezy przechowywac¢ informacje odnosnie:

+ nazwy i adresu dostawcow/producentdw danego surowca,

- dostarczonego /sprzedanego produktu (np. nazwa, data przydatnosci do spozycia, numer partii),
+ terminu dostawy/zakupu/sprzedazy.

4
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\

Produkcja domowa

W rozdziale Ill zalacznika Il do rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu
Europejskiego 1 Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkow
spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str.1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie
specjalne, rozdz. 13, t. 34, str. 319) okreSlone sa wymagania dla pomieszczen
mieszkalnych, w ktérych prowadzona jest produkcja/przetwarzanie zywnosci.
Przepisy te zawieraja ogolne wymagania dotyczace tzw. ,,pomieszczen uzywanych
gldéwnie, jako prywatne domy mieszkalne, ale gdzie regularnie przygotowuje si¢
zywnos¢ W celu wprowadzania do obrotu™.




A

A

« WARUNKI DOMOWE oznaczajg mozliwos¢
wytworzenia takiej ilosci zywnosci, ktorg mozna
wyprodukowac z zachowaniem bezpieczenstwa

PrOd U kCJ d zywnosci i higieny w kuchni domowej z
. 7 . wykorzystaniem sprzetu i artykutow
ZyWOSC| wW gospodarstwa domowego.
warunkach

* Produkcja zywnosci w domu musi odbywac sie
dOmOWyCh na podstawie obowigzujacych przepisdw prawa
zywnosciowego.




A

A

Produkcja
ZYWOSCi W
warunkach
domowych

Z uwagi na brak przepisow szczegotowych kwestie
wymagan higienicznych nalezy rozpatrywac
indywidualnie majgc na uwadze, ze:

- nie kazdy rodzaj zywnosci ze wzgledu na ryzyko,
jakie ze sobg niesie, moze by¢ wytwarzany w
typowych warunkach domowych;

- nie kazde warunki domowe pozwalajg na
wytworzenie kazdego rodzaju srodkow
spozywczych.




Produkcja w warunkach domowych
O czym przede wszystkim nalezy pamietac?

Miejsca, w ktorych przygotowywana lub produkowana jest zywnosc:

A

-nie moga by¢ wykorzystywane jako sypialnie dla osob badz zwierzat;

-zwierzeta hodowalne i domowe nie mogg miec wstepu na obszar
produkgcji;

-zostaty nalezycie oczyszczone przed rozpoczeciem przygotowywania lub
produkcji zywnosci;

-nie s w tym czasie wykorzystywane do typowych czynnosci
domowych.

A

Nalezy pamieta¢, ze kuchnia (zarowno powierzchnie jak i sprzet) przed
rozpoczeciem produkcji/przetwarzania powinna by¢ doktadnie
sprzatnieta i w razie potrzeby zdezynfekowana.

AV



Utatwienia w zakresie wymagan higienicznych dla...

WYMAGANIA HIGIENICZNE

Domowe warunki produkcji srodkéw spozywczych:

A

= Zapewniamy odpowiednig powierzchnie produkcyjng, czyli nie dopuszczamy
do ,krzyzowania sie” drdg ,,czystych” i, ,,brudnych”

- nie dokonujemy czyszczenia surowca przyniesionego bezposrednio z pola na powierzchniach produkcyjnych,

- nie wychodzimy w fartuchu, w ktérym produkujemy zywnos¢ do innych, zewnetrznych pomieszczen
gospodarskich (np. po jaja do , kurnika),

- w trakcie produkcji nie wykonujemy innych ,,brudnych” czynnosci,
np. nie palimy papieroséw, nie ,,dorzucamy wegla” do kuchni weglowej,

4




Utatwienia w zakresie wymagan higienicznych dla...

WYMAGANIA HIGIENICZNE
Domowe warunki produkcji sSrodkow spozywczych:

A

® Przestrzegamy zasady prawidtowej segregacji w urzgdzeniu chtodniczym, np.

- surowe mieso nie moze by¢ przetrzymywane w sposob dajacy mozliwos¢ zanieczyszczenia sokiem surowiczym innych

srodkow spozywczych, w tym przede wszystkim do bezposredniego spozycia,

- podobnie jaja, czy surowce roslinne przyniesione bezposrednio z pola,

A

nie poddane wstepnej obrdbce nie przechowujemy w bezposrednim sgsiedztwie innych srodkéw spozywczych, w tym

przede wszystkim do bezposredniego spozycia - mozliwos¢ wtornego zanieczyszczenia Salmonellg lub ziemig - E. coli,

AV



Utatwienia w zakresie wymagan
higienicznych dla...

WYMAGANIA HIGIENICZNE

1. Sprzet, wyposazenie:

A

wiasciwy stan sanitarno - techniczny powierzchni kontaktujgcych sie z zywnoscia
= blaty, stoty, deski, stolnice

- wykonane z materiatow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig (znak , kieliszek i
widelec”)

- powierzchnie gladkie, nienasigkliwe - w ,,rowkach", szczelinach mogg gromadazic sie
resztki zywnosci,

® nie wykorzystujemy sprzetu z uszkodzong powierzchnig lub sprzetéw zuzytych

garnkow ,,obitych" z odpryskami emalii,

A

sitek, sit z ubytkami,

drewnianych tyzek z ubytkami drewna ,, drzazgi”,

patelnie nie mogg by¢ porysowane, z ubytkami teflonu

AV
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Produkcja w domu - wymagania

Rozdziat Ill zatgcznik Il rozporzadzenia nr 852/2004

4

4

ust.1 pomieszczenia, na tyle, na ile jest to rozsqdnie praktykowane, bedqg tak usytuowane,
zaprojektowane i skonstruowane oraz utrzymane w czystosci i dobrym stanie i kondycji
technicznej, aby uniknqc ryzyka zanieczyszczenia, w szczegolnosci przez zwierzeta i szkodniki;




A

A

Produkcja w domu - wymagania

»ust. 2 w szczegdlnosci i w miare potrzeby:

a) muszg byc¢ dostepne odpowiednie urzqdzenia, aby utrzymac wiasciwg higiene
personelu (wfgcznie ze sprzetem do higienicznego mycia i suszenia rgk, higienicznymi
urzgdzeniami sanitarnymi i przebieralniami);




Produkcja w domu - wymagania

* b) powierzchnie w kontakcie z zywnoscig muszq by¢ w dobrym stanie, fatwe do czyszczenia i, w
miare potrzeby, dezynfekcji. Bedzie to wymagac stosowania gtadkich, zmywalnych, odpornych na
korozje i nietoksycznych materiatow, chyba, ze przedsiebiorstwa sektora spozywczego mogq
zapewnic wfasciwe organy, ze inne materiaty sq odpowiednie;

* ¢) nalezy zapewnic¢ warunki do czyszczenia i, w miare potrzeby, dezynfekcji narzedzi do pracy i
sprzetu;

A




Produkcja w domu - wymagania

{ »d) w przypadku, gdy jako czes¢ dziatan przedsiebiorstwa sektora spozywczego,
czyszczone sq srodki spozywcze, nalezy ustanowic odpowiednie przepisy, aby
dokonywac tego w sposob higieniczny;

4
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Utatwienia w zakresie wymagan higienicznych dla...

WYMAGANIA HIGIENICZNE
2. Woda:

= stosujemy do produkcji Srodkéw spozywczych lub procesdw czyszczenia surowcdw, proceséw obrobki zywnosci, mycia
rak, sprzetu wode, ktdra spetnia wymagania wody pitne;j

®» woda z wiasnych ujec¢ gtebinowych powinna mie¢ udokumentowang jako$¢ zdrowotng (badania laboratoryjne),
powinna by¢ okreslona czestotliwos¢ takich badan,

Organy PIS mogg z3dac¢ wynikow badan wody tam gdzie to konieczne — woda do produkcji zywnosci musi odpowiadac
wymaganiom wody przeznaczonej do spozycia

Badania wody w powinny by¢ wykonywane m.in. w celu sprawdzenia czy woda uzywana do produkcji zywnosci nie
ulegta wtérnemu zanieczyszczeniu w instalacji wewnetrznej, za ktdrej stan i jej wptyw na jakos¢ wody uzywanej w
zaktadzie odpowiada producent zywnosci.




Utatwienia w zakresie wymagan higienicznych dla...

WYMAGANIA HIGIENICZNE

<3. Kontrola i zabezpieczenie przed szkodnikami:

= w przypadku wykrycia szkodnikdw w przestrzeni robocze;j
podejmujemy dziatania majace na celu ich eliminacje

(skuteczne putapki, deratyzacja, dezynsekcja

- ale nie w trakcie produkciji),

4

® podczas produkcji zywnosci nie stosujemy w kuchni opryskdw do zwalczania owadow, lepow na muchy lub lepow ze srodkiem

chemicznym (zalecane sg moskitery przeciw owadom)

AV



Utatwienia w zakresie wymagan higienicznych dla...
WYMAGANIA HIGIENICZNE

4. Utylizacja odpadow:

4

® systematycznie oprézniamy kosze na odpady (nie dopuszczamy do ich przepetniania),

® kosze na odpady utrzymujemy w czystosci (staramy sie nie my¢ tych pojemnikow w zlewozmywaku wykorzystywanym w trakcie produkcji

srodkow spozywczych)

™ nie pozostawiamy ,resztek, okruchow" zywnosci w miejscach produkcyjnych, poniewaz moga one ,wabic¢" szkodniki.

{ UWAGA !

Niewtasciwe przechowywanie i postepowanie z odpadami

Y 4




Utatwienia w zakresie wymagan higienicznych dla...

WYMAGANIA HIGIENICZNE

5. Higiena osobista:

A

® nie prowadzimy prac zwigzanych z produkcjg zywnosci w trakcie choroby naszej lub domownikéw

= MYJEMY RECE TAK CZESTO JAK TYLKO MOZEMY,
a zwtaszcza po wykonaniu ,,brudnych" czynnosci,
a przed kontaktem z zywnoscig (po przerwie, po kontakcie

z surowg zywnoscia ,,brudna”, po wyniesieniu smieci,

A

po wyjsciu z toalety, po kichnieciu, kaszlnieciu,
po skorzystaniu z telefonu, po kontakcie z pieniedzmi,

po kontakcie ze zwierzetami hodowlanymi),

® nosimy czysty fartuch lub odziez ochronn




Utatwienia w zakresie wymagan higienicznych dla...

WYMAGANIA HIGIENICZNE

6. Szkolenia:

A

= wszystkie osoby wykonujgce prace zwigzane z produkcjg zywnosci powinny posiada¢ wiedze w zakresie podstawowych zasad

higieny:
= przyczyny i sposoby zapobiegania zanieczyszczaniu Zywnosci i jej psuciu,
‘ = higiena osobista,
" mycie i czyszczenie,

= dezynfekcja

AV
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Utatwienia w zakresie
wymagan higienicznych dla...

WYMAGANIA HIGIENICZNE
GMP

Osoba produkujgca zywnos¢ w warunkach
domowych i wprowadzajaca jg do obrotu winna
objg¢ dobrg praktyka produkcyjng wszystkie
obszary, w ktorych mogg wystgpi¢ potencjalne
nieprawidtowosci




Utatwienia w zakresie wymagan higienicznych dla...

WYMAGANIA GMP

Surowce z wtasnego gospodarstwa

A

= przed wniesieniem surowcow do kuchni pozbywamy sie z nich, np. ziemi, czesci niejadalnych,
owaddw, zanieczyszczen,

® nie nawozimy upraw fekaliami ludzkimi (Escherichia coli),

® nje dopuszczamy do nieszczelnosci lub przepetnienia bezodptywowego
zbiornika na nieczystosci (szambo), ktéra moze spowodowac zalanie
upraw fekaliami,

4




Utatwienia w zakresie wymagan higienicznych dla...

‘ WYMAGANIA G M P

Magazynowanie surowcow (sktadnikow):

® Srodki spozywcze przetrzymujemy zgodnie z zaleceniami producenta (parametry: temperatura, wilgotnosc)
= monitorujemy warunki przechowywania zywnosci (z ustalong czestotliwoscia)

= nie wykorzystujemy surowcow po uptywie terminu przydatnosci do spozycia.
oraz takich, ktdre wykazujg zmienione cechy organoleptyczne

4




Utatwienia w zakresie wymagan higienicznych dla...

WYMAGANIA GMP

A

Obrdbka wstepna (mycie, rozmrazanie, obrobka wstepna jaj):

Rozmrazanie zywnosci:

= 7ywnos$¢ rozmrazamy w urzadzeniu chtodniczym, kuchence mikrofalowej (posiadajacej opcje rozmrazania), pod strumieniem
biezacej zimnej wody, w jak najkrotszym czasie,

= Nje zamrazamy ponownie zywnosci raz rozmrozone;j

Obrébka wtasciwa (gotowanie, pieczenie)

®» Zachowujemy wiasciwe parametry proceséw termicznych (temperatura, czas)

A

= Drobnoustroje, ktore przetrwaty moga namnazac sie w sprzyjajacych warunkach




A

A

Utatwienia w
zakresie
wymagan
higienicznych
dla...

WYMAGANIA GM P

Chtodzenie zywnosci:

= po zakonczeniu gotowania, pieczenia
schtadzamy zywnosc¢ najszybciej jak to mozliwe,
w sposoOb eliminujacy mozliwos¢ wtornego
zanieczyszczenia




A
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Utatwienia w
zakresie
wymagan
higienicznych
dla...

WYMAGANIA GM P

Przechowywanie wyprodukowanej zywnosci

= \Wyprodukowane srodki spozywcze
przechowujemy w sposdb gwarantujgcy
zabezpieczenie przed zanieczyszczeniem
wtornym i zachowaniem jakosci odzywczej,

=» Najwczesniej wyprodukowang zywnos¢
nalezy wykorzysta¢ w pierwszej kolejnosci




Utatwienia w zakresie wymagan higienicznych dla produkcji zywnosci
niezwierzecego pochodzenia w warunkach domowych z
wykorzystaniem surowcow roslinnych z wiasnych upraw

A

Obowigzek opracowania receptury,
ktora powinna zawierac:

= wykaz sktadnikdw uzytych do a0 7 T [ i
produkcji o et we - NS Eraan A

- czy wszystkie pochodzg z wtasnej ."-f:' 1

uprawy i kiedy zostaty zebrane, S TR a

|
- -——
o
> 4

- czy zostaty dostarczone od innego N :," -
rolnika, s $ 2271 L

- czy zostaty zakupione (np. a
przyprawy) N WA

AV



Utatwienia w zakresie wymagan higienicznych dla produkcji zywnosci
niezwierzecego pochodzenia w warunkach domowych z wykorzystaniem
surowcow roslinnych z wtasnych upraw

4

Obowigzek opracowania receptury, ktdra powinna zawierac:

= opis procesu (sposob przygotowania produktu)

- w tym czas i temperature obrdbki cieplnej (np. etapu pasteryzacji sokow)
11! nie musi by¢ pasteryzator (wazna jest temperatura, czas i higiena procesu pasteryzaciji) !!!

- rodzaj opakowania (stoiki, woreczki z tworzywa sztucznego, pojemniki z tworzywa sztucznego, tacki styropianowe +
folia spozywcza)

{ ze wskazaniem PARAMETROW KRYTYCZNYCH, ktére winny byé monitorowane, np. czas pasteryzacji, temperatura
chtodziarki wykorzystywanej do przetrzymywania srodkéw spozywczych -metody postepowania, gdy parametr krytyczny
nie zostanie spetniony (np. gdy nastgpi awaria chtodziarki, w ktorej przetrzymujemy srodki spozywcze)

AV



Utatwienia w zakresie wymagan higienicznych ...

Obowigzek opracowania receptury, ktora powinna zawierac:

A

= warunki przechowywania surowcow, gotowego wyrobu (np. wymagania dot. temperatury
przechowywania gotowego wyrobu — dot. zwtaszcza srodkéw spozywczych nietrwatych,
miejsce i czas przechowywania),

®sposOb znakowania gotowego produktu

- etykieta winna umozliwia¢€ identyfikacje srodka spozywczego,

- powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem w tym zakresie,

\




Utatwienia w zakresie wymagan higienicznych dla...

WYMAGANIA GMP
Znakowanie wyprodukowanych srodkéw spozywczych

= Srodki spozywcze wyprodukowane w warunkach domowych musza byé oznakowane zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami prawa

= Etykieta musi zawierac¢ informacje umozliwiajgce identyfikacje zywnosci, czyli:
- Nazwa i adres wytwarcy,
- Wykaz sktadnikéw, w tym alergendw,

- Termin przydatnosci do spozycia (moze by¢ ustalony na podstawie
danych literaturowych — w zaleznosci od skali produkciji)

A

- Warunki przechowywania

Zatacznik 2 do ,Wytycznych...” zawiera wzor przyktadowej etykiety oraz wykaz substancji, produktow powodujacych alergie lub

Rolnicy zajmujacy sie RHD podlegaja




Utatwienia w zakresie wymagan higienicznych dla...

WYMAGANIA GMP

4

4

Transport wyprodukowanych srodkéow spozywczych:

®»(Odnotowywano przypadki zbiorowych zatru¢ pokarmowych spowodowanych
nieprawidtowym transportem zywnosci (np. przewoz zywnosci nietrwatej zbyt dtugo,
latem, w temperaturze okoto 30°C, co skutkowato namnozeniem sie mikroflory
chorobotwdrczej obecnej w wyjsciowym srodku spozywczym w nieznacznej ilosci)




Poradnik
Dobrej Praktyki Higienicznej
i Produkcyjnej Na stronie Gtownego Inspektoratu Sanitarnego
przy produkcji ZywnoSci niezwierzecego pochodzenia . . .
s e L znajdujg sie
handlu detalicznego wytyczne dobrej praktyki higieniczne;j i

produkcyjnej do stosowania przy produkcji w
warunkach domowych srodkéw spozywczych
niezwierzecego pochodzenia o niskim ryzyku.

Wytyczne moga by¢ rowniez stosowane przez
rolnikow prowadzgcych dziatalnos¢ w ramach RHD.

Stanowig one jedynie materiaty pomocnicze we
wdrazaniu podstawowych zasad higieny i
bezpieczenstwa zywnosci.

Giéwny Inspektorat Sanitarny
we wspoipracy z Panig dr hab. inz. Joanna Trafiatek — adiunkt i kierownik
studiéw podyplomowych na Wydziale Nauk o Zywieniu Cztowieka
1 Konsumpcji SGGW

Warszawa, grudziefi 2017 1.

AV



Sciezka dostepu
<‘

1) Nalezy wejs¢ na strone
Gtownego Inspektoratu
Sanitarnego:
https://www.gov.pl/web/gis

2) Wybrac zaktadke Co robimy

4
3) Z kategorii, ktére pojawia sie po
lewej stronie nalezy wyszukac
Dziatalnos¢ gospodarcza, po
czym klikng¢ w Produkcja i obrét

AV

© & nhitps//www.gov.pl/web/g - @

Serwis Rzeczypospolitej Polskiej Szukaj ustug, informacji, wiadomosci Q
Koronawirus: szczepienia i wazne informacje DOWIEDZ SIE WIECE]
~ <
Giowny Inspektorat oo £y

Sanltarny 0GI ktualnoici Zatatw sprawe  Pytania i odpowiedzi  Kontakt

+48 222500 115
Infolinia do kontaktu z inspekcjq Zadaj pytanie - wypetnij formularz
sanitarng w sprawie kontaktowy
koronawirusa

Skontaktuj sie z wiasciwa stacjg
sanitarno-epidemiologiczng

& https://www.gov.pl/webyqis/dzialalnosc-gospodarcza RN IR«
Serwis Rzeczypospolitej Polskiej Szukaj ustug, informacji, wiadomosci Q

Koronawirus: szczepienia i wazne informacje DOWIEDZ SIE!

Giéwny Inspektorat b

Sa n ita rny OGIS Corobimy Aktualnosci Zatatw sprawe Pytaniaiodpowiedzi K

@ > Glowny Inspektorat Sanitarny > Corobimy > Dziatalnos¢ gospodarcza

Zywnos¢ i woda

Dziatalnosc¢ gospodarcza

Zdrowie
Wypoczynek Produkcja i obrét
.

Ustugi

| Dziatalno$¢ gospodarcza

v Instytucje

Transport zbiorowy

Koronawirus - informacje i zalecenia



https://www.gov.pl/web/gis

Sciezka dostepu cd.

& nittpsy//www.gov.pl/y VMR 4
Serwis Rzeczypospolitej Polskiej Szukaj ustug, informacji, wiadomosci Q

Koronawirus: szczepienia i wazne informacje DOWIEDZ SIEW

Giéwny Inspektorat “oip

Sanita rny OGIS Corobimy Aktualnoéci Zatatwsprawe Pytaniaiodpowiedzi Kc

@ > Glowny Inspektorat Sanitarny > Corobimy > Dzialalnos¢ gospodarcza > Produkcja i obrét

< Powrét

Produkcja i obrot

@ > Znakowanie $rodkéw spozywczych

> Import i eksport > Oswiadczenia zywieniowe i zdrowotne

5 Materialy i wyroby przeznaczone do kontaktu z

sywnokcia > Kosmetyki i chemikalia

~ Y.

> Brexit - informacje > TRACES / TRACES-NT

Sa n ita rny OGIS Corobimy Aktualnosci Zatatw sprawe
Zywnosc¢

Produkcja pierwotna (podstawowa) zywnosci pochodzenia roslinnego
- obowigzki plantatorow w zakresie rejestracji i wymagan

higienicznych

Informacje dla przedsigbiorcéw rozpoczynajgcych/prowadzacych v
dziatalnos¢ w sektorze spozywczym

Wytyczne w sprawie pobierania prébek wymazéw sanitarnych w celu
wykrycia Listeria monocytogenes w srodowisku produkcyjnym na
podstawie dok u pt. ,Guideli on pling the food v
processing area and equipment for the detection of Listeria
monocytogenes” wersja 3 - 20/08/2012, ANSES

Wymagania higieniczne - system HACCP v
Przewodnik do interpretowania przepiséw Rozporzadzenia nr v
178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady

Produkcja zywnosci w warunkach domowych v

@zy handel detaliczD v

Pytania i odpowiedzi

8 nitps/mvwgov.pl/ie -®
Serwis Rzecrypospolite] Polskiej Szukaj ustug, informacji, wiadomoséci Q
Koronawirus: szczepienia i wazne informacje DOWIEDZ SIE)
Giéwny Inspektorat “bip

K

4) Po wybraniu kategorii Zywno$¢ pojawi sie lista, na ktérej nalezy wyszukad

zagadnienie Rolniczy handel detaliczny




Sciezka dostepu cd.

b httpsi/www.gov.pl/web/gis/zywnoscS

v @ o

Serwis Rzeczypospolitej Polskiej

A

5) W materiatach, pod informacjami dot.
Rolniczego handlu detalicznego,
umieszczony zostat wiasciwy plik
poradnik_dobrej_praktyki_warunki_
domowe — Poradnik Dobrej Praktyki
Higienicznej i Produkcyjnej przy
produkcji zywnosci niezwierzecego
pochodzenia w warunkach domowych
z wykorzystaniem surowcow
roSlinnych (...)

* rozporzadzenia MRIRW z dnia 23.12.‘2014 r. w sprawie znakowania ﬁoszczegélnych rodzajéw
$rodkéw spozywczych (Dz.U. z 2015 r., poz. 29).

Podmiot prowadzacy rolniczy handel detaliczny Zywnoscig pochodzenia roslinnego powinien
zarejestrowac sie we whasciwiej terenowo stacji sanitarno-epidemiologicznej.

Wzér wniosku o rejestracje RHD dla produktéw pochodzenia roslinnego, ktéry nalezy ztozy¢ do
terenowo whasciwej powiatowej lub granicznej stacji sanitarno-epidemiologicznej, okresla
zatacznik nr 2 rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 29.05.2007 r. w sprawie wzoréw
dokumentéw dotyczacych rejestracji i zatwierdzania zaktadéw produkujacych lub
wprowadzajacych do obrotu zywno$¢ podlegajacych urzedowej kontroli Paristwowej Inspekcji
Sanitarnej (Dz.U. Nr 106, poz. 730).

Podmioty prowadzace Rolniczy Handel Detaliczny musza spetnia¢ wymagania higieniczno-
sanitarne okreslone w rozporzadzeniu (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny $rodkéw spozywczych - zatgcznik II.

Przy wdrazaniu wymagar higieniczno-sanitarnych, pomocne moga by¢ ,Wytyczne Dobrej Praktyki
Higienicznej i Produkcyjnej przy produkcji zywnosci pochodzenia roslinnego w warunkach
domowych z wykorzystaniem surowcéw roslinnych z wlasnych upraw oraz w ramach rolniczego
handlu detalicznego” - dostepne ponizej.

Wytyczne obejmuja produkcje zywnosci z wykorzystaniem surowcéw roslinnych pochodzacych z
wiasnych upraw. Dotycza one procesu produkcji/przetwarzania zywnosci, ktéry odbywa sie przy
wykorzystaniu sprzetu i urzadzeri gospodarstwa domowego w kuchni domowej z
przeznaczeniem do wprowadzenia do obrotu zywnosci niskiego ryzyka.

Informacje dotyczace Rolniczego Handlu Detalicznego zywnosci pochodzenia zwierzecego oraz
zywnosci ztozonej mozna znaleZ¢ na stronie internetowej Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi w
zaktadce: e y 3 dktualnosci dostepne tutaj.

fateriaty

poradnik_dobrej_praktyki_warunki_domowe
poradnik_dobrej_praktyki_warunki_domowe.pdf 1.83MB

Uznanie wody jako naturalna woda mineralna

Zintegrowany Wieloletni Plan Kontroli (MANCP)

Szukaj ustug, informacji, wiadomoéci Q l




Produkcja zywnosci na wieksza skale*

A

* Produkcja i sprzedaz zywnosci w ilosciach wiekszych niz pozwala na to
produkcja w domu oraz limity dla rolniczego handlu detalicznego np. mata
przetwornia owocow przy gospodarstwie powinna byC prowadzona w
odrebnych pomieszczeniach spetniajgcych wymagania rozporzgdzenia nr
852/2004.

« Podmioty te podlegajg zatwierdzeniu i rejestracji przez terenowo
4 witasciwy organ Panstwowej Inspekcji Sanitarnej

* Podstawa prawna ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci | zywienia (Dz. U. z 2019 r. poz. 1252) — art. 61- 64

AV



Okazjonalna sprzedaz zywnosci

A

Wymagania prawa zywnosciowego, w tym obowigzek rejestraciji
nie dotyczy:

okazjonalnego przygotowywania przechowywania i podawania
Zywnosci przez osoby prywatne, sporadycznie i na matg skale

(np. pikniki, spotkania, wystawy, konkursy itp.)

-v-

A



Produkcja i sprzedaz zywnosci w sposéb
nieokazjonalny

A

Przepisy prawa zywnosciowego dotyczg produkcji / obrotu zywnoscig, tam
gdzie jest:

— pewna ciggtosc

— pewien stopien organizaciji

A

Np. stata lub sezonowa produkcja domowa zywnosci i jej sprzedaz w
lokalnym sklepie, produkcja zywnosci w wynajetych pomieszczeniach
(np. w stotowce szkolnej) np. pierogow, ciast, ktore sg sprzedawane

klientom lub do sklepc

AV




e Zstoszenie przed festynem

4 Kota gospodyn

W | ej S kl C h . Zgodni,e .z-przepisa.\mi ustavyy 0 bezpiec;er?stwie
Zywnosci i zywienia przedsiebiorca powinien
P ro pozycj e poinformowac wtfasciwego terenowo PPIS
. o 0 zamiarze uruchomienia tymczasowego punktu
d 7| afa | NOSCI gastronomicznego (tj. ztozy¢ wniosek
‘ o zatwierdzenie) co najmniej 14 dni przed dniem

rozpoczecia planowanej dziatalnosci (przed

dniem imprezy okolicznosciowej np. festynem).
Rozdziat Il zat Il moze byc bez biezqcej wody)




e Zstoszenie przed festynem

Kota

* Podstawg do wydania decyzji zatwierdzajgcej tymczasowe;j jest

4

go S :) O d y h przedstawiony przez przedsiebiorce szczegdétowy opis miejsca, w ktérym
prowadzona bedzie ww. dziatalno$¢ (tj. nalezy podac czy dziatalnos$é
. e . bedzie prowadzona w namiocie gastronomicznym, pawilonie itp.;
W | e S kl C h jakie wyposazenie bedzie uzywane, czy bedg wykorzystywane urzgdzenia

grzewcze i chtodnicze, zamykane pojemniki, czy bedzie zapewniony

P ro p OZyCJ e dostep do biezgcej wody, na jakim terenie np. na trawie, na utwardzone;j

powierzchni; informacje dot. postepowania z odpadami itp.).

‘ d Z | a fa ‘ n OS’CI e Ponadto w przypadku gdy, przedsiebiorca bedzie korzystat z pétproduktéw

przygotowanych np. w stotdwce szkolnej powinna zostac dotgczona
rowniez decyzja zatwierdzajgca dla tego zaktadu.




e Korzystanie ze stotowki szkolnej w gminie

KO’i'a v" Umowa ze stotéwka — w ktorej okreslono, w jakim dniu, w jakich
godzinach, w jakim zakresie;

/
g O S :) O d y n v' Os$wiadczenie o zapoznaniu sie i przestrzeganiu wymagan higieniczno-

sanitarnych - Lider Kota Gospodyn Wiejskich powinien przeszkoli¢ w tym

W i e " S ki C h zakresie pozostatych cztonkéw (poradniki higieny produkcji Zzywnosci,
szkolenia);

4

-

P ro p O ZyCJ e Higiena osobista — osoby przygotowujgce zywnosc¢ i prowadzgce

sprzedaz muszg przestrzega¢ podstawowych zasad higieny (uzywanie

" L~ czystej odziezy, zabezpieczenie witosdw, korzystanie z wydzielonych
< Z I a a n O S C I toalet, mycie rak).

Prowadzgcy sprzedaz ma obowigzek posiada¢ ww. dokumenty (umowe
ze stotowka i oSwiadczenie) do wgladu dla PPIS w czasie trwania imprezy.




* Produkcja pod egida kota gospodyn wiejskich

KO'i’ a v’ Lider i cztonkowie Kota Gospodyih Wiejskich -
przeszkoleni w zakresie higieny produkcji zywnosci;

A

/
go S :) O d y N v'Wyznaczone pomieszczenie przy swietlicy lub w

1A N remizie (odpowiednio wyposazone, dostep do biezgcej
Wi e.. S kl C h wody, urzadzenia chtodnicze itd.);

P S p OZyCJ c v Musi by¢ zgtoszona - nalezy ztozyé wniosek
d / | a’i'a | N OS,C| o zatwierdzenie i rejestracje obiektu do PPIS;

A

v'Nie petna produkcja — skupiamy sie na jednym
asortymencie — np. ciasta, pierogi czy zupy itp.




 Asortyment na festynie

4 Kota gospodyn

v'Produkcje zywnosci rozpoczynamy na

WiejS k| Ch przyktad w srode, podczas gdy festyn ma sie
_ odby¢ w sobote, wytworzone produkty
Pro pozyCJe mrozimy — musimy wiec pamietad
i L. o odpowiednim oznakowaniu, etykieta
dziatalnosci powinna zawiera¢ nastepujace informacje:
{ * nazwa,

 data produkcji,
* przez kogo przygotowana.




 Pochodzenie surowcow i identyfikowalnos¢

KOJfa v’ Na czas trwania festynu (lub innej imprezy
‘ / okolicznosciowej) i kilka dni po nim wszystkie
gOS DOdyﬂ etykiety surowcow powinny by¢ dostepne dla
. - Panstwowego Powiatowego Inspektora
Wi e. S kl C h Sanitarnego — informacja ,z czego i co”
P ro p 0 Zy C J o zostato przygotowane.

< dziatalnosci

Wazne! Dane te sg niezbedne przy
postepowaniu w razie zatrucia pokarmowego.




* Transport

Kota

v'Czesto zdarza sie, ze zywnos$¢ przewozona

4

4 jest na tylnym siedzeniu samochodu, gdzie
gOS :)Odyn wczesniej przewozony byt pies — musimy
Wie's k| C h pamietac o zabezpieczeniu $rodkow

- . spozywczych przed zanieczyszczeniem i
P o pOZyCJ e zakazeniem, pojazd powinien byc
. L. utrzymywany w czystosci. Ponadto zywnos¢
‘ d A ajfa ‘ NOSCI nalezy przewozi¢ w zamknietych pojemnikach

oraz nalezy pomyslec o zakupie termotoreb,
ktore dodatkowo utrzymujg temperature.




‘ Kota g0S podyr’] * Przechowywanie na stoiskach

WIeJSkI Ch v'Przygotowane potrawy nie powinny by¢
Pro pozycje przechowywane pod ladg — na czas
, . trwania festynu nalezy zapewnic
dziatalnosci prawidtowe warunki do przechowywania
‘ oferowanej zywnosci, zabezpieczajgce

przed zanieczyszczeniem (np. zamykane
pojemniki) oraz gwarantujgce wfasciwg
temperature (urzadzenia chtodnicze




A

\

Kola gospodyn wiejskich

Propozycja dzialalnoSci

Zgodnie z aktualnym stanem prawnym, 0soba rozpoczynajaca dziatalnos¢ w zakresie
produkcji zywnosci W kuchni domowej zobowigzana jest do rejestracji prowadzonej
przez siebie dziatalnosci.

W przypadku Kota gospodyn wiejskich cztonkowie moga ale nie musza 0sobno
rejestrowacé prowadzonej dziatalnosci w zakresie produkcji domowej.

Koto gospodyn wiejskich moze m.in.:

« podpisa¢ stosowna umowe Z dang szkota I wykorzystywac jej kuchni¢ na potrzeby
swoje] dziatalnosci, ale dopiero po zakonczeniu produkcji positkow dla uczniow;

« wygospodarowac jakie$ pomieszczenie remiza/ Swietlica (spetniajagce wymagania
dla produkcji domowej) i w




W przypadku pytan nt. rejestracji, wymagan
higienicznych mozna zwrdcic sie do terenowej] PSSE

» Wiasciwg PSSE mozna odnalez¢ za pomocg wyszukiwarki
jednostek Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, ktora znajduje sie na
stronie internetowej GIS w zaktadce ,Kontakt”.

{ https://gis.gov.pl

Interaktywna mapa

-v-


https://gis.gov.pl/

A

} Krajowa Sie¢
Obszaréw Wiejskich
Dziekuje za uwage

Odwiedz portal KSOW — www.ksow.pl

Zostan Partnerem Krajowej Sieci Obszarow Wiejskich.

\



https://www.ksow.pl/

