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Program warsztatow pn. ,Kuchnia domowa w matym przetwarstwie”.

22.07.2022 r. Warsztat z przetwdrstwa zywnosci pochodzenia zwierzecego prowadzonego w ramach
rolniczego handlu detalicznego (produkty miesne):

Godzina Temat Prowadzacy
9:00-9:20 Rejestracja uczestnikow warsztatow
9:20-9:30 Powitanie uczestnikéw Dyrektor KPODR
9:30-10:15 Wyktad pn. ,Wymagania higieniczno-sanitarne Anna Warszykowska

w kuchni domowej dla produktéw pochodzenia
zwierzecego (przetwory miesne)”.

10:15-11:00 Cwiczenia wraz z konsultacjami — surowce Anna Warszykowska
pochodzenia zwierzecego, przetwory miesne

11:00-11:30 Przerwa kawowa

11:30-14:30 Warsztaty z przetwarzania produktéw Krystian Dreszler
pochodzenia zwierzecego — przetwory miesne

14:30 - 15:30 Obiad

27.07.2022 r. Warsztat z prowadzenia kuchni w agroturystyce:

Godzina Temat Prowadzacy
9:00-9:20 Rejestracja uczestnikdéw warsztatéw
9:20-9:30 Powitanie uczestnikéw Dyrektor KPODR
9:30-10:15 Wyktfad pn. ,,Wymagania higieniczno-sanitarne Angelika Borczyrska

w kuchni domowej dla produktow
przetwarzanych w agroturystyce”.

10:15-11:00 Cwiczenia wraz z konsultacjami — surowce Angelika Borczynska
przetwarzane w agroturystyce

11:00-11:30 Przerwa kawowa
11:30-14:30 Warsztaty z przetwarzania produktéw w Wojciech Grzeskowiak
agroturystyce

14:30 - 15:30 Obiad




29.07.2022 r. Warsztat z przetwdrstwa zywnosci pochodzenia zwierzecego prowadzonego w ramach
rolniczego handlu detalicznego (produkty mleczne):

Godzina Temat Prowadzacy
9:00-9:20 Rejestracja uczestnikow warsztatow
9:20-9:30 Powitanie uczestnikéw Dyrektor KPODR
9:30-10:15 Wyktad pn. ,Wymagania higieniczno-sanitarne Anna Warszykowska
w kuchni domowej dla produktéw pochodzenia
zwierzecego (przetwory mleczne)”.
10:15-11:00 Cwiczenia wraz z konsultacjami - surowce Anna Warszykowska
pochodzenia zwierzecego, przetwory mleczne.
11:00-11:30 Przerwa kawowa
11:30-14:30 Warsztaty z przetwarzania produktow Sylwester Wanczyk
pochodzenia zwierzecego — przetwory mleczne
14:30-15:30 Obiad

26.08.2022 r. Warsztat z przetwdrstwa zywnosci pochodzenia roslinnego prowadzonego w ramach
rolniczego handlu detalicznego:

Godzina Temat Prowadzacy
9:00-9:20 Rejestracja uczestnikdéw warsztatéw
9:20-9:30 Powitanie uczestnikéw Dyrektor KPODR
9:30-10:15 Wyktfad pn. ,,Wymagania higieniczno-sanitarne Angelika Borczyrska
w kuchni domowej dla produktéw pochodzenia
roslinnego”.
10:15-11:00 Cwiczenia wraz z konsultacjami — surowce Angelika Borczyriska
pochodzenia roslinnego
11:00-11:30 Przerwa kawowa
11:30-14:30 Warsztaty z przetwarzania produktéw Izabela Chudzynska
pochodzenia roslinnego
14:30 - 15:30 Obiad
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Odwiedz portal KSOW — www.ksow.pl

Zostan Partnerem Krajowej Sieci Obszarow Wiejskich.
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