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»Europejski Fundusz Rolny na Rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujaca w obszary wiejskie”.

Operacja realizowana jest przez Kujawsko-Pomorski Osrodek Doradztwa Rolniczego, wspétfinansowana ze srodkéw Unii

Europejskiej w ramach Schematu Il Pomocy Technicznej , Krajowa Sie¢ Obszaréw Wiejskich” Programu Rozwoju Obszaréw
Wiejskich na lata 2014-2020. Instytucja Zarzadzajgca Programem Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2014-2020 - Minister
Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

REGULAMIN KONKURSU

?ﬁ‘a - (lﬂl'y iesie“i »Ziemniak w kuchni fusion”

Minikowo, 22 wrzesnia 2024 roku

W ramach operadji: ,,Kujawsko-Pomorskie Dni Pola - innowacyjne rozwigzania w uprawie roslin”.

1. Organizatorem konkursu jest Kujawsko-Pomorski O$rodek Doradztwa Rolniczego w Minikowie.
2. Konkurs realizowany jest w ramach operacji wpisanej do Planu Operacyjnego Krajowej Sieci Obszaréw
Wiejskich na lata 2024-2025 w zakresie SIR, Schematu Il Pomocy Technicznej , Krajowa Sie¢ Obszaréw
Wiejskich” Programu Rozwoju Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020.
3. Fundatorem konkursu jest Kujawsko-Pomorski Osrodek Doradztwa Rolniczego w Minikowie.
4. Celem konkursu jest odkrycie i promocja dan z ziemniaka, ktére harmonijnie f3czg réznorodne smaki i
tradycje kulinarne, tworzgc nowe potrawy oparte na tradycyjnych sktadnikach, przyprawach i smakach.
5. Konkurs odbedzie sie podczas targéw ,,BARWY LATA - DARY JESIENI” w Minikowie dnia 22 wrzes$nia 2024
roku.
6. W konkursie moga wzig¢ udziat kota gospodyn wiejskich, osoby indywidualne i lokalne grupy dziatania,
ktére:
v’ zgtosity udziat w konkursie na pismie (karta zgtoszeniowa) w terminie do 18 wrze$énia 2024 roku,
v uzasadnity w krétkim opisie dania na karcie zgtoszeniowej, dlaczego prezentowane danie jest
zaliczane do kuchni fusion,
v'  zaprezentujg w Centrum Dziedzictwa Kulinarnego i Turystyki Wiejskiej (CDITW) 1 potrawe wraz
z receptura/przepisem.
7. Prezentacja i ocena konkursowa dan z ziemniaka odbedzie sie w Centrum Dziedzictwa Kulinarnego i
Turystyki Wiejskiej podczas targdw: ,BARWY LATA — DARY JESIENI” 22 wrzesnia 2024 roku w Minikowie,
w godzinach 9%°-12%, Ocena konkursowych dari zostanie przeprowadzona przez komisje konkursowg
powotang przez KPODR. W jej sktad bedg mogli wejs¢ pracownicy KPODR.
8. Prezentacji jednej potrawy ze strony zgtaszajacego dokonuje 1 osoba.
9. Czas prezentacji tgcznie z konsumpcja nie moze przekroczy¢ 5 minut.
10. Kolejnos$¢ prezentacji zostanie ustalona przed dniem konkursu, a Organizator poinformuje uczestnikéw
o wyznaczonych dla nich godzinach. Komisja konkursowa dokonuje oceny wszystkich potraw w CDKiTW
prezentowanych w grupach po 5 uczestnikédw. Komisja samodzielnie okresla, ktérg potrawe bedzie w
danym momencie oceniac.
11. Konkursowa potrawa bedzie oznakowana numerem.
12. Minimum trzyosobowa komisja konkursowa bedzie ocenia¢ nastepujgce elementy prezentacji:
Lp. Kryteria oceny Punktacja Uwagi
1 Walory smakowe i zapachowe 0-20 konsumpcja
2 Estetyka i sposéb podania potrawy 0-10 ocena wizualna
3 Sposdb zaprezentowania 0-10 forma dowolna
4 Zwiazek z kuchnig fusion. 0-10 prezentacja
Sprawdzane beda nastepujgce kryteria: przez uczestnika




1. Kreatywne potaczenie sktadnikéw (komisja powinna oceni¢ jak skutecznie

2. Innowacyjnos¢ smakowa (jury powinno oceni¢ czy smaki w daniu

3. Balans tradycji i nowoczesnosci (czy danie stanowi rownowage miedzy

danie taczy elementy réznych tradycji kulinarnych. Nalezy zwréci¢ uwage na
sposob, w jaki uczestnik wykorzystuje ziemniaka jako gtéwny skfadnik, ale
taczy go z nietypowymi sktadnikami, czesto pochodzacymi z innych kultur).

harmonijnie wspodtgrajg, mimo ze pochodzg z réznych tradycji kulinarnych.

tradycja a nowoczesnoscia.). Wskazane jest przygotowanie dania, ktére w
unikalny sposéb taczy elementy tradycyjnej kuchni z wspoétczesnymi
trendami zywieniowymi, takimi jak zdrowa zywnos¢, diety roslinne czy
innowacyjne techniki kulinarne.
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Maksymalnie potrawa moze uzyskaé 50 punktow.

Podsumowanie prac komisji konkursowej odbedzie sie po przeprowadzeniu oceny, a wreczenie nagréd
i wyrdznieri — na scenie gtéwnej okoto godz. 13%,

Decyzje komisji sg niepodwazalne.

Udziat w konkursie jest bezptatny i dobrowolny.

Wysokos¢ nagrdd: za zajecie pierwszego miejsca wartos¢ nagrody wyniesie 1000 zt. Za zajecie drugiego
miejsca wartos¢ nagrody wyniesie 600 zt. Za zajecie trzeciego miejsca wartosé nagrody wyniesie 400 zt.
Dla wyrdznionych uczestnikéw przewidziano nagrody ksigzkowe.

Wreczenie nagréd nastgpi 22 wrzednia 2024 roku zgodnie z programem targdw Bary Lata — Dary Jesieni.
Przesytajac zgtoszenie uczestnik wyraza zgode na przetwarzanie przez organizatorow Konkursu swoich
danych osobowych oraz wizerunku na potrzeby realizacji konkursu: ,,Ziemniak w kuchni fusion”.

Karte zgtoszeniowg nalezy wypetnié, wydrukowac, podpisa¢ wtasnorecznie i przesta¢ drogg mailowg
(skan karty) na adres mailowy: magdalena.kulus@kpodr.pl, lub pocztg tradycyjng na adres: Kujawsko-
Pomorski Osrodek Doradztwa Rolniczego w Minikowie, Minikowo 1, 89-122 Minikowo, z dopiskiem
»Ziemniak w kuchni fusion”. Zgtoszenia sg przyjmowane do 18 wrzesnia 2024 r. do godz. 15:30 (liczy sie
moment wptywu zgtoszenia do organizatora).

Informacje dodatkowe

1.

Uczestnicy konkursu majg obowigzek przestrzegania zasad BHP przez caty czas uczestnictwa w konkursie
(a w sposdb szczegdlny — wtasciwego korzystania z kuchenek gazowych) oraz obowigzek przestrzegania
przepisOw przeciwpozarowych.

Uczestnicy korzystajacy podczas konkursu z infrastruktury i wyposazenia CDKiTW majg obowigzek
stosowac sie do présb i polecen przedstawicieli organizatora konkursu.

Kontakt: Magdalena Kulus — tel. 52 386 72 46, kom. 723 692 551
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