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WYMAGANIA SANITARNO-HIGIENICZNE DLA PUNKT())N MALEJ
GASTRONOMII ORAZ SPRZEDAWCOW ZYWNOSCI

1. Wystawca, zobowigzany jest do posiadania wszelkich pozwolen, wynikajgcych
Z obowigzujgcych przepisow prawa, do wprowadzania zywnosci do obrotu tj. decyzje
o zatwierdzeniu zakladu wydane przez witasciwego powiatowego inspektora
sanitarnego, dokumentacje wydang przez wilasciwego powiatowego Ilekarza
weterynarii. Wszelkie zezwolenia, Wystawca powinien posiada¢c na miejscu
prowadzonej dziatalnosci.

2.Produkcja dan lub sprzedaz zywnosci, moze odbywac sie wytgcznie przez osoby
posiadajgce aktualng dokumentacje zdrowotna.

3. Sprzedaz produktéw zywnosciowych oraz sporzgdzanych dan, powinna odbywaé
sie przy uzyciu rekawiczek jednorazowych (nie dotyczy sprzedazy produktow
w opakowaniach jednostkowych) oraz w naczyniach jednorazowego uzytku.

4.Pojemniki z zywnos$cig, nie wymagajgcg przechowywania w warunkach
chtodniczych, nalezy ustawia¢ na podescie ( nie bezposrednio na ziemi).

5. Zywno$¢ porcjowana typu ser, ciasta itp., musi byé ostonieta przed czynnikami
zewnetrznymi.

6. Nalezy zapewni¢ odpowiednie warunki dla utrzymywania i monitorowania
wiasciwych warunkéw termicznych Zzywnosci/ produktow tatwo psujgcych sie
(wedliny, ciasta, sery, desery - przechowywane w urzgdzeniu chtodniczym).

7. Produkty  przetworzone (przetwory), muszg posiadac etykiete z informacja
o producencie, substancjach alergizujgcych i dacie produkciji.

8. Powierzchnie, narzedzia do pracy i sprzet do kontaktu z zywnoscig, muszg by¢
w dobrym stanie sanitarno-higienicznym, fatwe do czyszczenia i dezynfekcji.

9. Srodki spozywcze powinny byé rozmieszczone w sposéb uniemozliwiajgcy ich
zanieczyszczenie.

10. Placowki gastronomiczne oraz sprzedawcy zywnosci muszg posiada¢ odziez
ochronng oraz odpowiednie urzgdzenia, do utrzymania wiasciwej higieny personelu
(wlgcznie ze sprzetem do higienicznego mycia i suszenia rgk).



